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1 - IDENTIFICACAO DO CURSO

Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Campus

Valenca

Eixo Tecnoldgico

Producéo Alimenticia

Forma de oferta

Presencial

Titulacdo Conferida:

Técnico em Alimentos

Carga Horaria — Disciplinas do Curso

Abertura do curso: 2015
Periodicidade: Anual
Turno de Oferta: Integral
Vagas: 30 anuais
Duracgéao: 3 anos
3.450 horas

4.600 horas-aula

Duracéo da hora-aula: 45 minutos

Carga Horéaria — Estagio Supervisionado*

180 horas

Carga Horéria Total Minima Obrigatéria do
Curso

3.630 horas

Tempo de integralizagdo:

Tempo Minimo: 3 anos

Tempo Maximo: 5 anos

Autorizacéo do curso:

Resolucdo CODIR N. 16/2014

Endereco de funcionamento:

Rua Voluntérios da Pétria, n° 30, Bairro:
Belo Horizonte, Valenca, RJ.
CEP 27.600-000

Pagina institucional na internet:

http://www.cefet-ri.br/index.php/valenca

Endereco de e-mail:

uned.valenca@cefet-rj.br



http://www.cefet-rj.br/index.php/valenca
mailto:uned.valenca@cefet-rj.br
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2 — APRESENTACAO DA INSTITUICAO

No Brasil, os Centros Federais de Educacao Tecnoldgica refletem a evolucéo de
um tipo de Instituicdo educacional que, no século XX, acompanhou e ajudou a

desenvolver o processo de industrializacédo do pais.

2.1 - Breve Histérico

A historia desses Centros esta, pois, ligada a origem do ensino profissionalizante,
gue, em termos de abrangéncia nacional, remonta a 1909, quando o Presidente Nilo
Pecanha determinou, por decreto, a criacdo de Escolas de Aprendizes Artifices nas
capitais dos estados, para proporcionar um ensino profissional, primario e gratuito.

Situada na cidade que foi capital da Republica até 1960, a Instituicdo ora
denominada CEFET/RJ teve essa vocacgao definida desde 1917, quando, criada a escola
Normal de Artes e Oficios Wenceslau Bras pela Prefeitura Municipal do Distrito Federal —
origem do atual Centro —, recebeu a incumbéncia de formar professores, mestres e
contramestres para o ensino profissional. Tendo passado a jurisdicdo do Governo Federal
em 1919, ao se reformular, em 1937, a estrutura do entdo Ministério da Educacao,
também essa Escola Normal é transformada em liceu destinado ao ensino profissional de
todos os ramos e graus, como aconteceu as Escolas de Aprendizes Artifices, que, criadas
nas capitais dos Estados, por decreto presidencial de 1909, para proporcionar ensino
profissional primario e gratuito, eram mantidas pela Uni&o.

Naquele ano de 1937 tinha sido aprovado o plano de construgdo do liceu
profissional que substituiria a Escola Normal de Artes e Oficios. Antes, porém, que o liceu
fosse inaugurado, sua denominacéo foi mudada, passando a chamar-se Escola Técnica
Nacional, consoante o espirito da Lei Organica do Ensino Industrial, promulgada em 30 de
janeiro de 1942. A essa Escola, instituida pelo Decreto-Lei n 0 4.127, de 25 de fevereiro
de 1942, que estabeleceu as bases de organizacao da rede federal de estabelecimentos
de ensino industrial, coube ministrar cursos de 1° ciclo (industriais e de mestria) e de 2°
ciclo (técnicos e pedagdgicos).

O Decreto n° 47.038, de 16 de outubro de 1959, traz maior autonomia
administrativa para a Escola Técnica Nacional, passando ela, gradativamente, a extinguir
os cursos de 1° ciclo e atuar na formacdo exclusiva de técnicos. Em 1966, sdo
implantados os cursos de Engenharia de Operacéo, introduzindo-se, assim, a formacao
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de profissionais para a industria em cursos de nivel superior de curta duragdo. Os cursos
eram realizados em convénio com a Universidade Federal do Rio de Janeiro, para efeito
de colaboragéo do corpo docente e expedicédo de diplomas. A necessidade de preparagao
de professores para as disciplinas especificas dos cursos técnicos e dos cursos de
Engenharia de Operacdo levou, em 1971, a criacdo do Centro de Treinamento de
Professores, funcionando em convénio com o Centro de Treinamento do Estado da
Guanabara (CETEG) e o Centro Nacional de Formacéo Profissional (CENAFOR).

E essa Escola que, tendo recebido outras designagdes em sua trajetoria — Escola
Técnica Federal da Guanabara (em 1965, pela identificacdo com a denominacdo do
respectivo Estado) e Escola Técnica Federal Celso Suckow da Fonseca (em 1967, como
homenagem pdstuma ao primeiro Diretor escolhido a partir de uma lista triplice composta
pelos votos dos docentes) —, transforma-se em Centro Federal de Educacédo Tecnoldgica
pela Lei n 0 6.545, de 30 de junho de 1978.

Desse modo, desde essa data, o Centro Federal de Educacao Tecnoldgica Celso
Suckow da Fonseca — CEFET/RJ, no espirito da lei que o criou, passou a ter objetivos
conferidos a instituicbes de educacao superior, devendo atuar como autarquia de regime
especial, nos termos do Art.4° da Lei n°® 5.540, de 21/11/68, vinculada ao Ministério da
Educacdo e Cultura -, detentora de autonomia administrativa, patrimonial, financeira,
didatica e disciplinar - na oferta de cursos de graduacédo e pds-graduacao, em atividades
de extenséo e na realizacao de pesquisas na area tecnoldgica.

Em 06/10/78, através do Parecer n° 6.703/78, o Conselho Federal de Educacéao
aprovou a criacdo do Curso de Engenharia, com as habilitacdes Industrial Mecanica e
Industrial Elétrica, sendo esta uGltima com énfases em Eletrotécnica, Eletronica e
TelecomunicagOes. No primeiro semestre de 1979, ingressaram no CEFET/RJ as
primeiras turmas do Curso de Engenharia, nas habilitacdes Industrial Elétrica e Industrial
Mecanica, oriundas do Concurso de vestibular da Fundagdo CESGRANRIO.

Em 29/09/82, o entdo Ministro de Estado da Educacdo e Cultura, usando da
competéncia que lhe foi delegada pelo Decreto n° 83.857, de 15/08/79, e tendo em vista
o Parecer n° 452/82 do CFE, conforme consta do Processo CFE n° 389/80 e 234.945/82
do MEC, concedeu o reconhecimento do Curso de Engenharia do CEFET/RJ, através da
Portaria n°® 403 (Anexo 1), publicada no D. O. U. do dia 30/09/82. Atualmente a IES possui
33 cursos de graduacao, distribuidos em 20 habilitagdes, dos quais 2 cursos sdo a

distancia, conforme tabela adiante
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A partir de 1992, o Centro passou a ofertar, também, cursos de Mestrado em
Programas de Pds-graduacao Stricto Sensu. Em 2013, teve inicio a oferta do primeiro
curso de Doutorado da Instituicdo, em Ciéncia, Tecnologia e Educagcdo (PPCTE). No
final de 2016, o CEFET/RJ possuia oito Programas de PoOs-graduagdo Stricto Sensu
reconhecidos pela CAPES, com 4 cursos de doutorado, 6 cursos de mestrado académico
e 1 curso de mestrado profissional, conforme tabela adiante. Em 2008, teve inicio o curso
lato sensu em Educacao Tecnoldgica da Universidade Aberta do Brasil (UAB). No final de
2016, a Instituicao oferecia 9 cursos de pds-graduacao lato sensu.

A Instituicdo insere-se no Diretério de Grupos de Pesquisa do CNPq e, no ambito
interno da Diretoria de Pesquisa e Pés-Graduacdo, mantém um Banco de Projetos de
Pesquisa, com projetos oficialmente cadastrados, que abrangem atividades desenvolvidas
nos grupos de pesquisa e nos Programas de Pés-graduacdo, alguns deles com
financiamento do CNPq, da FINEP, da FAPERJ, entre outras agéncias de fomento.
Programas institucionais de iniciacdo cientifica para a graduacao e para o ensino médio
beneficiam, respectivamente, os cursos de graduacao e os de nivel de educacédo basica,
ai compreendidos o ensino médio e, em especial, 0s cursos técnicos.

Em 2014, o CEFET/RJ teve mais um curso de pdos-graduacao Stricto Sensu
aprovado pela coordenacdo de aperfeicoamento de pessoal de nivel superior
(Capes/MEC): o curso de Doutorado do Programa de Pés-graduacao em Instrumentacao
e Optica Aplicada (PPGIO).

Trazendo, em sua histéria, o reconhecimento social da antiga Escola Técnica, o
CEFET/RJ expandiu-se academicamente e em area fisica. Hoje, a Instituicdo conta com
um Campus Sede (Maracand), que se estende ao Campus da rua General Canabarro,
além de sete Campi. A primeira destes sete Campi foi inaugurado em agosto de 2003 e
esta localizado em outro municipio, trata-se do Campus de Nova Iguacgu, situado no bairro
de Santa Rita desse municipio da Baixada Fluminense. O segundo Campus foi
inaugurado em junho de 2006 e corresponde ao Campus de Maria da Graca, bairro da
cidade do Rio de Janeiro. No segundo semestre de 2008, surgiram os Campis de
Petrépolis, Nova Friburgo e Itaguai. Em 2010, foram inaugurados os atuais Campis de
Valenca e Angra dos Reis.

Desde 2011, o CEFET/RJ, juntamente com a UERJ, UENF, UNIRIO, UFRJ, UFF
e UFRRJ integra um consorcio, em parceria com a Secretaria de Estado de Ciéncia e
Tecnologia do Estado do Rio de Janeiro, por intermédio da Fundacdo Cecierj, com o

objetivo de oferecer cursos de graduacao a distancia, na modalidade semipresencial para
9
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todo o Estado. Ao iniciar o ano letivo de 2012, o CEFET/RJ passou a oferecer o Curso
Superior de Tecnologia em Gestdo de Turismo, nessa modalidade, visando atender a
uma demanda latente de mercado regional, com base nos arranjos produtivos locais dos
Polos do Consoércio CEDERJ do Estado do Rio de Janeiro e no Catalogo Nacional de
Cursos Superiores de Tecnologia 2016.

A atuacdo educacional do CEFET/RJ inclui, entdo, a oferta regular de cursos de
ensino médio e de educacao profissional técnica de nivel médio, cursos de graduacéo,
incluindo cursos superiores de tecnologia, bacharelados e licenciaturas, cursos de
mestrado e de doutorado, além de atividades de pesquisa e de extenséo, estas incluindo
cursos de poés-graduacdo lato sensu, entre outros. A educacdo profissional técnica de
nivel médio é ofertada em nove areas profissionais, que atualmente dao origem a 24
habilitacdes, que resultam em diversos cursos técnicos. No ensino superior, nivel
graduacéo, a Instituicdo conta atualmente com vinte habilitacées, que resultam em trinta e
trés cursos superiores, conforme tabela adiante.

Esse breve histérico retrata as mudancas que foram se operando no ensino
industrial no pais, notadamente no que diz respeito a ampliacdo de seus objetivos,
voltados, cada vez mais, para atuar em resposta aos niveis crescentes das exigéncias
profissionais do setor produtivo em face do avanco tecnoldgico e da globalizacéo
econbmica. Os Centros Federais de Educacdo Tecnoldgica, por sua natural articulacdo
com esse setor, sdo sensiveis a dindmica do desenvolvimento, constituindo-se em
agéncias educativas dedicadas a formacdo de recursos humanos capazes de aplicar
conhecimentos técnicos e cientificos as atividades de producéo e servigos.

O CEFET/RJ é desafiado e se desafia a contribuir no desenvolvimento do Estado
do Rio de Janeiro e da regido, atento as Diretrizes de Politica Industrial, Tecnologica e de
Comeércio Exterior do pais. Voltado a uma formacao profissional que deve ir ao encontro
da inovacdo e do desenvolvimento tecnologico, da modernizacdo industrial e
potencializacdo da capacidade e escala produtiva das empresas aqui instaladas, da
insercao externa e das opc¢des estratégicas de investimento em atividades portadoras de
futuro — sem perder de vista a dimensdo social do desenvolvimento —, o Centro se
reafirma como uma Instituicdo publica que deseja continuar a formar quadros para 0s
setores de metal-mecéanica, petroquimica, energia elétrica, eletronica, telecomunicacgoes,
informatica, producado alimenticia e outros que conformam a producao de bens e servi¢os

no pais.
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As tabelas a seguir apresentam os cursos técnicos de nivel médio e 0s cursos
superiores, niveis graduacéo e pés-graduacao stricto sensu, oferecidos atualmente pela
IES.
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EIXO CURSO TECNICO Modalidade Duragao Campus Regime Obs.
) ) 1-Enfermagem Integrad(_) 3 anos Nova lguacu Anual Presenc?al
Ambiente e Salde Concomitante* 3 anos Nova lguacu Anual Presencial
2-Meio Ambiente Subsequente 2 anos Maracana Sem. E_/?elzie-
3-Meteorologia Integradg 4 anos Maracana Anual Presenc?al
Concomitante* 3 anos Maracana Sem. Presencial
Integrado 3 anos Nova lguacu Anual Presencial
4 anos Maria da Graca Anual Presencial
4-Automacio Industrial Subsequente 2 anos Maracana Sem. E_/?el?:ie-
Concomitante* 3 anos Maria da Graca Sem. Presencial
5-Automobilisitca Concomitante* 3 anos Maria da Graca Sem. Presencial
6-Eletromecanica Concomitante* 3 anos Nova lguacu Anual Presencial
Integrado 4 anos Maracana Anual Presencial
Controle e Processos  7_gjetrpnica Subsequente 2 anos Maracana Sem. Presencial
industriais Concomitante* 3 anos Maracana Sem. Presencial
Integrado 4 anos Maracana Anual Presencial
8-Eletrotécnica Subsequente 2 anos Maracana Sem. Presencial
Concomitante* 3 anos Maracana Sem. Presencial
9-Manutencio Automotiva Integrad(_) 4 anos Mar!a da Graca Anual Presenc?al
Concomitante* 3 anos Maria da Graca Sem. Presencial
Integrado 4 anos Maracana Anual Presencial
4 anos Itagual Anual Presencial
Subsequente 2 anos Maracana Sem. Presencial
o 2 anos Maracana Sem. EAD/e-
10-Mecanica Tec*
Concomitante 3 anos Maracana* Sem. Presencial
3 anos Itaguai* Sem. Presencial
3 anos Angra Sem. Presencial
Integrado 4 anos Maracana Anual Presencial
Subsequente 2 anos Maracana* Anual Presencial
x - . x 2 anos Maracana Sem. Presencial
Gestdo e Negocios 11-Administracéo 2 anos Maracani Sem. EAD/e-
Tec*
Concomitante* 3 anos Maracana Sem. Presencial
Integrado 4 anos Maracana Anual Presencial
3 anos Nova Iguacu Anual Presencial
3 anos Nova Friburgo Anual Presencial
12-Informatica Subsequente 2 anos Maracana Sem. EAD/e-Tec
Concomitante* 3 anos Maracana Sem. Presencial
3 anos Nova lguacu Anual Presencial
3 anos Nova Friburgo Sem. Presencial
13-Informatica Industrial Concomitante* 3 anos Maria da_ Graca Sem. Presenc!al
Informacédo e 3 anos Nova Friburgo Sem. Presencial
Comunicacéo 14- Suporte e Manut. em Informatica  Subsequente 1,5 anos Maracana Sem. Presencial
Integrado 4 anos Maracana Anual Presencial
3 anos Nova lguacu Anual Presencial
4 anos Petropolis Anual Presencial
15-Telecomunicagdes Subsequente 2 anos Maracanz} Sem. Presencial
2 anos Maracana Sem. EAD/e-Tec
Concomitante* 3 anos Maracana Sem. Presencial
3 anos Nova Iguacu Anual Presencial
3 anos Petrépolis Sem. Presencial
Integrado 4 anos Maracana Anual Presencial
16-Edificacoes Subsequente 2 anos Maracana Sem. Presencial
Infraestrutura Concomitante* 3 anos Maracan§ Sem. Presenc?al
17-Estradas Integrad(_) 4 anos Maracanzjl Anual Presenc!al
Concomitante* 3 anos Maracana Sem. Presencial
18-Portos Subsequente 2 anos Itaguai Sem. Presencial
Producio Alimenticia 19—Ag_roindl]stria Concomitante* 3 anos Valenca Sem. Presenc?al
20-Alimentos Integrado 4 anos Valenca Anual Presencial
Producdo Industrial 21-Quimica Integrado 4 anos Valenca Anual Presencial
Integrado 4 anos Maracana Anual Presencial
4 anos Maria da Graca Anual Presencial
Subsequente 2 anos Maracana Sem. Presencial
Seguranca 22-Seguranca do Trabalho D e Maracani Sem. EAD/e-Tec
Concomitante* 3 anos Maracana Sem. Presencial
3 anos Maria da Graca Sem. Presencial
Turismo, 23-Turismo e Entretenimento Concomitante* 3 anos Maracana Sem. Presencial
Hospitalidade e Lazer = 24-Guia de Turismo Integrado 4 anos Maracana Anual Presencial

*Nota: cursos em descontinuidade. Fonte: Relatério de Gestdo do Exercicio de 2016, jan/2017.
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CURSOS SUPERIORES

1-Administragdo Bacharelado 8 sem Maracana 1998.1 Presencial

8 sem Valenga 2015.1 Presencial

2-Ciéncia da Computagao Bacharelado 8 sem Maracana 2012.2 Presencial

3-Engenharia Ambiental Bacharelado | 10sem Maracana 2016.2 Presencial

4-Engenharia Civil Bacharelado | 10sem Maracana 2007.2 Presencial

5-Engenharia de Alimentos Bacharelado | 10sem Valenga 2014.1 Presencial

6-Engenharia de Computagao Bacharelado | 10 sem Petrépolis 2014.1 Presencial

7-Engenharia de Controle e 10 sem Maracana 2005.2 Presencial

, Bacharelado .

Automagao 10 sem Nova Iguagu 2004.2 Presencial

10 sem Maracana 1998.1 Presencial

. ~ 10 sem Nova lguacu 2005.2 Presencial

8-Engenharia de Produgao Bacharelado 10 sem Itaguai 20151 Presencial
10 sem Maracana 2015.1 Semipresenc.

9-Engenharia de Telecomunicag¢des Bacharelado | 10sem Maracana 1979.1 Presencial

10 sem Maracana 1979.1 Presencial

10-Engenharia Elétrica Bacharelado | 10sem | Nova Friburgo 2015.2 Presencial

10 sem Angra 2016.1 Presencial

11-Engenharia Eletronica Bacharelado | 10 sem Maracana 1979.1 Presencial

10 sem Maracana 1979.1 Presencial

. A 10 sem Itaguai 2010.2 Presencial

12-Engenharia Mecanica Bacharelado 10 sem . 2013.2 Presencial

10 sem Nova Iguagu 2014.1 Presencial

13-Engenharia Metalurgica Bacharelado | 10sem Angra 2015.1 Presencial

14- Linguas Estrangeiras Aplicadas as 8 sem Maracana 2014.1 Presencial

o L Bacharelado
Negociagoes Internacionais

15-Sistemas de Informagdo Bacharelado 8 sem Nova Friburgo 2014.1 Presencial

16-Fisica Licenciatura 8 sem Nova Friburgo 2008.2 Presencial

8 sem Petrépolis 2008.2 Presencial

17-Gestao Ambiental Tecnoldgico 4 sem Maracana* 1998.1 Presencial
6 sem Maracana 2012.1 Semipresenc.

18-Gestao de Turismo Tecnoldgico 6 sem Nova Friburgo 2008.2 Presencial

6 sem Petrépolis* 2008.2 Presencial

19-Sistemas para Internet Tecnoldgico 6 sem Maracana* 1998.1 Presencial

20-Turismo Bacharelado 8 sem Petrépolis 2015.1 Presencial

*Nota: cursos em descontinuidade. Fonte: Relatério de Gestdo do Exercicio de 2016, jan/2017.

. . . Mestrado
1- Engenharia _de Produga(z e Sistemas — PPPRO (Antigo PPTEC)
Area: Engenharia de Produgdo (CAPES: Eng I11) Doutorado
2- Engenharia Mecanica e Tecnologia dos Materiais — PPEMM Mestrado
Area: Engenharia Mecanica/Materiais (CAPES: Materiais) Doutorado
3- Engenharia Elétrica — PPEEL Mestrado
Area: Engenharia Elétrica (CAPES: Eng 1V)
4- Ciéncia, Tecnologia e Educacdo — PPCTE Mestrado
Area: Ensino de Ciéncias e Matemética (CAPES: Ensino) Doutorado
5- Relagdes Etnico-Raciais — PPRER Mestrado
Area: Sociais e Humanidades (CAPES: Interdisciplinar)
6- Filosofia e Ensino — PPFEN Mestrado
Area: Filosofia (CAPES: Filosofia) Profissional
7- Ciéncia da Computagéo — PPCIC Mestrado
Area: Ciéncia da Computagio (CAPES: Ciéncia da Computacéo)
8- Instrumentagcéo e Otica Aplicada — PPGIO Doutorado

Area: Engenharia Elétrica (CAPES: Eng 1V)

Fonte: Relatério de Gestdo do Exercicio de 2016, jan/2017.

1992

2016

2008
2016
2009

2010
2013
2011

2015

2016

2015
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2.1.1 - Breve Historico do Campus Valenca

A vinculacdo do Campus Valenca ao CEFET/RJ advém da federalizacdo do
Instituto Técnico e Profissionalizante do Vale do Rio Preto (ITERP), no municipio de
Valenca, construido e equipado com recursos provenientes do Programa de Expansédo da
Educacédo Profissional (PROEP), por forca de convénio celebrado entre o Ministério da
Educacédo e a Fundacdo Educacional Dom André Arcoverde.

Em 23 de julho de 2009 foi assinado Termo entre o Secretario da SETEC/MEC, os
dirigentes do CEFET/RJ e da Fundacdo Educacional Dom André Arcoverde, tendo por
objetivo a federalizacdo do ITERP e sua incorporacdo na estrutura multicampi do
CEFET/RJ.

A sua apresentacdo a sociedade como unidade federal de educacédo aconteceu no
dia 01 de fevereiro de 2010, em cerimdnia realizada em Brasilia, em que o presidente Luiz
Inacio Lula da Silva inaugurou, de forma virtual e simultanea, 78 unidades da Rede
Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia, em solenidade oficial com o representante da
Unidade, com o Prefeito do Municipio de Valenca e o Diretor Geral do CEFET/RJ,
Professor Miguel Badenes Prades Filho.

Inicialmente denominado Nucleo Avancado, a partir de 2014 esta Unidade passa a
denominacéo de campus, face o processo de expansdo e crescimento do CEFET/RJ,
com ampliacdo de suas acdes institucionais, o ingresso de novos servidores e a
remodelagem de sua estrutura organizacional.

O Campus Valencga conta com instalacdes prediais dotadas de infraestrutura e de
recursos materiais e de equipamentos suficientes para possibilitar o funcionamento de
cursos técnicos regulares de Educacao Profissional.

O primeiro curso técnico ofertado pertence ao eixo tecnolégico de producéo
alimenticia, com formacdo técnica em Agroindastria, na modalidade de concomitancia
externa. A primeira turma deste curso ingressou no segundo semestre de 2010, com 40
alunos. O Campus Valenca foi o primeiro campus do CEFET/RJ a oferecer esse tipo de
curso técnico. Atualmente este curso encontra-se em fase de finalizacdo, tendo apenas os
5° e 6° periodos.

Em 2013, implantou-se o curso técnico em Seguranca do Trabalho na modalidade
EAD e, em 2015, o curso técnico em Meio Ambiente e o0s técnicos integrados em
Alimentos e em Quimica. Na educacdo superior, 0 campus possui bacharelado em

Engenharia de Alimentos, em periodo integral, e bacharelado em Administracdo, em
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horario noturno. Em 2015, passou a oferecer uma pos-graduacdo lato sensu intitulada
“Temas e Perspectivas Contemporaneas em Educacédo e Ensino”. O Campus também
possui cursos de graduacdo em Engenharia de Alimentos e Administracao, iniciados em
2014 e 2015 respectivamente.

2.1.2 - Insercédo Regional Sede

Segundo dados estimados pelo IBGE para o ano de 2013, o Estado do Rio de
Janeiro com 43.780,172 km?, abriga uma populacéo de cerca de 16 milhdes de habitantes
(16.369.179), sendo a unidade da Federacdao de maior concentracdo demografica, 365,23
habitantes/km?, especialmente na Regido Metropolitana, constituindo-se assim em um
grande mercado consumidor de bens e servicos. Encontra-se em posicdo geogréfica
privilegiada, no centro da regido geoeconbmica mais expressiva do Pais, sendo o
segundo Estado em importancia econémica do Brasil.

Em 2011, a regido Sudeste manteve-se no mesmo patamar de 2010, ao
responder por 55,4% de participacdo no PIB (Produto Interno Bruto) brasileiro. Sdo Paulo,
Rio de Janeiro e Minas Gerais foram responsaveis, sozinhos, por 53,1% do PIB do Brasil,
em 2011, ou seja, estes trés estados concentraram mais da metade do PIB do pais.

Admitindo-se um raio de 500 km, a partir da cidade do Rio de Janeiro, atingindo
Sao Paulo, Belo Horizonte e Vitéria, identifica-se uma regido geoecondmica de grande
importancia sob o ponto de vista abastecedor/consumidor. Nesta regido encontra-se 32%
da populacdo do Pais, 65% do produto industrial, 65% do produto de servi¢cos e 40% da
producdo agricola. Através dos portos desta regido sé@o realizados 70% em valor das
exportacdes brasileiras.

A prestacdo de servicos e a industria exercem papel fundamental na economia
fluminense. Areas como telecomunicacBes e tecnologia da informacdo s&o areas de
grande interesse para a prestacao de servicos.

O setor industrial do Rio de Janeiro é o segundo mais importante do Pais.
Inddstrias como a metallrgica, siderargica, gas-quimica, petroquimica, naval,
automobilistica, audiovisual, cimenteira, alimenticia, mecanica, editorial, grafica, de papel
e celulose, de extracdo mineral, extracdo e refino de petrdleo, quimica e farmacéutica
comprovam a diversidade da estrutura do setor industrial do Rio de Janeiro e sua

potencialidade econdmica.
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O Estado do Rio de Janeiro destaca-se pela expressiva representatividade de
suas industrias de base, como por exemplo, a Petrobras (petréleo e gas natural), lider
mundial no ramo, com tecnologia propria na extracao de petréleo em aguas profundas. O
Estado do Rio de Janeiro é o maior produtor de petroleo e gas natural do Pais,
respondendo, em 2010, por 78,7% da producdo nacional. A Companhia Siderurgica
Nacional —CSN (acos planos), por exemplo, € a maior da América Latina. Entre as
diversas industrias existentes estdo a Vale S.A., uma das maiores mineradoras do mundo,
a Cosigua (acos ndo planos), a Valesul (aluminio), a Ingad (zinco) e a Nuclep
(equipamentos pesados). No setor energético, completam a lista a Eletrobras, maior
companhia latino-americanado  setor de  energia  elétrica, Furnas  Centrais
Elétricas, Eletronuclear, entre outras.

Na industria naval, uma das atividades econdmicas mais antigas do Brasil - onde
o Rio é pioneiro, o estado detém mais de 85% da capacidade nacional instalada,
inovando na construcdo de grandes plataformas de petroleo e em sofisticadas
embarcacoes de apoio offshore.

O Polo Automotivo, com a Peugeot-Citréen, as empresas do tecnopdlo e a
Volkswagen Caminhdes (MAN Latin America), € um dos mais modernos do mundo,
exporta para os principais mercados e consolida a lideranca tecnolégica do pais neste
setor.

Em decorréncia principalmente de sua base tecnolégica, o Estado do Rio de
Janeiro tem gerado inUmeras oportunidades para industrias de alta tecnologia, como a
guimica fina, novos materiais, biotecnologia, mecanica de precisdo e eletroeletrbnica,
onde o Pdlo Tecnoldgico é o grande centro deste segmento industrial.

A expansdo da demanda interna, notadamente observada em géneros como
Bebidas e Perfumaria, Sabfes e Velas, ressalta-se também o desempenho dos setores
produtores de Material Plastico e de Materiais ndo Metalicos.

O Estado apresenta um comércio dinamico e uma atividade financeira intensa
somados a uma pujante industria de turismo.

O Estado do Rio de Janeiro representa uma alternativa disponivel para projetos
agropecuarios modernos, intensivos em tecnologia, dentro do atual modelo agricola
brasileiro de cada vez mais buscar o crescimento da producdo através do aumento da
produtividade.

Desta forma o CEFET/RJ, com Sede situada no bairro Maracand, com quase um

século de existéncia, suas sete Unidades e diversos polos de Educacdo a distancia,
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inseridos no Estado do Rio de Janeiro, conforme o mapa de situagcdo a seguir,
observando as demandas do mercado de trabalho, atua na formacdo de profissionais

capazes de suprir as necessidades da Regido, em diversas areas e segmentos de ensino.

Campus Nova Friburgo

Campus Petrépolis

Campus Valenga

Campus Angra dos Reis By

/ Campus Nova lguacu

Campus Itaguai

e S o
Campus Maria da Graca Campus Maracana

s A &eni 6los do Ci i Olos > Pos-Graduacao
-, Pélos do Curso Técnico ~ Polos do Curso Superior o Pélos do Curso dit P6s-G ll}c)iu L_I ;Vi(1
 em Seguranga do Trabalho ~ *~ de Tecnologia em Gestio Lato Sensu em Educagaio Tecnologica
de Turismo (UAB)

2.1.3 - Insercao Regional do Campus

O municipio de Valenca esté localizado no Sul do estado do Rio de Janeiro, a uma
altitude de 560 metros, com populacdo estimada em 2016 de 73.997 habitantes, dos
quais 21% de 0-14 anos, 64% de 15-59 anos e 15% de 60 anos ou mais (IBGE, 2016).
Possui cinco distritos: Conservatoria ("Cidade das Serestas"), Bardo de Juparanad
("Cidade dos Barbes"), Parapeuna, Santa Isabel do Rio Preto e Pentagna.

Valencga possui grandes riquezas. A cidade mantém suas tradi¢cdes, suas festas e
seus costumes, tradi¢cdes vindas dos tempos do café. A Igreja Matriz de Nossa Senhora
da Gloria, os sobrados historicos e os detalhes arquiteténicos das inUmeras fazendas do
ciclo do café, reverenciam seu passado de nobreza. Possui lindas cachoeiras, um Parque
Natural Municipal do Acude da Concordia, restaurantes diversos, entre outros (Valenca,
2016).

Em relacdo ao Meio Ambiente, Valenga aprovou a Lei Ordinaria n.° 2.778, de 05 de
maio de 2014, que institui o Cédigo Ambiental do Municipio de Valenca/Rj e em seu art.
2°, dos principios da politica ambiental, diz “A politica ambiental do Municipio, respeitadas
as competéncias da Unido e do Estado, objetiva manter o meio ambiente ecologicamente

equilibrado, essencial a sadia qualidade de vida, impondo-se ao Poder Publico e a

17




Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio- CEFET/R] 2017

coletividade, o dever de promover sua protecdo, controle, conservagao e recuperacao
para os presentes e futuras geracdes.” (VALENCA, 2014)

Dados de 2010 mostra que o destino final do lixo tem 90,9% coletado diretamente
por servico de limpeza, 3,8% colocado em cacamba de servico de limpeza, 4,6%
gueimado na propriedade, 0,2% enterrado na propriedade e 0,5% em outro destino
(IBGE, 2016). O manejo adequado do lixo é de grande importancia para evitar a poluicéo
do meio ambiente como o solo e o0s rios, assim como evitar doencas. Dessa forma, é
necessario o municipio legislar sobre o tema, conforme ja existe - lei n.° 2.778/2014, e
fazer projetos para se cumprir a legislacao.

Valenca possui um indice de desenvolvimento humano (IDH) de 0,738, um pouco
acima comparado ao Brasil com 0,727, dados de 2010. E, o rendimento domiciliar per
capita em 2010 era de: até 1/2 salario-minimo — 5019, de 1/2 a 1 salario-minimo — 7281,
de 1 a 2 salarios-minimos — 6070, de 2 a 5 salarios-minimos — 3096, mais de 5 salarios-
minimos — 1100 (IBGE, 2016).

O municipio possui 42 escolas de nivel pré-escolar com 1669 matriculas, 58
escolas de ensino fundamental com 9218 matriculas e 18 escolas de nivel médio com
2567 matriculas, dados referentes a 2015 (IBGE, 2016). Também tem na cidade a oferta
de cursos de graduacado e pés-graduacéo pelas instituicbes Centro Federal de Educacao
Tecnoldgica Celso Suckow da Fonseca (CEFET/RJ — campus Valenca) e Fundacéo
Educacional D. André Arcoverde / Centro de Ensino Superior de Valenga (FAA / CESVA).
Héa a necessidade de melhorias na educacéo basica de Valenca conforme verificado pelo
indice de Desenvolvimento da Educacdo Basica referente a 2013 com valor de 4,4,
abaixo da média do Brasil de 4,9 (IBGE, 2016).

Ao formatar uma educacdo em que o Ensino Técnico esteja integrado ao Ensino
Médio, deve-se ter em pauta a formacédo de um individuo de amplos alcances, consciente
de sua poténcia humana, ética, politica, social, cidadd, dentre tantas outras. Um aluno
gue consiga assimilar o conteudo curricular e adequa-lo a uma realidade propria,
permeado de variaveis historicas, politicas, sociais e que atendem as especificidades
locais. Assim, a constituicdo do Ensino Integrado demanda atuar com vistas a formacao
de um profissional capaz de empreender autonomamente as instrugcdes conceituais
necessarias a realidade de Valenca e desta em relagdo aos outros contextos. Alinhado ao
dominio conceitual dos diversos saberes técnicos e tecnoldgicos, o aluno do curso
Técnico em Alimentos Integrado ao Médio sera instigado a compreender os campos do

conhecimento que Ihe complementem entendimentos multiplos e analisar aproximagdes e
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distanciamentos entre instrucdo e formacao, conhecimento e sabedoria, teoria e pratica.
Pois pensar ndo é somente “raciocinar’, “calcular’ e “instrumentalizar’, mas, sobretudo,
dar sentido ao que somos enquanto humanos e ao que nos acontece no contexto da vida
e do mundo do trabalho, e de suas multiplas correlagdes.

Desse modo, considerar a formacao integral do aluno perpassa estratégias para a
construcdo do conhecimento a partir de um leque conceitual que se atrela a capacidade
inventiva e criativa de saber direcionar o conteudo visto, e a condu¢do autbnoma do saber
usar a teoria aprendida, da instiga que desenvolva o aprender a pensar por si. Movimento
de construcao e desconstrucao: aticar interesses pela pluralidade de questdes postas em
aspectos historicos, sociais, filosoéficos, éticos, politicos, dentre outros. Ao ser integrado, o
curso procura vincular arte, vida, individuo, coletividade, mundo do trabalho; sociedade,
sujeito e autonomia — a multiplicidade de conteddos que ao final irdo compor a formacéo
de um profissional que seja capaz de atuar em situacdes que estdo além da previsao
tedrica de um campo conceitual e se entrelaca a varios aspectos do conhecimento. Por
esta perspectiva, o aluno é convidado a perceber que aprender um contetdo nédo é
somente resolver problemas, mas, sim, problematizar, produzir, inventar perguntas e —
sobretudo — saber a poténcia de cada questdo que parte da autonomia do pensamento,
com o conhecimento conectado ao conjunto das vivéncias humanas. Por exemplo, pensar
0s aspectos comuns ao empreendedorismo, ao desenvolvimento local e as tomadas de
iniciativas relacionadas ao manejo agroindustrial ndo se isenta da reflexdo acerca de
guestdes correlacionadas a consciéncia critica de preservacdo do meio ambiente.
Consciéncia ambiental tanto demanda o dominio de saberes universais quanto demanda
a posse do conhecimento acerca das especificidades comuns ao contexto geogréfico,
politico e cultural local.

O curso se justifica a partir do intuito de oferecer aos jovens de Valenca o acesso a
uma educagdo que garanta uma formacgao profissional alinhada a mecanismos
necessarios ao desenvolvimento humano, que viabilize o trato com as habilidades
criativas e potencialmente geradoras de sujeitos capazes de pensar com autonomia e
criticidade as solugdes que o mundo do trabalho demanda.

Com o foco na construgdo de habilidades criticas e o desenvolvimento de praticas
interpretativas, um curso que se propde efetivamente integrado demanda a mediacao da
tomada de consciéncia do aluno passando pelo autoconhecimento individual, humano, e
ndo apenas o repeticdo de um conteudo desvinculado da vida — em sociedade. Ou seja, a

pratica pedagodgica deve-se voltar para a formagcdo de um individuo atento aos amplos
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saberes, consciente de sua poténcia politica e cidadd e ndo apenas reprodutor de
conceitos preestabelecidos. Transmitir conhecimentos é imprescindivel, mas educar para
0 pensamento autbnomo parece ser uma urgéncia para 0 mundo contemporaneo,
despertando a si mesmo e 0s outros do sono da irreflexdo, abortando nossas opiniées
vazias e irrefletidas!. O esforco centra-se na busca por uma educacgdo que considere
guestdes éticas, sociais, humanas — e por isso mesmo, politicas. Uma educacéo
efetivamente emancipadora, na elevacdo das capacidades de agir e de pensar, busca
atrelar os fins mercadoldgicos aos pressupostos da autonomia do pensamento. Assim, o
corpo docente do presente curso se empenha coletivamente em formar alunos que sejam
capazes de entender, recriar e aplicar os conceitos trabalhados, fazendo com que a teoria
e a pratica possam convergir na formacao de sujeitos conscientes dos aspectos humanos
da vida em sociedade.

Valenca apresenta um PIB de R$ 19183,32 referente a 2013 (IBGE, 2016). De
acordo com o site da prefeitura de Valenca, existem industrias na area de alimentos,
como a Cooperativa Mista de Valengca - Laticinio, EMA Industria de Alimentos
(Chinezinho), Ferreira Landim - Carnes / Embutidos, J S Ferreira Frigorifico, Laticinio Sao
Fernando, Laticinios Clarice, Vitalat — Laticinios (Valenca, 2016). Também tem varias
agroindustrias familiares e de pequeno porte que geram renda para suas familias
(laticinios, alambiques, processadoras de frutas e hortalicas, producdo de embutidos).
Além disso, existem industrias na area de alimentos no entorno de Valenca, como
exemplo, em Barra de Pirai: Vigor Alimentos S/A — Laticinios, Landim Ferreira Industria e
Comercio Ltda — Linguicas / Salames / Outras carnes preparadas, Laticinio Ibitira, em
Pirai: Ambev- Bebidas, em Vassouras: CRAC — Batata palha. Todas essas industrias
precisam de profissionais qualificados na &rea de alimentos e dessa forma, faz-se
importante ter uma escola que ofereca tal curso.

O curso oferecido pela instituicdo, assim como os demais, é gratuito, dessa forma
permite que a populacdo de Valenca, independente da classe econémica, possa desfrutar
deste apOs aprovacdao em concurso dentro do nimero de vagas oferecidas. O egresso
sai apto para trabalhar na area de tecnologia de alimentos com ética e respeito ao meio
ambiente, e além de seu exercicio profissional, sai um cidaddo critico e atuante na

sociedade.

1 Cf. ANDRADE, Marcelo. A banalidade do mal e as possibilidades da educagdo moral: contribuicées arendtianas.
Revista brasileira de educagao, v.15, n. 43, 2010.
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N&o menos importante que o eixo profissional do técnico em Alimentos, evidencia-
se a necessidade da oferta do ensino médio no municipio de Valenca, segundo o IBGE
(dado mais recente) hd 118 escolas no municipio, dentre estas 42 destinam-se a pré-
escola, 58 ofertam o nivel fundamental e somente 18 escolas que ofertam o ensino
meédio. Portanto, verifica-se a necessidade do curso técnico Intergrado ao ensino medio
gque sera ofertado pelo CEFET/RJ campus Valenca, visando-se fomentar o

desenvolvimento local/regional.

2.2 - Filosofia, Principios, Missdao, Finalidades e Objetivos

2.2.1 - Filosofia

Corresponde a filosofia orientadora da acdo no Cefet/RJ perceber essa
instituicdo educacional como um espaco publico de formacdo humana, cientifica e

tecnolégica. Além disso, deve compreender, ainda, que:

e todos o0s servidores sao responsaveis por esse espaco e nele educam e se
educam permanentemente;

e 0s alunos sao corresponsaveis por esse espaco e nele tém direito as acdes
educacionais qualificadas que ao Centro Federal cabe oferecer;

e a convivéncia, em um mesmo espaco académico, de cursos de diferentes
niveis de ensino e de atividades de pesquisa e extensdo compde a
dimenséo formadora dos profissionais preparados pelo Centro (técnicos,
tecnologos, engenheiros, administradores e outros bacharéis, docentes,
mestres, doutores), ao mesmo tempo em que o desafia a avancar no

campo da concepcao e realizacdo da educacao tecnoldgica.
2.2.2 - Principios
A filosofia institucional expressa-se, ainda, nos principios norteadores do seu
projeto politico-pedagogico, documento (re)construido com a participacdo dos

segmentos da comunidade interna (servidores e alunos) e representantes dos

segmentos produtivos e outros da sociedade. Integram tais principios:
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defesa das condi¢cdes garantidoras de qualidade social para a educagéo
publica viabilizada pela Rede Federal de Educacéo Profissional, Cientifica
e Tecnologica em sua diversidade institucional;

reafirmacdo da identidade institucional vinculada a formacgdo de
profissionais de diferentes niveis no projeto de transformacdo de Centro
Federal de Educacdo Tecnolégica em Universidade Federal de Ciéncias
Aplicadas do Rio de Janeiro;

adocao de projetos de verticalizacéo e integracédo das atividades de ensino,
pesquisa e extensdo, da educacdo basica a pos-graduacdo, como
caracteristica metodolégica de formacédo na area cientifica e tecnolégica;
consolidacdo de politicas de ensino, pesquisa e extensdo que,
compromissadas com o0 desenvolvimento nacional e regional, a
disseminacgéo e a producéo de conhecimento, a formacgéao de pessoas, € a
responsabilidade social e ética, continuem a legitimar a atuacao
institucional junto a sociedade;

preservacgao e sustentacéo da autonomia institucional definida em lei;
aperfeicoamento permanente dos processos de gestdo democratica e
descentralizacdo gerencial nas instancias académicas e administrativas,
mediante adoc¢ao de estruturas colegiadas, mecanismos de participacao de
todos os segmentos da comunidade interna, socializacdo de informacdes e
transparéncia na utilizacao de recursos;

observancia de aspectos inerentes ao carater publico e de identidade
formadora da instituicdo: valorizacdo do ser humano e do trabalho; respeito
a pluralidade e divergéncia de ideias sem discriminacdo de qualquer
natureza; adesdo a tecnologia a servico da promoc¢do humana;
compromisso  social; didlogo constante e parcerias  com
instituicbes/entidades representativas da sociedade; responsabilidade

funcional e ética.
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2.2.3 - Missao

Observadas a finalidade e as caracteristicas atribuidas aos Centros Federais de
Educacdo Tecnologica e a responsabilidade social de que essas se revestem, o

CEFET/RJ assume como missao institucional:

Promover a educagcdo mediante atividades de ensino, pesquisa e extenséo
que propiciem, de modo reflexivo e critico, a formacdo integral
(humanistica, cientifica e tecnoldgica, ética, politica e social) de profissionais
capazes de contribuir para o desenvolvimento cientifico, cultural, tecnoldgico e

econdbmico da sociedade.

2.2.4 - Finalidades

O Cefet/RJ, autarquia de regime especial vinculada ao Ministério da Educacéo, no
espirito da Lei n? 6.545, de 30 de junho de 1978, tem por finalidade o oferecimento de
educacéo tecnoldgica. Configura-se, nos termos da Lei n? 11.892, de 29 de dezembro de
2008, como instituicdo de ensino superior pluricurricular, especializada na oferta de
educacéo tecnologica nos diferentes niveis e modalidades de ensino, caracterizando-se
pela atuacao prioritaria na area tecnologica.

Orientadas pela legislacéo vigente, constituem finalidades prioritarias do Cefet/RJ:

e ministrar educacgéo profissional técnica de nivel médio, de forma articulada
com o ensino médio, destinada a proporcionar habilitacdo profissional para
diferentes setores da economia;

e ministrar ensino superior de graduacédo e de pés-graduacdo lato sensu e
stricto sensu;

e ofertar educacdo continuada, por diferentes mecanismos, visando a
atualizacdo, ao aperfeicoamento e a especializacdo de profissionais
prioritariamente na area tecnologica;

e realizar pesquisa nas diversas areas do conhecimento, estimulando o
desenvolvimento de solucdes e estendendo seus beneficios a sociedade;

e promover a extensdo mediante integracdo com a comunidade, contribuindo

para 0 seu desenvolvimento e melhoria da qualidade de vida,
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desenvolvendo agfes interativas que concorram para a transferéncia e o

aprimoramento dos beneficios e conquistas auferidos na atividade

académica e na pesquisa aplicada;

e estimular a producdo cultural, o empreendedorismo, o desenvolvimento

cientifico e tecnolégico e o pensamento reflexivo, com responsabilidade

social.

2.2.5- Objetivos

Promover o desenvolvimento institucional do Cefet/RJ, visando a sua insercao

nos cenarios local, nacional e internacional, na perspectiva da indissociabilidade do

ensino, da pesquisa e da extensdo, mantendo o carater de um centro de exceléncia e

futura universidade publica, gratuita, de qualidade,

inserida na realidade social,

participando da formulacao das politicas publicas e contribuindo para o desenvolvimento

cientifico, integrador, inclusivo e tecnol6gico do pais.

Apresentamos ainda os objetivos especificos, que orientam a politica de acao do

Cefet/RJ, no quadro a seguir:

Eixo Obijetivos

Compromisso
Social

Consolidar e ampliar a insercdo do Cefet/RJ no desenvolvimento
socioecondmico, cultural, politico e cientifico em niveis local, regional e
nacional.

Criar mecanismos de ampliacdo dos espacos de interlocucdo do Cefet/RJ
com a sociedade, dirigindo suas funcbes académicas de ensino, pesquisa
e extensdo para o atendimento das demandas sociais e do desenvolvimento do
pais.

Participar, em nivel local, regional e nacional, de féruns de discussédo e
definicdo de politicas publicas no ambito da inclusdo social.

Consolidar e ampliar parcerias com 06rgdos governamentais, empresas e
organizacdes da sociedade civil, para o desenvolvimento de programas de
interesse mutuo e de impacto social.

Promover a representacdo do Cefet/RJ nos diversos conselhos, comités e
organizacdes de fomento a projetos académico-institucionais.

Democratizar as condi¢cdes de acesso aos cursos do Cefet/RJ.

Estabelecer politicas facilitadoras da integracdo da comunidade académica
intracampus, intercampi e com 0S grupos organizados da sociedade,
especialmente na area de atuacdo do Cefet/RJ.

Aperfeicoamento
Institucional &

Otimizar e manter o0s recursos infraestruturais, materiais e financeiros,
implementando estratégias para a utilizacdo plena da capacidade do
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Planejamento e
Gestéo

Cefet/RJ.

Consolidar e ampliar a expansdo do Cefet/RJ, fundamentada em ensino,
pesquisa e extensdo, de modo articulado com as politicas publicas da area.

Consolidar as acdes de capacitacdo dos docentes e dos servidores técnico-
administrativos através da implementacdo de um programa de
desenvolvimento, avaliacdo, desempenho e alocacdo, que respeite as
habilidades de carater pessoal e profissional, com reflexos na melhoria
dos servigos essenciais as atividades de ensino, pesquisa e extensao.

Criar programas de valorizagcdo, reconhecimento e motivagdo das pessoas
— servidores publicos — a fim de se perceberem como sujeitos da missao da
universidade.

Priorizar a contratacdo e fixacdo de doutores na instituicao.

Implementar oficinas de linguas estrangeiras e portuguesa para estudantes e
servidores.

Ampliagdo, manutencéo e reestruturacéo das bibliotecas.

Disponibilizar sistemas de informac&o para permitir o acompanhamento de uma
forma integrada das informacdes institucionais de modo a dar suporte a gestao e
ao planejamento estratégico.

Proporcionar transparéncia e publicidade nas prestacdes de contas, tanto no
gue diz respeito as atividades académicas (ensino, pesquisa e extensdo),
guanto no que tange ao uso dos recursos de que dispoe.

Adequar os espacos e sistemas institucionais, levando em conta o acesso das
pessoas com deficiéncia.

Fortalecer a comunicacao como estratégia institucional.

Criar, consolidar e/ou aperfei¢oar instrumentos, acdes e meios de comunicacao
institucional com as comunidades interna e externa.

Dar continuidade a atuagdo, junto aos 6rgdos competentes, com vistas a
buscar o aumento do nimero de vagas de pessoal técnico-administrativo e
docente, assim como do aumento/redimensionamento dos Cargos de Dire¢céo
e Fungbes Gratificadas (CD e FG), no intuito de adotar o modelo proposto para
a transformacéo do Cefet/RJ em universidade.

Exceléncia
Académica

Ampliar e fortalecer a atuacao dos 6rgéos colegiados do Cefet/RJ nos projetos
politico-institucionais.

Participar, em nivel local, regional e nacional, de féruns de discussdo e
definicdo de politicas publicas no ambito do ensino, pesquisa e
extenséo.

Promover reviséo e atualizagdo dos documentos legais do Cefet/RJ.

Otimizar a capacidade de gestéo institucional.

Implementar sistemas de avaliagdo e monitoramento de indicadores, visando
a melhoria da qualidade institucional do Cefet/RJ.

Incentivar o desenvolvimento de programas inovadores, bem como o
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intercambio com instituicbes nacionais e internacionais, visando a
crescente qualificacdo de pesquisadores e grupos de pesquisa, estimulando a
divulgacéo do conhecimento produzido.

Consolidar-se como produtor de conhecimento cientifico, tecnoldgico, artistico e
cultural, de modo a contribuir para o desenvolvimento do pais.

Implementar uma politica de democratizagdo da informacdo, por meio do
fortalecimento do sistema de bibliotecas e do acesso a internet e repositorios
de dados.

Promover a insercdo qualificada da instituicdo no panorama académico
nacional e internacional, pela difusdo da sua producdo cientifica e
tecnoldgica.

Fomentar a realizac@o de atividades culturais, artisticas, esportivas e de lazer.

Promover ac¢es capazes de trazer ao cotidiano da vida académica a discussdo
de estratégias e de atividades voltadas a questdo socioambiental, no marco
de uma formacéo profissional e cidada.

Melhorar a qualidade do ensino em todos os niveis, buscando envolver
docentes e estudantes em processos e praticas pedagégicas nas quais
ambos se reconhecam como produtores de conhecimento no ambito da
experiéncia de ensinar-aprender-pesquisar.

Estimular a realizacdo de projetos de pesquisa, que aperfeicoem a producéo
cientifica e tecnoldgica, integrando os diversos niveis de ensino.

Implementar politicas académicas de integracdo do ensino, pesquisa,
extensdo e internacionalizacdo, através de programas que envolvam de forma
indissociavel a producdo e difusdo do conhecimento, contribuindo para a
formacéo dos alunos.

Consolidar a extensdo universitaria como interface da universidade com
diferentes segmentos da sociedade e como espac¢o pedagogico de formacéo,
estimulando o protagonismo estudantil.

Reduzir a evasao dos estudantes nos cursos do Cefet/RJ.

Consolidar as atividades baseadas em novas tecnologias de ensino
presenciais, semipresenciais e a distancia.

Promover o estudo para a ocupagdo das vagas ociosas, através de
mecanismos diferenciados que contemplem a superacdo das causas da evasdo
estudantil.

Fonte: PDI 2015-1019.

2.1.5 - Gestdo Académica

Segundo o Estatuto do CEFET/RJ aprovado pela Portaria n° 3.796, de nhovembro
de 2005 (Anexo Ill), do Ministério da Educacdo, a estrutura geral do CEFET/RJ

compreende:
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| Orgéo colegiado: Conselho Diretor
Il Orgéos executivos:
a. Diretoria Geral:
i. Vice-Diretoria Geral,
ii. Assessorias Especiais
iii. Gabinete
b. Diretorias de Unidades de Ensino
c. Diretorias Sistémicas
i. Diretoria de Administracédo e Planejamento
ii. Diretoria de Ensino
iii. Diretoria de Pesquisa e Pés-Graduacao
iv. Diretoria de Extenséo
v. Diretoria de Gestédo Estratégica
Il Orgdos de controle: Auditoria Interna

A figura a seguir ilustra o organograma funcional do CEFET/RJ, com todas as
suas diretorias sistémicas e Unidades.

Centro Federal de Educagao Tecnolégica Celso Sucow da Fonseca
CEFET/RJ

Organograma Funcional

—=)

== =0 Es =5 u=
S S

Fonte: Relatério de Gestao do Exercicio de 2011, DIRAP.

A Direcao-Geral (DIREG) compete a direcdo administrativa e politica do Centro. A
Assessoria Juridica compete desenvolver trabalhos e assisténcia relacionados a assuntos
de natureza juridica definidos pelo Diretor-Geral e de interesse do CEFET/RJ.
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A Diretoria de Administracao e Planejamento (DIRAP) € o 6rgéo encarregado de
prover e executar as atividades relacionadas com a administracdo, gestdo de pessoal e
planejamento orcamentério do CEFET/RJ e sua execuc¢ao financeira e contabil.

A Diretoria de Ensino (DIREN) é o 6rgdo responsavel pela coordenacéo,
planejamento, avaliacdo e controle das atividades de apoio e desenvolvimento do ensino
do CEFET/RJ, devendo estar em consonancia com as diretrizes da Diretoria de Pesquisa
e Pos-Graduacao e Diretoria de Extensao.

A Diretoria de Pesquisa e P6s-Graduacédo (DIPPG) € o 6rgdo responséavel pela
coordenacdo, planejamento, avaliacdo e controle das atividades de apoio e
desenvolvimento da pesquisa e do ensino de pés-graduacdo do CEFET/RJ, devendo
estar em consonancia com as diretrizes da Diretoria de Ensino e da Diretoria de
Extenséo.

A Diretoria de Extensao (DIREX) é o orgdo responsavel pela coordenacao,
planejamento, avaliacdo e controle das atividades de apoio e desenvolvimento da
extensdo do CEFET/RJ, devendo estar em consonéncia com as diretrizes da Diretoria de
Ensino e Diretoria de Pesquisa e Pés-Graduacao.

A Diretoria de Gestdo Estratégica (DIGES) € o 0Orgdo responsavel pela
coordenacao da elaboracéo do Plano de Desenvolvimento Institucional, acompanhamento
da execucdo dos planos e projetos e fornecimento oficial das informacgdes sobre o
desempenho do CEFET/RJ.

As Unidades de Ensino estdo subordinadas ao Diretor-Geral do CEFET/RJ e tém a
finalidade de promover atividades de ensino, pesquisa e extensdo. O detalhamento da
estrutura operacional do CEFET/RJ, assim como as competéncias das unidades e as
atribuicbes de seus dirigentes estdo estabelecidas em Regimento Geral, aprovado pelo
Ministério da Educacao em 1984 (Anexo V).

A estrutura dos Conselhos Sistémicos do CEFET/RJ esté representada a seguir:

Conselho Diretor (CODIR)

Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdo (CEPE)

Conselho de Ensino (CONEN) Conselho de Pesquisa e Pés-Graduagao (COPEP) Conselho de Extensdo (CONEX)
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Cada campus ou Unidade possui um Conselho local, que corresponde a um
orgao consultivo e deliberativo. O Colegiado é o 6rgao consultivo de cada Departamento
Académico ou Coordenacao para os assuntos de politica de ensino, pesquisa e extensao,
em conformidade com as diretrizes do Campus.

O CEFET/RJ mantém uma estrutura académico-administrativa, dando suporte

aos discentes e docentes dos cursos Técnicos.

3 - LEGISLACAO

O Projeto Pedagdgico de um Curso deve contemplar o conjunto de diretrizes
organizacionais e operacionais que expressam e orientam a pratica pedagdgica do curso,
sua estrutura curricular, as ementas, a bibliografia, o perfil dos concluintes e outras
informacgdes significativas referentes ao desenvolvimento do curso, obedecidas as
diretrizes curriculares nacionais, estabelecidas pelo Ministério da Educacédo. Além disso,
as politicas do Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) devem sustentar o Projeto
Pedagdgico Institucional (PPI), que por sua vez devem sustentar a construcdo do Projeto
Pedagogico do Curso (PPC).

Desta forma, o Projeto Pedagogico do curso Técnico de Alimentos Integrado ao
Ensino Médio, do Campus Valenca, do CEFET/RJ, foi desenvolvido com base no Estatuto
e no Regimento préprios do CEFET/RJ e considerando o seguinte embasamento legal da

educacao nacional:

mLei n°® 9.394, de 20/12/1996. Estabelece as Diretrizes e Bases para a Educacgéo

Nacional;
»Decreto 5.154 de 23/07/2004. Regulamenta o § 2° do art. 36 e os arts. 39 a 41

da Lei n°® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e

bases da educacéo nacional, e da outras providéncias.
mLei 11.892, de 29 de dezembro de 2008. Institui a Rede Federal de Educacéao

Profissional, Cientifica e Tecnolbgica, cria os Institutos Federais de

Educacéo, Ciéncia e Tecnologia, e da outras providéncias.
»Resolucdo CNE/CEB n° 1, de 8 de dezembro de 2014. Atualiza e define
novos critérios para a composi¢cao do Catalogo Nacional de Cursos Técnicos.
»Resolucdo CNE/CEB n° 6, de 20 de setembro de 2012. Define Diretrizes

Curriculares Nacionais para a Educacdo Profissional Técnica de Nivel
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Médio. Em seu Art. 33 estabelece a carga horaria minima das atividades
presenciais para 0s cursos na modalidade a distancia.

»Parecer CNE/CEB n° 11, de 09 de maio de 2012. Dispde sobre as
Diretrizes Curriculares para a Educacgéo Técnica de Nivel Médio.

»Resolucdo CNE/CEB n° 2, de 30 de janeiro de 2012. Define Diretrizes
Curriculares Nacionais para o Ensino Médio.

» Decreto n°® 5.296/2004, de 2 de dezembro de 2004. Regulamenta as Leis n°

10.048, de 8 de novembro de 2000, que da prioridade de atendimento as
pessoas que especifica, e n° 10.098, de 19 de dezembro de 2000, que
estabelece normas gerais e critérios basicos para a promocao da
acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade
reduzida, e d& outras providéncias.

»Decreto n° 7.611/2011, de 17 de novembro de 2011, que dispde sobre a

educacdo especial e o atendimento educacional especializado e da outras
providéncias.
Lei n° 13.005, de 25 de junho de 2014. Aprova o Plano Nacional de Educacéao

(PNE) e da outras providéncias.
kLein® 12.287 de 13 de julho de 2010. Altera a Lei n2 9.394, de 20 de dezembro

de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educacdo nacional, no tocante

ao ensino da arte.
klei N° 11.769 de 18 de agosto de 2008. Altera a Lei n29.394, de 20 de

dezembro de 1996, Lei de Diretrizes e Bases da Educacédo, para dispor sobre a

obrigatoriedade do ensino da musica na educacao basica.
»Lei n° 11.161 de 5 de agosto de 2005. Dispbe sobre o ensino da lingua

espanhola.
Lein® 11.684 de 2 de junho de 2008. Altera o art. 36 da Lei n29.394, de 20 de

dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educac¢ao nacional,

para incluir a Filosofia e a Sociologia como disciplinas obrigatérias nos
curriculos do ensino médio.
mLei n? 10.793 de 1 de dezembro de 2003. Altera a redacdo de art. 26, que

dispde sobre a Educacéo Fisica no projeto pedagodgico da escola e altera a
redacdo do art. 26, § 30, e do art. 92 da Lei n° 9.394, de 20 de dezembro de
1996, que "estabelece as diretrizes e bases da educacdo nacional”, e da

outras providéncias.
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kLei n° 13.006 de 26 de junho de 2014. Acrescenta § 8° ao art. 26 da Lei n°

9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da

educacédo nacional, para obrigar a exibicdo de filmes de producao nacional nas
escolas de educagédo basica.
kLei n° 9.503, de 23 de setembro de 1997. Institui o Cddigo de Transito

Brasileiro. Esta lei, em seu artigo 76 dispde que a educacédo para o transito sera

promovida na pré-escola e nas escolas de 1°, 2° e 3° graus (sic), por meio de
planejamento e acbes coordenadas entre os 6rgdos e entidades do Sistema
Nacional de Transito e de Educacéo, da Unido, dos Estados, do Distrito Federal
e dos Municipios, nas respectivas areas de atuacao.

»Decreto n° 5.626 de 22 de dezembro de 2005. Regulamenta a Lei n°® 10.436, de
24 de abril de 2002, que dispbe sobre a Lingua Brasileira de Sinais - Libras, e 0
art. 18 da Lei n°® 10.098, de 19 de dezembro de 2000.

»Resolucdo CEPE n° 1/2014. Regulamenta o Conselho de Classe do Sistema
CEFET/RJ.

»Resolucdo CEPE n° 15/2014. Aprova as Normas de Avaliagdo de Rendimento

Escolar na Educacédo Profissional Técnica de Nivel Médio na Forma Integrada.
»Resolucdo CEPE n° 18/2016. Altera a Resolug¢édo n°® 02/2009 (CONDMET), que

regulamenta o Estagio Supervisionado para alunos(as) para Educacao

Profissional Técnica de Nivel Médio e d& outras providéncias.
mLei n° 11.788, de 25 de setembro de 2008. Dispbe sobre o estagio de

estudantes; altera a redacéo do art. 428 da Consolidacao das Leis do Trabalho
(CLT), aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943, e a Lei
n°® 9.394, de 20 de dezembro de 1996; revoga as Leis n® 6.494, de 7 de
dezembro de 1977, e n° 8.859, de 23 de marco de 1994, o paragrafo unico do
art. 82 da Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, e o art. 6 da Medida
Provisoria n° 2.164-41, de 24 de agosto de 2001 e da outras providéncias.
»Resolucdo CNE/CEB n° 2, de 4 de abril de 2005. Modifica a reda¢édo do § 3°

do artigo 5° da Resolucdo CNE/CEB n° 1/2004 até nova manifestacdo sobre

estagio supervisionado pelo Conselho Nacional de Educacéo.
»Resolucdo CNE/CEB n° 1, de 21 de janeiro de 2004. Estabelece
Diretrizes Nacionais para a organizacdo e a realizacao de Estagio de alunos da

Educacdo Profissional e do Ensino Médio, inclusive nas modalidades de

31




Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio- CEFET/R] 2017

Educacao Especial e de Educacéo de Jovens e Adultos. Inclui texto Resolucéo
CNE/CEB n° 2/2005.

Este Projeto Pedagoégico de Curso também se embasou em legislacdes
especificas da area de Alimentos, estando o curso apresentado vinculado ao Conselho
Federal de Engenharia e Agronomia (CONFEA) e Conselho Regional de Engenharia e

Agronomia (CREA). As seguintes legislacdes profissionais séo consideradas:

»Resolucdo CONFEA n° 473 de 26 de novembro de 2002. Institui a Tabela de
Titulos Profissionais.
»Resolucdo CONFEA n° 10.73 de 19 de abril de 2016. Regulamenta a atribuicdo

de titulos, atividades, competéncias e campos de atuacdo profissionais aos

profissionais registrados no Sistema Confea/Crea para efeito de fiscalizagéo do
exercicio profissional no @mbito da Engenharia e da Agronomia.

»Lei n° 5.524 de 5 de novembro de 1968. Dispde sobre o exercicio da profissédo

de Técnico Industrial de nivel médio.

»Resolucdo CONFEA n° 1.057 de 31 de julho de 2014. Revoga a Resolucédo n°
262, de 28 de julho de 1979, a Resolugédo n° 278, de 27 de maio de 1983 e o
art. 24 da Resolucéo n° 218, de 29 de junho de 1973 e dé& outras providéncias.

» Decreto n° 90.922 de 6 de fevereiro de 1985. Regulamenta a Lei n° 5.524, de

05 de novembro de 1968, que dispde sobre o exercicio da profissdo de técnico
industrial e técnico agricola de nivel médio ou de 2° grau.
» Decreto n° 4560 de 30 de dezembro de 2002. Altera o Decreto n® 90.922, de 6

de fevereiro de 1985, que regulamenta a Lei n° 5.524, de 5 de novembro de

1968, que dispde sobre o exercicio da profissdo de Técnico Industrial e Técnico
Agricola de nivel médio ou de 2° grau.
» Decisdo Normativa n° 044, de 21 de agosto de 1992. Dispde sobre a titulacéo

dos Técnicos Industriais e Agricolas de 2° Grau.

Além disso, com relagcdo a estrutura curricular, sdo contempladas as exigéncias
de varios documentos legais citados no proximo item (3) de Organizagéo Curricular.

As propostas apresentadas neste projeto estdo em consonancia com o PDl e o
PPI, considerando a articulagdo entre estes trés documentos, e com as orientacdes

estabelecidas pelo MEC na elaboracgéo das Diretrizes Curriculares, uma vez que:
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» demonstram a preocupacdo com a qualidade do Curso de Técnico de modo a
permitir o atendimento das continuas modificagfes do mercado de trabalho;

» ressaltam a necessidade da formacdo de um profissional generalista que ird
buscar na Educacao Continuada conhecimentos especificos e especializados;

» apontam a necessidade de desenvolvimento e aquisicdo de novas habilidades
para além do ferramental técnico da profissao;

» valorizam as atividades externas;

» discutem a necessidade de adaptacdo do conteudo programatico as novas
realidades que se apresentam ao CEFET, passando estas adaptacdes inclusive
pela criacdo de novas disciplinas ou modificacdo das cargas horarias ja

existentes.

O Projeto Pedagdgico aqui apresentado é fruto de uma coletanea de estudos
variados e resultado de um trabalho em conjunto, organizado pela Comisséo de Curriculo,
formado por representantes docentes de cada area do conhecimento envolvidas no curso
— Linguagens, Matematica, Ciéncias da Natureza e Quimica (area técnica) -,
coordenacdo dos cursos técnicos integrados, geréncia académica equipe pedagdgica.
Todo corpo docente também foi convidado a participar, revisando o programa de suas
disciplinas, atualizando a bibliografia e adequando a metodologia de ensino e o sistema
de avaliacdo de forma a estruturar o curso conforme as Diretrizes Curriculares e as
recomendacdes do MEC, além de manifestarem suas opinides através de reunides com
seus representantes da Comissdo de Curriculo. Os alunos também tém oportunidade de
participar de forma efetiva, através de seus relatos, questionamentos e solicitacdes feitas

junto a coordenacéo.

4 — ORGANIZACAO DO CURSO

4.1 — Concepcéao do Curso

4.1.1 - Justificativa e Pertinéncia do Curso

A vocacdo histérica de Valenca com relacdo ao setor agropecudrio pode ter-se

constituido em empecilho ao desenvolvimento agroindustrial, por prender-se aos métodos
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e culturas produtivas tradicionais, impedindo o aumento do valor agregado dos produtos.
No municipio de Valenca as agroindustrias funcionam por meio da integracdo horizontal,
tanto em sistema de cooperativas quanto em empresas individuais. O sistema de
cooperativas foi amplamente utilizado, com cinco cooperativas localizadas nos diferentes
distritos, parte delas atualmente desativadas. Aquelas que ainda funcionam atuam apenas
como recebedoras e repassadoras de matéria-prima, ndo agregando valor ao produto
(VILELA, 2008).

Os pontos definidos como gargalos para o desenvolvimento das agroindustrias de
Valenca estdo relacionados a falta de gestéo efetiva, a baixa produtividade, aos escassos
investimentos em tecnologia, auséncia de inovacdo e renovacgao, pouca integracdo e
auséncia de politicas publicas favoraveis ao setor (VILELA, 2008). Verifica-se, ainda, que
o sistema de difusdo de tecnologias € precario, carente de recursos, calcado em
procedimentos antigos e de eficiéncia duvidosa no municipio.

A forca de trabalho familiar é responsavel pela atividade na maioria das
propriedades agricolas. No entanto, poucos sao 0s jovens que a compdem, gerando
davidas sobre a continuidade das atividades em uma perspectiva de longo prazo. Este
guadro sugere uma desilusdo dos mais jovens com uma atividade que, nas condi¢cdes em
gue vem sendo praticada na maioria das propriedades, caracteriza-se como de
subsisténcia.

Uma das alternativas para reverter este quadro reside no aumento do nivel
tecnolégico empregado nas agroindustrias, bem como a capacitacdo de profissionais.

Nesse contexto, o Campus Valenca do CEFET/RJ, com a implantacdo do curso
Técnico em Alimentos, tem como compromisso a formacédo de quadros técnicos para a
regido, contribuindo assim, para o seu desenvolvimento, proporcionando qualificacdo de
qgualidade e ampliando oportunidades de trabalho. Além de, ao integrar-se ao Ensino
Médio, o curso proporcionard uma interdisciplinaridade no tratamento das diferentes
aprendizagens dos campos formacao global e técnica, orientando para o desenvolvimento
de competéncias profissionais, que levem o individuo a atuar integradamente no mercado
de trabalho, tendo em vista que “conhecimentos inter-relacionam-se, contrastam-se,
complementam-se, ampliam-se, influem uns nos outros.” (BRASIL, 1999, p. 27).

Neste sentido a op¢do por um Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino
Médio busca formar profissionais em uma solida base cientifica, tecnologica, cultural,

humana e ética, desenvolvendo competéncias e habilidades, promovendo a criatividade e
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oportunizando o desenvolvimento da criticidade e da autonomia, para que apliquem seus
conhecimentos técnicos e globais em favor da sociedade.

Conhecimento técnico, que de acordo com o perfil técnico em alimentos, tornem os
estudantes capazes de planejar, organizar e monitorar 0 processo de aquisicdo, de
preparo, conservacdo da matéria-prima e o processamento dos produtos de origem
animal e vegetal, de acordo com a legislacdo vigente (ANVISA, 2012), controlando seu
impacto ambiental.

O Campus de Valenca, por meio da realizagdo de levantamentos e estudos
relacionados as atividades agroindustriais no municipio, com vistas a efetividade social da
formacdo dos técnicos nessa area e do apoio aos produtores da regido, contribuira para
melhorias nos processos de producdo e na competitividade das empresas, promovendo
maior valor agregado aos produtos e incentivando geracao de renda e oportunidades de

trabalho.

4.1.2 — Projeto Pedagogico

A primeira versdo do Projeto Pedagdgico do curso de Técnico em Alimentos
Integrado ao Ensino Médio foi criada em 2014/2015 para ingresso dos alunos em 2015,
pela equipe inicial de professores que, a época, ainda ndao contava com todo o quadro
necessario e atual para a completa realizacéo do curso.

No primeiro semestre de 2015 e durante o restante deste ano, bem como no ano
de 2016, novos docentes foram contratados pela instituicdo. O projeto pedagodgico, a
época ndo modificou, mantendo-se 0 mesmo.

No entanto, em 2016, os docentes tanto da area da base comum, quanto da area
técnica avaliaram a necessidade de mudanca no projeto pedagdgico, transformando a
carga-horaria para que fosse distribuida em 3 anos e ndo mais em 4, como era no Projeto
de 2015. Foram avaliadas necessidades ndo s6 de mudanca de carga horaria do curso e
de disciplinas, mas mudancas nas ementas, extingdo e criacdo de novas disciplinas, bem
como uma melhor articulacdo e integracao destas. Assim, num processo de construcao
conjunta que envolveu além de docentes e coordenadores, a geréncia académica, e a
pedagoga do campus, pensaram na estruturagdo do curriculo em trés nucleos:
estruturante, articulador e tecnoldgico. Nucleos, que na pratica pedagdgica, possam estar

em constante interacdo e articulagdo. Assim, um novo curso foi criado, com base em um
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novo contexto e partir de novas perspectivas tedricas-metodolégicas e das vivéncias
exitosas ou ndo do curriculo anterior.

Foi necessario repensar ainda a carga-horaria destinada ao estagio
supervisionado obrigatorio, que eram de 400 horas, passando para 180, tendo em vista a
realidade local de oferta de estagios, o uso de laboratérios e a nova realidade de um
curso de 3 anos com disciplinas no contraturno.

A matriz curricular atual prevé uma carga horaria minima total de disciplinas
obrigatdrias de 4.600 horas-aula, equivalente a 3.450 horas, acrescidas de 180 horas de
Prética Profissional. A hora-aula estabelecida para o curso em questéo é de 45 minutos,
com excecdo do estagio supervisionado, em que corresponde a 60 minutos. Assim, a
carga horéria total minima obrigatoria do curso em horas corresponde a 3.630 horas,
menos do que as 4.067 horas do curriculo anterior. Desta forma, o curso atende a carga
horaria minima estabelecida na legislacdo e normativas vigentes e néo ultrapassa a carga

horaria maxima estabelecida na Resolucdo n°01/2016 do CEPE.

4.1.3 - Objetivos do Curso

Os objetivos do curso voltam-se para os aspectos formativos dos estudantes e

para impacto do curso de alimentos na realidade do municipio de Valenca e seu entorno.

4.1.3.1 Objetivo geral

O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio tem por objetivo
principal oferecer aos alunos o acesso a Educacédo Profissional em uma perspectiva de
formacao cientifico-tecnoldgica voltada para o mundo do trabalho, a ser desenvolvida
integradamente com o Ensino Médio de modo a preparar os alunos a uma formacéo
integral, que além de capacita-los para o exercicio profissional busca formar um cidadao
critico e de atuante na sociedade.

Em consonancia com tal objetivo, este curso pretende capacitar e qualificar
profissionais criticos e autbnomos, cientes de seu papel na sociedade, para atuarem em
industrias alimenticias, controlando a qualidade de produtos e de processos, bem como
colaborar com o desenvolvimento econémico sustentavel de Valenca e de seu entorno.

A formacado profissional € permeada pela Educacdo Ambiental, que busca

entender melhor fatores, teorias e praticas que ajudam na compreensdo das questdes
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ambientais na sua universalidade e, consequentemente, contribui para o desenvolvimento
sustentavel da regiao.

O desenvolvimento socioecondmico da regido também é um a das preocupacdes
do curso em relacao a formacédo dos futuros egressos. Por isso, a formacao ocorrera com
base nas tendéncias econémicas e tecnolégicas de Valenca e seu entorno, bem como
das demandas, do comércio e industrias alimenticias presentes na regiao.

Desse modo a formagédo proporciona a aprendizagem de conhecimentos voltados
a sustentabilidade, viabilidade e desenvolvimento técnico, social, econémico e ambiental

da Regido em que a cidade de Valenca se localiza.

4.1.3.2 Objetivos especificos

Os objetivos especificos deste curso Técnico em Alimentos séo:

e Habilitar o aluno para planejar, organizar e monitorar o processo de aquisi¢cao, de
preparo e de conservacdo da matéria-prima e processamento de produtos;

e Capacitar o aluno a auxiliar e atuar na elaboracdo, aplicacdo e avaliagdo de
programas preventivos de higienizacéo e sanitizacdo da producao alimenticia;

e Qualificar os alunos para serem capazes de gerenciarem sistemas de controle de
qualidade;

e Tornar o aluno capaz de empregar ferramentas de informéatica;

e Incentivar a participacdo discente em pesquisa, inovacao e desenvolvimento de
novos produtos;

e Desenvolver habilidades para que o aluno seja capaz de utilizar técnicas de
analise, avaliacdo e gerenciamento para elaboracao de projetos;

e Preparar o aluno para ser capaz de prestar assisténcia técnica em agroindustrias
alimenticias, 6rgdos publicos, cooperativas, comunidades rurais, propriedades

rurais e outros.

4.1.4 - Perfil do Egresso

O profissional concluinte do Curso Técnico Integrado em Alimentos ofertado pelo
CEFET/RIO - campus Valenca devera apresentar um perfil com competéncia técnica,

empreendedora e inovadora que o habilite a desenvolver atividades na area de
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processamento e conservacado de matérias-primas, produtos e subprodutos da industria
alimenticia e de bebidas; em entrepostos de armazenamento e beneficiamento;
laboratérios de analises quimicas, microbiologicas e sensoriais; institutos de pesquisa e
consultoria; 6rgdos de fiscalizacdo sanitaria e protecdo ao consumidor; industria de
insumos para processos e produtos; industrias de racfes; cozinhas industriais e
hospitalares, distribuicAo e comercializacdo, relacionadas ao desenvolvimento de
solucdes tecnoldgicas e produtos de origem vegetal e animal. Também podera auxiliar no
planejamento, coordenacao e controle de atividades do setor alimenticio.

Nesse sentido, pretende-se desenvolver um perfil profissional que permitira ao

egresso.

e Refletir sobre os principios cientifico-tecnolégicos dos processos produtivos,
relacionando teoria e pratica nas diversas areas do conhecimento;

e Utilizar apropriadamente a linguagem como instrumento de comunicacdo e
interacdo social fundamental ao exercicio da profissao;

e Compreender as normas de funcionamento, manutencdo e higienizacdo de
magquinas e equipamentos, sendo capaz de manusea-los corretamente e orientar
sobre sua utilizacéo;

e Compor equipes multiprofissionais, com vistas ao desenvolvimento de projetos e
instalacdes de pequenas e microempresas do ramo de alimentos;

e Elaborar produtos, usando os fundamentos da bioquimica e da biotecnologia de
alimentos;

e Entender o processo de elaboracao de relatérios, pareceres, laudos ou correlatos;

e Cumprir com a legislacdo de seguranca do trabalho;

e Analisar, comparar e desenvolver testes, ensaios, experiéncias e inspecoes,
formulando seus respectivos relatérios técnicos e resultados atingidos;

e Fazer parte de equipes responsaveis pela implantacdo, execucdo e supervisao de
programas de qualidade que atendam a seguranca alimentar;

e Conhecer, cumprir e aplicar normas de sustentabilidade ambiental, respeitando o
meio ambiente;

e Conhecer e aplicar principios de lideranca,;

e Conhecer métodos e processos no controle de qualidade;
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e Compreender e aplicar conceitos basicos de planejamento, comercializagdo e
gestao agroindustrial;

e Conhecer e utilizar ferramentas e softwares aplicados a producao alimenticia;

e Utilizar tecnologias para assegurar e melhorar a producdo e manipulacdo de
alimentos, objetivando a diminuicdo de desperdicios e o tratamento adequado de
residuos;

e Atentar para as caracteristicas nutritivas e de rotulagem, promovendo a oferta de
alimentos saudaveis, seguros, contendo informacéo suficiente e adequada aos
consumidores;

e Participar nas areas de pesquisa, inovacdo, desenvolvimento de novos produtos e

marketing.

O perfil profissional de conclusédo esperado se referencia no Catalogo Nacional de

Cursos Técnicos (Edicao 2016):

Planeja e coordena atividades relacionadas a producdo alimenticia, a
aguisicdo e manutencdo de equipamentos. Executa e supervisiona o
processamento e conservacdo das matérias-primas e produtos da industria
alimenticia e bebidas. Realiza andlises fisico-quimicas, microbiolégicas e
sensoriais. Implanta programas de controle de qualidade. Realiza a
instalacdo e manutencdo de equipamentos, a comercializacdo e a
producdo de alimentos. Aplica solu¢des tecnoldgicas para aumentar a
produtividade e desenvolver produtos e processos. (p. 164)

Quanto as habilidades comportamentais para atuar nas diversas situacfes
presentes no ambiente de trabalho, o profissional devera demonstrar ética, apresentar
iniciativa, responsabilidade, disponibilidade e criatividade, saber exercer lideranca, ter
facilidade no relacionamento interpessoal, dinamismo, pré-atividade, flexibilidade e visédo
sistémica.

Ao concluir o curso espera-se também que o profissional tenha conhecimentos
basicos e elementares para o exercicio profissional técnico. Para tal é necessaria uma
aprendizagem do Ensino Médio — “base de sustentagdo, indispensavel em termos de
educacado integral do cidadao” (BRASIL, 2004, p. 10), que deve ser aproveitado
integradamente na Educacgao Profissional.

A proposta é a de garantir que o egresso tenha compreensdo do processo de

trabalho e condi¢des requeridas para responder as diferentes demandas deste universo, o
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gue soO é possivel a partir da integracdo do Ensino Médio (etapa da Educacdo Basica)

com o curso Técnico em Alimentos.

4.2 — Dados do Curso

4.2.1 - Formas de Ingresso

O ingresso no Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio do

CEFET/RJ se da através de quatro formas distintas.

Processo Seletivo Publico

A admissédo anual aos cursos de Educacéo Profissional Técnica de Nivel Médio
na modalidade integrada é realizada através de processo seletivo publico, por meio de
edital externo, de acordo com a legislacdo em vigor.

Estdo aptos para ingresso no curso Técnico de Alimentos Integrado ao Ensino
Médio do CEFET/RJ os estudantes que tenham concluido o Ensino Fundamental.

O processo seletivo de classificacdo dos candidatos para a Educacéo Profissional
Técnica de Nivel Médio na modalidade integrada reserva 50% de suas vagas, conforme
determinado pela Lei n°® 12.711/12 para candidatos(as) que cursaram integralmente o
ensino fundamental (1° ao 9 ano) em escolas da rede publica de ensino.

No preenchimento das vagas resguardadas para alunos oriundos de escolas
publicas, 50% (cinquenta por cento) serdo reservados aos estudantes oriundos de
familias com renda per capta igual ou inferior a 1,5 salario-minimo (um salario-minimo e
meio).

Ademais as vagas reservadas para alunos de escolas publicas seréao
preenchidas, por curso e turno, por auto declarados(as) pretos, pardos e indigenas, em
propor¢cdo no minimo igual a soma de pretos, pardos e indigenas da popula¢éo do Estado
do Rio de Janeiro - unidade federativa onde esta instalado o CEFET/RJ Campus Valenca-
, segundo o ultimo censo do IBGE.

No caso de nao preenchimento das vagas segundo os critérios estabelecidos nos
dois ultimos paragrafos supracitados, aquelas remanescentes deverdo ser preenchidas
por estudantes que tenham cursado integralmente o ensino fundamental em escola
publica.
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Visando ainda o atendimento as normas estabelecidas na Lei n°® 12.711/12, no
Decreto n° 7.824/12 e na Portaria do Ministério da Educacdo, n° 18/12, os(as)
candidatos(as) ao processo seletivo sao identificados(as) por cinco grupos. Um(a)
mesmo(a) candidato(a) podera pertencer a diversos grupos, a saber:

» GRUPO A — Candidatos(as) que ndo cursaram todo o Ensino Fundamental (do
1° ao 9° ano) em escola da rede de Ensino Publico.

» GRUPO B - Candidatos(as) que cursaram todo o Ensino Fundamental (do 1°
ao 9° ano) em escolas da rede de Ensino Publico, pertencentes a familias com
renda per capta superior a 1,5 (um salario-minimo e meio).

» GRUPO C - Candidatos(as) que cursaram todo o Ensino Fundamental (do 1°
ao 9° ano) em escolas da rede de Ensino Publico, pertencentes a familias com
renda per capta superior a 1,5 (um salario-minimo e meio), que se auto
declararem pretos, pardos e indigenas.

» GRUPO D - Candidatos(as) que cursaram todo o Ensino Fundamental (do 1°
ao 9° ano) em escolas da rede de Ensino Publico e pertencentes a familias com
renda per capta igual ou inferior a 1,5 (um salario-minimo e meio).

» GRUPO E - Candidatos(as) que cursaram todo o Ensino Fundamental (do 1°
ao 9° ano) em escolas da rede de Ensino Publico, pertencentes a familias com
renda per capta igual ou inferior a 1,5 (um salario-minimo e meio), que se auto
declarem pretos, pardos ou indigenas.

Nos processos seletivos para ingresso e permanéncia nos cursos oferecidos

pelas instituicbes de educacdo profissional e tecnolégica devem ser adotadas as
seguintes medidas, nos termos da Lei 13.146/2015:

| - atendimento preferencial & pessoa com deficiéncia nas dependéncias
das Instituicbes de Ensino Superior (IES) e nos servicos;

Il - disponibilizacdo de formulario de inscricdo de exames com campos
especificos para que o candidato com deficiéncia informe os recursos de
acessibilidade e de tecnologia assistiva hecessarios para sua participacao;
[ll - disponibilizacdo de provas em formatos acessiveis para atendimento
as necessidades especificas do candidato com deficiéncia;

IV - disponibilizacdo de recursos de acessibilidade e de tecnologia
assistiva adequados, previamente solicitados e escolhidos pelo candidato
com deficiéncia;

V - dilagdo de tempo, conforme demanda apresentada pelo candidato com
deficiéncia, tanto na realizacdo de exame para selecdo quanto nas
atividades académicas, mediante prévia solicitacdo e comprovacdo da
necessidade;
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VI - adocgao de critérios de avaliacao das provas escritas, discursivas ou de
redacdo que considerem a singularidade linguistica da pessoa com
deficiéncia, no dominio da modalidade escrita da lingua portuguesa;

VII - traducdo completa do edital e de suas retificacbes em Libras.

Transferéncia Externa

De acordo com o Manual do Aluno dos Cursos Médio Técnico considera-se
transferéncia externa a migracdo do aluno regularmente matriculado em outras
instituicbes de ensino de Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio da rede publica
federal para o mesmo curso ofertado nas Unidades de Ensino do Sistema CEFET/RJ,
com observancia, sobretudo, da compatibilidade curricular.

Para efeitos de transferéncia, observar-se-a, cumulativamente, na andlise da
convalidagcdo das matrizes curriculares, o seguinte: | — carga horaria, que devera ser igual
ou superior a do curso proposto; e, Il — cumprimento, por parte do aluno interessado, de
um ano ou dois periodos letivos completos do curso de origem. Os pedidos de
transferéncia deverdo ser submetidos nas datas estabelecidas em calendario escolar, e, a
aceitacao, ficara condicionada ao parecer favoravel do Departamento de Ensino Médio e
Técnico do Sistema CEFET/RJ.

Transferéncia Interna

Considera-se Transferéncia Interna a migracado do aluno regularmente matriculado
em uma das unidades do Sistema CEFET/RJ para 0 mesmo curso em outra unidade.
Assim como ocorre na Transferéncia Externa, observar-se-a, cumulativamente, na analise
da convalidacdo das matrizes curriculares, o seguinte: | — carga horaria, que devera ser
igual ou superior a do curso proposto; e, Il — cumprimento, por parte do aluno interessado,
de um ano ou dois periodos letivos completos do curso de origem. Os pedidos de
transferéncia deverao ser submetidos nas datas estabelecidas em calendario escolar, e, a
aceitacao, ficard condicionada ao parecer favoravel do Departamento de Ensino Médio e
Técnico do Sistema CEFET/RJ.
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Ex-oficio

Quando um servidor publico civil federal dos poderes da Unido ou militar de uma
das forcas armadas for removido ou redistribuido, ex-oficio, por interesse da
administracdo, caso ele e/ou os seus dependentes estejam regularmente matriculados
exclusivamente em cursos técnicos de outro CEFET, o CEFET/RJ garantira transferéncia
automatica de matricula para os mesmos cursos técnicos de origem, caso eles aqui
existam.

Caso ndo haja o0 mesmo curso técnico no CEFET/RJ, o servidor de que trata este
regulamento e os seus dependentes poderdo ser matriculados, se assim 0s interessar,
em outro curso afim, se existir, e de suas livres escolhas, tendo-se sempre em vista a
adequacdo e compatibilidade dos curriculos e o aproveitamento dos estudos ja
realizados. Para exclusivamente o servidor, caso ele venha a exercer suas atividades no
CEFET/RJ, deverd haver também uma compatibilizacdo entre o horario de suas
atividades inerentes ao cargo ou funcdo a ser desempenhada com a carga horaria de
estudos. Nao havendo a possibilidade de compatibilizacdo, o servidor podera ser
matriculado em curso noturno de mesmo nivel, se houver e se assim o0 interessar,
respeitado o seu grau de instrucdo e o aproveitamento dos estudos ja realizados. N&o
havendo concordancia por parte do servidor com relagdo as condi¢cdes dispostas
anteriormente e esgotadas as possibilidades de atendimento a transferéncia de sua

matricula, somente as matriculas dos seus dependentes seréo efetivadas.

4.2.2 - Horario de Funcionamento

O turno de funcionamento do curso Técnhico em Alimentos Integrado ao Ensino
Médio é integral. No entanto, no 1° ano do curso os alunos tém aulas ministradas no turno
matutino, no horario de 7h as 12h35min. Nos dois anos subsequentes os estudantes do
curso tém aulas ministradas no turno matutino, de segunda-feira a sexta-feira, e alguns
dias da semana no turno vespertino. No 2° ano h& dois dias de aulas no turno vespertino
e no 3° ano um dia, tendo em vista a possibilidade de cumprimento de estagio obrigatorio
nas demais tardes livres.

O curso ocorre de segunda-feira a sexta-feira, podendo de acordo com as
necessidades da Geréncia Académica e de cumprimento de calendario, eventualmente,

disciplinas serem ministradas aos sabados de manha.
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A seguir encontra-se uma simulacéo de horario para os trés anos do curso:

1° Ano
Horario Segunda- Terca-Feira Quarta-Feira Quinta-Feira Sexta-Feira
Feira
7:00-7:45 Filosofia Historia LPLB
7:45-8:30 Filosofia Historia LPLB
8:30 — 9:15 Geografia LPLB
9:15-10:00 Geografia LPLB
10:00 — 10:20 Intervalo Intervalo Intervalo
10:20 — 11:05 3
Introducao a
Fisica Tecnologia de Arte
Alimentos
11:05-11:50 Introducéo a
Fisica Tecnologia de
Alimentos
11:50-12:35 Ciéncia
Fisica i
Experimental
2° Ano
Horario Segunda-Feira Terca-Feira Quarta-Feira Quinta-Feira Sexta-Feira
7:00 — 7:45 Filosofia Historia Conservacéao de
Alimentos
7:45 - 8:30 . . s Conservacéo de
Filosofia Historia Alimentos
8:30 — 9:15 Geografia An_allse de LPLB
Alimentos
9:15 -10:00 Geografia An_allse de LPLB
Alimentos
10:00 — 10:20 Intervalo Intervalo Intervalo Intervalo
10:20 — 11:05 L Matematica e
OflulliG suas aplicacdes
Fisica LPLB Bioquimica de N
Alimentos na mdustna de
alimentos
11:05-11:50 L Matematica e
QUi suas aplicacdes
Fisica LPLB Bioquimica de A
Alimentos na mdustrla de
alimentos
11:50-12:35 Matematica e
Fisica An_élise de suas aplica_lc;c”)es
Alimentos na inddstria de
alimentos
Almogo Almoco
14:00 — 14:45 Microbiologia de Op. Unitarias
Alimentos na Ind. de Alim.
14:45 - 15:30 Microbiologia de Op. Unitarias
Alimentos na Ind. de Alim.
15:30 — 15:50
15:50 — 16:35 Matematica e

suas aplicacbes
na industria de
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alimentos
16:35-17:20 Matematica e
suas aplicacbes
na industria de
alimentos
3° Ano
Segunda- Terca-Feira Quarta-Feira Quinta-Feira Sexta-Feira
Feira
7:00 — 7:45 Filosofia . . . Processamento
ek Histéria Biologia de Leite
7:45 - 8:30 . . . Processamento
Historia Biologia de Leite
8:30 — 9:15 “Tratamento
de Resldugs Geografia Matematica Anahse_SensorlaI
na Industria de Alimentos
de Alimentos”
9:15-10:00 “Tratamento
de Residuos . Matematica Analise Sensorial
na Industria Cleeiile de Alimentos
de Alimentos”
10:00 — 10:20 Intervalo Intervalo Intervalo
10:20 — 11:05
Processamento
Fisica de Gréos e
Panificacao
11:05 - 11:50
Processamento
Fisica de Graos e
Panificacao
11:50 -12:35 - . Inglés
Matematica Fisica LPLB Sl
Almoco Almoco Almoco Almoco Almoco
14:00 — 14:45 LPLB
14:45 - 15:30 LPLB
15:30 — 15:50

15:50 - 16:35

16:35-17:20

Gestéo e
Projetos na
Indlstria de

Alimentos

Gestao e
Projetos na
Inddstria de

Alimentos
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4.2.3 - Estrutura Organizacional

Direcao do
Campus
Valenca

CONSELHO
DO CAMPUS

Geréncia
Administrativa

Geréncia

Académica

[
oordenacao do

curso de Pos-

Secao de =
Secao de
Patriménio

Articulacao

Pedagogica Graduacao
4 Coordenacoes dos e¢doae
Setorde cursog de Administracgio e
disciplina Graduacio Compras

] Setorde

Secdo de Coordenacao de Informdtica
Registros Ensino Médio

Académicos

Subprefeitura

Coordenacoesdos

Biblioteca Cursos Técnicos

Ha no CEFET/RJ Campus Valenca, um Conselho do Campus, e um Colegiado que
séo orgaos consultivos da Direcdo da unidade e da Coordenadoria, respectivamente, para
0s assuntos de politica de ensino, pesquisa e extensdo, em conformidade com as
diretrizes do CEFET/RJ.

Conforme é possivel visualizar no organograma, a Coordenadoria do Curso
Técnico de Alimentos é parte integrante da Geréncia Académica. O coordenador do
Curso auxilia no planejamento, execucdo e supervisdo do ensino, pesquisa, extensao e
demais atividades do curso.

O Campus Valenca tem uma estrutura académico-administrativa que da suporte
aos discentes e docentes, bem como auxilia no funcionamento do Campus e dos cursos
da unidade através da Geréncia Académica e da Geréncia Administrativa.

Na Geréncia Académica estdo as coordenadorias de Graduacédo (Engenharia de
Alimentos e Administracdo), Ensino Médio e dos cursos Técnicos (Quimica e Alimentos)
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além do Setor de Articulagcdo Pedagodgica (SAPED), Setor de Disciplina (SEDIS), Secao
de Registros Académicos (SERAC) e Biblioteca. Os laboratérios sdo de responsabilidade
da coordenacdo dos cursos Teécnico em Alimentos e Técnico em Quimica. Os
laboratoristas, apesar de contribuir para os dois cursos, sao de responsabilidade do
segundo citado.

A SAPED conta com o Servigco Pedagdgico, Servico Social, Servico de Extensao,
realizando atividades de assisténcia estudantil e aos alunos, atividades de extensao,
orientacdo educacional e assessoria pedagdgica, além de outras atividades quem
auxiliam discentes e seus familiares, docentes e a gestdo do Campus. A SAPED é
composta por uma equipe multiprofissional com acado interdisciplinar formada por
Pedagogo, Assistente Social e Técnico em Assuntos Educacionais.

A SEDIS é responsavel por dar assisténcia a alunos e docentes, bem como zelar
pela disciplina do Campus.

A SERAC é responsavel por coordenar, orientar, planejar, supervisionar a
execucao de registros académicos dos cursos técnicos, de graduacéo e pés-graduacao.

A biblioteca do Campus € responsavel por todo o acervo e tem como objetivo
prover de informacdes 0 ensino, a pesquisa e a extensdo, pautando sua atuacao nos
seguintes principios de democratiza¢do do acesso a informacao; respeito ao principio do
controle bibliogréfico universal; atendimento & comunidade do Campus e a comunidade
externa. Entre suas atribuicbes estao adquirir, receber, organizar, guardar e promover a
utilizacdo do acervo para o ensino, a pesquisa e a extensdo; guardar, preservar e divulgar
a producdo técnica, cientifica e cultural do Campus; normalizar os servi¢cos bibliogréaficos e
de informacdes do Campus; executar outras atividades pertinentes ou que venham a ser
delegadas pela autoridade competente.

Na Geréncia Administrativa estdo a Secdo de Patrimbnio, Administracdo e
Compras, Subprefeitura do Campus, Setor de Informatica e Secretaria do Gabinete que
assim como outros setores e secOes se configuram por realizar atividades meio do

Cefet/RJ Campus Valenca.
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4.3 — Estrutura Curricular

4.3.1 — Organizacao curricular

A organizacao curricular do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino
Médio visa estimular o ensino médio integrado a educacado profissional, destacando a
educacédo cientifica, tecnoldgica e na mesma medida a humanistica e cultural, por meio
da articulacéo e integracao entre formacéo geral e educacao profissional.

A organizacdo curricular do curso, observa as normas vigentes associadas ao
exercicio profissional, os principios e as diretrizes definidas no Projeto Politico-
Pedagdgico do CEFET/RJ e evidencia o atendimento as determinacdes legais acerca do
Ensino Médio e da Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio, conforme as
determinacdes legais presentes na Lei n°® 9.394/96, alterada pela Lei n® 11.741/2008, nas
Diretrizes Curriculares Nacionais (DCN) da Educacdo Profissional Técnica de Nivel
Médio, nos pareceres e resolu¢fes do Conselho Nacional de Educacéao (CNE).

Os cursos técnicos de nivel médio possuem uma estrutura curricular
fundamentada na concepcédo de eixos tecnolégicos constantes do Catalogo Nacional de
Cursos Técnicos (CNCT). Trata-se de uma concepcao curricular que favorece o
desenvolvimento de préaticas pedagdgicas integradoras e articula o conceito de trabalho,
ciéncia, tecnologia e cultura, a medida que os eixos tecnolégicos se constituem de
agrupamentos dos fundamentos cientificos comuns, de intervencfes na natureza, de
processos produtivos e culturais, além de aplicacdes cientificas as atividades humanas.

Fundamentada nas DCN o curso Técnico de Alimentos Integrado ao Ensino

Médio estrutura-se orientado também pela concepcao de eixo que considera:

| - a matriz tecnologica, contemplando métodos, técnicas, ferramentas e
outros elementos das tecnologias relativas aos cursos; Il - o nucleo
politécnico comum correspondente a cada eixo tecnoldgico em que se
situa o curso, que compreende os fundamentos cientificos, sociais,
organizacionais, econdmicos, politicos, culturais, ambientais, estéticos e
éticos que alicercam as tecnologias e a contextualizagdo do mesmo no
sistema de producdo social; Ill - os conhecimentos e as habilidades nas
areas de linguagens e cddigos, ciéncias humanas, matemética e ciéncias
da natureza, vinculados a Educacdo Basica deverdo permear o curriculo
dos cursos técnicos de nivel médio, de acordo com as especificidades dos
mesmos, como elementos essenciais para a formagcdo e o
desenvolvimento profissional do cidad&o; IV - a pertinéncia, a coeréncia, a
coesdo e a consisténcia de conteudos, articulados do ponto de vista do
trabalho assumido como principio educativo, contemplando as necessarias
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bases conceituais e metodoldgicas; V - a atualizacdo permanente dos
cursos e curriculos, estruturados em ampla base de dados, pesquisas e
outras fontes de informagéo pertinentes (BRASIL, 2012, p. 4-5. Grifo
No0sso).

Para organizacao curricular do curso atentou-se para a carga horaria minima de
1.200 horas dedicadas a formacédo profissional determinada pelo CNCT (Edicao 2016).
Neste curriculo do curso, na modalidade integrada, existem 930 horas destinadas as
disciplinas especificas da formacdo técnica profissional, 2.040 horas as disciplinas
basicas do Ensino Médio e 480 horas as disciplinas integradoras da formacédo técnica
profissional com a Base Comum, que somam carga horéaria tanto para um ndcleo quanto
para o outro. Desse modo perfaz-se, com isso, 3.450 horas totais em disciplinas,
acrescidas de 180 horas de Pratica profissional obrigatéria, totalizando 3.630 horas,
atendendo ao estabelecido na legislacéo e normativas vigentes.

As disciplinas referentes a matriz tecnoldgica, o nucleo politécnico comum e os
conhecimentos da Base Nacional Comum do Ensino Médio foram organizados em 3
ndcleos, a saber: Nucleo Estruturante, Nacleo Articulador e Nucleo Tecnoldgico.
Juntamente com esses nucleos ha ainda a Pratica Profissional obrigatéria aos estudantes
do curso realizar para sua concluséo.

O Nucleo Estruturante é caracterizado por ter uma organizacdo -curricular
composta pelas disciplinas que trazem conhecimentos e habilidades da Educacao Basica
exigidos aos cursos de educacao profissional técnica de nivel médio articulado
desenvolvida na forma integrada. Este Nucleo € constituido pelas areas de Linguagens
formada pelas disciplinas de Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira, Lingua Estrangeira
(Inglés), Arte e Educacao Fisica; Matematica cuja disciplina possui 0 nome titulo da area;
Ciéncias da Natureza que abarca as disciplinas de Quimica, Fisica e Biologia; e Ciéncias
Humanas que tem na sua composicao as disciplinas de Historia, Geografia, Sociologia e
Filosofia.

Essas areas auxiliam no desenvolvimento do raciocinio 16gico, da argumentacao,
da reflexdo, da autonomia intelectual, contribuindo para formacdo de sujeitos histéricos
capazes de produzir, atuar e dialogar com diferentes conceitos e conhecimentos
presentes nas diversas esferas e instituicbes da sociedade nos diferentes espacos-
tempos. O que se pretende com esse nucleo € atender a formacédo geral, incluindo a
preparacao basica para o trabalho, assim como auxiliar na preparacdo para o exercicio de

profisses técnicas, por meio da integragdo com a Educacgéo Profissional e Tecnoldgica.
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O Ndcleo Tecnoldgico é aquele em se situam as disciplinas que tratam dos
conhecimentos e habilidades da educacdo técnica. Neste caso caracterizado pelos
dominios, instrumentos e fundamentos necessarios a formacao profissional e habilitagdo
técnica em Alimentos.

O Nucleo Articulador caracteriza-se por integrar os conhecimentos e habilidades
da Educacéao Basica e da educacao técnica. Neste nacleo promove-se mais diretamente a
interdisciplinaridade entre os outros dois nucleos, sendo o elo comum que garantem

também a politecnia e a relagéo entre os conteudos.

Sintetizando, tem-se a seguinte distribuicdo de carga horaria para o curso:

Em representacédo gréfica, tem-se:

5%

56%

m Estruturante ®Articulador = Tecnologico mPraticaProfissional

2 No caso especifico da Pratica Profissional (estagio supervisionado) considera-se sempre a hora-relégio.
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A organizacdo curricular em trés nucleos e a criacdo, em especial, do articulador
busca a integracdo curricular para a formacéao integral dos estudantes, possibilitando a
apropriagéo de conceitos, o aprendizado, a produgéo e a organizacdo de conhecimento.
Para tal o processo de ensino e aprendizagem organiza-se de modo que 0s conceitos
sejam aprendidos nas suas relacbes, fazendo os educandos desenvolverem sua
autonomia em relacdo aos saberes.

Essa perspectiva compreende 0s sujeitos como historicos e sociais que “atuam no
mundo concreto [e na natureza] para satisfazerem suas necessidades subjetivas e sociais
e, nessa acdo, produzem conhecimentos” (BRASIL, 2013, p. 228), mediado pelo trabalho.
Assim produzem sua propria existéncia e a historia da humanidade. Com base nesse

pensamento a formacdo humana preconizada pelo curso € alcangcada por meio da

integracao

de todas as dimensfes da vida no processo educativo, visando a formacéo
omnilateral dos sujeitos. Essas dimensdes sdo o trabalho, a ciéncia, a
tecnologia e a cultura. O trabalho compreendido como realizacdo humana
inerente ao ser [...] e como pratica econdmica, [...] a ciéncia e a tecnologia
compreendidas como o0s conhecimentos produzidos pela humanidade e
gue possibilitam o contraditério avanco das for¢as produtivas; e a cultura,
gue corresponde aos valores éticos, estéticos e politicos, sdo orientadores
das normas de conduta da sociedade. Assim, quando se fala em formacéo
integrada ou no Ensino Médio integrado a Educacédo Profissional Técnica
de Nivel Médio[...] o que se quer dizer com essa concepcdo, é que a
formacdo geral do aluno deve se tornar inseparavel da formagéo
profissional e vice-versa, em todos os campos onde se da essa preparagéo
para o trabalho: seja nos processos produtivos, seja nos processos
educativos [...]. (BRASIL, 2013, p. 228)

A proposta de desenvolvimento do processo de ensino-aprendizagem esta
baseada na parceria entre gestores, coordenadores de curso/area, professores e equipe
multidisciplinar que conta com profissionais de Pedagogia, de Servico Social e outras
Licenciaturas. A equipe do Campus Valenca nao conta com profissionais de Psicologia e
Medicina, de forma que tais demandas sdo compartilhadas com a Unidade-Sede, Centro
Maracana.

Teoria e pratica se articulam no curso e sdo previstas atividades praticas
embasadas em aulas teoricas que se iniciam desde o 1° ano do Curso Técnico em
Alimentos Integrado, com a realizacdo de visitas técnicas em laboratorios, 6rgdos de
pesquisa, empresas das areas afins, entre outros locais, onde os estudantes poderédo se

aproximar da pratica do mundo do trabalho.
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Na perspectiva de que ensino-pesquisa-extensdo tém carater indissociavel,
assume-se como pratica pedagodgica o incentivo a participacdo do Corpo Discente em
atividades de iniciagdo cientifica, congressos, seminéarios, workshops, visitas técnicas,

cursos, apresentacdes de seminarios, monitorias e atividades extensionistas.

4.3.2 — Pratica Profissional

A Prética Profissional € uma atividade curricular obrigatéria que o aluno matriculado
deve desenvolver para fins de conclusdo do curso. De acordo com as Diretrizes
Curriculares Nacionais para a educacao Profissional Técnica de Nivel Médio (2012, p. 6)
deve ser prevista na organizagao curricular do curso em Alimentos Integrado,
relacionando-se aos seus fundamentos “cientificos e tecnoldgicos, orientada pela
pesquisa como principio pedagdgico que possibilita ao educando enfrentar o desafio do
desenvolvimento da aprendizagem permanente”.

A pratica profissional é parte integrante da carga horaria minima definida da
habilitacdo profissional de Técnico em Alimentos. Para o curso supracitado a carga
horaria minima de Pratica Profissional sera de 180 horas e devera ter acompanhamento
efetivo pelo professor orientador da instituicdo de ensino.

No curso Técnico em Alimentos do Campus Valenca, a pratica profissional
acontecera por meio do estagio supervisionado. A atividade citada deve ser oportunizada
aos alunos e somente sera contabilizada para cumprimento da carga horaria total de

pratica profissional a partir do penultimo (2° ano) ano do curso.

Estagio supervisionado

Em conformidade com a Resolu¢do CNE/CEB n° 1 de 2004 e a Lei de Estagio n°
11.788/2008, o estagio € ato educativo escolar supervisionado, desenvolvido no ambiente
de trabalho, que visa a preparacao para o trabalho produtivo de educandos que estejam
frequentando o ensino regular em Instituicbes de Educacdo Superior, de Educacao
Profissional, de Ensino Médio, da Educacdo Especial e dos anos finais do Ensino
Fundamental, na modalidade profissional da educacéo de jovens e adultos.

O estagio visa ao aprendizado de competéncias proprias da atividade profissional e
a contextualizacdo curricular, objetivando o desenvolvimento do educando para a vida

cidada e para o trabalho.

52




Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio- CEFET/R] 2017

O Estagio supervisionado € obrigatorio e propicia a complementacao do processo
ensino-aprendizagem, constituindo-se em um instrumento de integracdo, de
aperfeicoamento técnico-cultural, cientifico, de relacionamento humano, de formacgéo ética
e de cidadania, podendo ser realizado durante o curso a partir do penultimo (2° ano/série)
ano Curso Técnico ou apos a sua conclusdo, no prazo maximo de até dois (2) anos.

O estagio supervisionado do Curso Técnico em Alimentos Integrado sera de no
minimo 40 horas e devera ter acompanhamento pelo professor orientador da instituicdo
de ensino e por supervisor da parte concedente, indicados no documento Plano de
Estagio.

S&o aptas a oferecer estagio as pessoas juridicas de direito privado e os 6rgaos da
administracdo publica direta, autarquica e fundacional de qualquer dos Poderes da Uniéo,
dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, bem como profissionais liberais de
nivel superior, devidamente registrados em seus respectivos conselhos de fiscalizagcéo
profissional. Para tal, devera ser celebrado juridicamente um Convénio entre estes e a
instituicdo de Ensino.

O estagio podera ser realizado em ambientes de aprendizagem do CEFET/RJ, tais
como laboratorios. O campus Valenca dispde de estruturas de laboratorios, com
modernos equipamentos, para a realizacdo de atividades praticas que se constituem
importante momento do processo de ensino-aprendizagem que compreende teoria e
pratica como um ciclo continuo que se retroalimenta, assegurando uma formacao
consistente.

O programa de estagio devera ser diretamente relacionado com o curso do
estagiario e sera precedido do Termo de Compromisso entre o estudante e a entidade
concedente sempre com a interveniéncia da instituicdo. Em seguida, o Plano de Estagio,
no qual deverdo estar explicitos os objetivos do estagio e as atividades desenvolvidas
pelo aluno, devera ser preenchido pelo supervisor de estagio e autorizado pelo professor
orientador.

A jornada de atividade em estagio serd definida de comum acordo entre a
instituicdo de ensino e a parte concedente e o aluno estagiario ou seu representante legal
(no caso de menores de idade), em conformidade com a Lei N° 11.788/08. Deve constar
do Termo de Compromisso e ser compativel com as atividades escolares e nao
ultrapassar:

¢ 6 (seis) horas diarias e 30 (trinta) horas semanais, no caso de estudantes do

ensino superior, da educacao profissional de nivel médio e do ensino médio regular.
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A duracdo do estagio, na mesma parte concedente, ndo podera exceder 2 (dois)
anos, exceto quando se tratar de pessoa com deficiéncia.

A eventual concessao de beneficios relacionados a transporte, alimentacdo e
saude, entre outros, ndo caracteriza vinculo empregaticio.

Conforme a Lei n° 11.788/08, a parte concedente deve garantir 0 seguro contra
acidentes pessoais ao estagiario, devendo o niumero da apolice de seguros e o0 nome da
seguradora constarem do Termo de Compromisso.

Podera o educando inscrever-se e contribuir como segurado facultativo do Regime
Geral de Previdéncia Social.

E assegurado ao estagiario, sempre que o estagio tenha duracéo igual ou superior
a 1 (um) ano, periodo de recesso de 30 (trinta) dias, a ser gozado preferencialmente
durante suas férias escolares. E assegurado o periodo de recesso proporcional caso

tenha duracao inferior a um ano.

Para ter direito a diplomacdo como técnico em nivel médio, o(a) aluno(a) devera
cumprir passo a passo 0s seguintes procedimentos:

I. Contatar-se com o0 Setor de Estagio do Campus Valenca, para obter
informacdes sobre vagas, contratos e outros aspectos pertinentes ao seu
estagio profissional supervisionado.

Il. Apds a assinatura do Termo de Compromisso, encaminhar ao(a) seu(sua)
professor(a) orientador(a), o Plano de Estagio Profissional Supervisionado,
antes do inicio das atividades na organizacdo concedente. Aprovado o plano
pelo(a) orientador(a), esse documento deve ser devolvido ao Setor de
Estagio do Campus Valenca.

a) O Plano de Estagio Profissional Supervisionado devera ser preenchido
em formulario préprio fornecido pelo Setor de Estagio.

b) Cada curso deve designar, no minimo, um(a) professor(a) como
orientador(a) de estagio profissional supervisionado. Este(a) devera estar
atualizado(a) com a legislacdo e normas da instituicio de ensino a
respeito de estdgio para que possa supervisionar seu cumprimento,
orientar o(a) estudante em sua execucéo e trabalhar conjuntamente com
ao Setor de Estagio do Campus.

[ll. Entregar ao Setor de Estagio em um prazo maximo de 12 (doze) meses

apos a conclusao das horas de estagio, o Relatorio de Estagio Profissional
54




Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio- CEFET/R] 2017

Supervisionado, acompanhado da Ficha Individual de Frequéncia,
devidamente avaliado e aprovado pelo(a) professor(a) orientador(a) do
estagiario.

IV. O modelo de Relatério e a Ficha Individual de Frequéncia serdo entregues
ao(a) aluno(a) pelo Setor de Estagio, mediante a devolucdo do Plano de
Estagio Profissional Supervisionado, devidamente preenchido e avaliado

pelo(a) professor(a) orientador(a) do(a) estagiario(a).

A avaliacdo do estagio sera realizada através da correcdo do Relatorio de Estagio
acompanhada da ficha de frequéncia do estagio, pelo professor orientador. Para a
verificagcdo de autenticidade das informacbes prestadas pelo aluno na Ficha de
Frequéncia, professores supervisores, realizardo visitas peridédicas as empresas. O
objetivo destas é verificar a interacao realizada pelo futuro profissional e sua adaptacéo a
empresa, avaliando se desempenha funcdes compativeis com a sua formacéo
académica. Ao mesmo tempo, coloca o Cefet-RJ, através do potencial cientifico e
tecnoldgico, a servico da sociedade.

A isencdo do estagio profissional supervisionado sera concedida ao/a aluno(a) que
comprove, em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social, ter exercido, considerando 0s
ultimos cinco anos, funcdo na sua area de formacao, por tempo igual ou superior a carga
horaria do estégio profissional supervisionado de seu curso. A entrega dos documentos
comprobatérios ao Setor de Estagio, devidamente aprovados pelo(a) coordenador(a) do
curso, serd somente apos o término das disciplinas e se dara no prazo maximo de 12
meses.

Serdo exigidos do(a) estudante isento o Relatério de Estagio Profissional
Supervisionado e a declaracdo das atividades exercidas, em consonancia com o
respectivo curso do(a) estudante, expedida pela organizagdo contratante. Serdo
dispensados: o Termo de Compromisso, o Plano de Estagio Profissional Supervisionado e
a Ficha Individual de Frequéncia, que serdo substituidos pela copia das paginas de
identificacéo e de contrato de trabalho da CTPS.

4.3.3 - Grade Curricular

O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio esta organizado em

regime seriado anual, com uma carga-horaria de componentes curriculares e de formacao
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técnica profissional de 3.450 horas, distribuidas no minimo em trés anos letivos, acrescida
de 180 horas de Pratica Profissional, totalizando 3.630 horas. O curso pode ser cumprido
em no maximo cinco anos. A hora aula é de 45 minutos e o ano letivo é constituido de
200 dias, com excec¢do do estagio supervisionado, em que corresponde a 60 minutos.

A sequenciacdo das disciplinas, ao longo do curso, foi organizada de modo a
propiciar a articulacdo dos conhecimentos tedricos e praticos de cada disciplina,
observados os requisitos para o prosseguimento dos estudos, de forma a propiciar ao
estudante uma formacéo sélida.

A tabela a seguir mostra a grade curricular do curso:

Numero de aulas
semanal por ano
1° ‘ 20 3°

Carga horaria Total
COMPONENTE CURRICULAR
Horas-aula

Horas-relogio

Nicleo Estruturante
Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira 4 4 3 440 330
Educacéo Fisica 2 2 2 240 180
Inglés 2 2 - 160 120
Matemética 4 - 3 280 210
Fisica 3 3 3 360 270
Quimica 3 - 2 200 150
Biologia - 2 2 160 120
Sociologia 2 2 - 160 120
Filosofia 2 2 - 160 120
Historia 2 2 2 240 180
Geografia 2 2 2 240 180
Arte 2 - - 80 60

Nulcleo Articulador

Ciéncia Experimental 1 - - 40 30
Biologia celular e dos microrganismos 3 - - 200 150
Matemanca e suas aplicacbes a industria de i 5 i 120 90
Alimentos
Quimica e suas aplicacdes a industria de Alimentos - 4 - 160 120
Filosofia e ética nas relag6es humanas e no mundo

- - 1 40 30
do trabalho
Sociologia nas relagées humanas e no mundo do i i 1 40 30
trabalho

Inilés Instrumental - - 1 40 30

Nucleo Tecnolégico

Introducao a Tecnologia de Alimentos 2 - - 80 60
Microbiologia de Alimentos - 2 - 80 60
H|g|ene e Sistemas da Qualidade na Industria de i > i 80 60
Alimentos

Operacdes Unitarias na Industria de Alimentos - 2 - 80 60
Quimica e Bioguimica de Alimentos - 2 - 80 60
Conservacao de Alimentos - 2 - 80 60
Andlise de Alimentos - 3 - 120 90
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Tratamento de Residuos na IndUstria de Alimentos - - 2 80 60
Gestdo e Projetos na Industria de Alimentos - - 2 80 60
Processamento de Frutas, Hortalicas e Bebidas - - 4 160 120
Processamento de Grdos e Panificacdo - - 2 80 60
Analise Sensorial de Alimentos - - 2 80 60
Processamento de Leite - - 2 80 60
Processamento de Carnes - - 2 80 60

Préatica Profissional

Estagio Supervisionado 180

* Observacao:

Dias Letivos: 200

Duracéo da Hora-Aula: 45 min

Quantidade de semanas anuais: 40

Dias Letivos semanais: 05

Para organizacdo e construcdo desta grade curricular e suas ementas foram

observadas e asseguradas legislacdes curriculares que tratam de temas obrigatorios para
a abordagem transversal e/ou interdisciplinar. Dentre as quais estdo discriminadas a

seqguir:

1)Historia e Cultura Afro-Brasileira

Conforme determinado pela Resolugdo CNE/CP N° 01/2004, que institui as
Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacéo das Rela¢des Etnico-Raciais e para o
Ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana, as instituicbes de ensino
incluirdo, nos contetdos de disciplinas e atividades curriculares dos cursos que
ministram, a Educacdo das Relacdes Etnico-Raciais, bem como o tratamento de
guestdes e tematicas que dizem respeito aos afrodescendentes e indigenas,
objetivando promover a educacdo de cidaddos atuantes e conscientes, no seio da
sociedade multicultural e pluriétnica do Brasil, buscando relacdes étnico-sociais positivas,
rumo a construcdo da nacao democratica.

Visando atender a essas diretrizes, além das atividades que podem ser
desenvolvidas no campus envolvendo essa tematica, alguns componentes curriculares
abordarao conteudos especificos enfocando esses assuntos.

Assim, no Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, os

componentes curriculares Portugués e Literatura Brasileira, Filosofia, Sociologia, Inglés e
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Histéria promoverdo mais diretamente, dentre outras, a compreensdo da diversidade
cultural.

As legisla¢gBes que tratam desta tematica estao citadas a seguir:

e Lei n° 10.639, de 09 de janeiro de 2003, altera a Lei nO 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, que altera as diretrizes e bases da educagao nacional
para incluir no curriculo oficial da Rede de Ensino a obrigatoriedade da
tematica "Historia e Cultura Afro-Brasileira”, e da outras providéncias.

e Resolugdo n® 1, de 17 de junho de 2004, que institui Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacdo das Relacdes Etnico-Raciais e para o Ensino
de Historia e Cultura Afro-brasileira e Africana.

e Lei n°11.645, de 10 de marco de 2008: Altera a Lei no 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, modificada pela Lei no 10.639, de 9 de janeiro de 2003,
gue estabelece as diretrizes e bases da educacao nacional, para incluir no
curriculo oficial da rede de ensino a obrigatoriedade da tematica “Historia e

Cultura Afro-Brasileira e Indigena”.

2)Educacao Ambiental

Considerando a Lei n® 9.795/1999, que indica que “A educacdo ambiental é
um componente essencial e permanente da educacao nacional, devendo estar presente,
de forma articulada, em todos os niveis e modalidades do processo educativo, em
carater formal e ndo- formal”’, determina-se que a educacdo ambiental sera
desenvolvida como uma pratica educativa integrada, continua e permanente também na
educacao profissional.

Com isso, prevé-se, nesse curso, a integracdo da educacdo ambiental aos
componentes do curso de modo transversal, continuo e permanente (Decreto N°
4.281/2002), por meio da realizacdo de atividades curriculares e extracurriculares,
desenvolvendo-se esse assunto nos componentes curriculares Geografia, Biologia, Meio
Ambiente, Tratamento de Aguas e Residuos e em projetos, palestras, apresentacdes,
programas, agdes coletivas, dentre outras possibilidades.

O Campus Valenca vem desenvolvendo atividades voltadas para as Politicas de
Educacdo Ambiental, como por exemplo, o projeto de Coleta Seletiva de Lixo.

58




Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio- CEFET/R] 2017

As legislacdes que tratam desta tematica e devem orientar o trabalho a ser
desenvolvido, estéo citadas a seguir:
e Lei n° 9.795 de 27 de abril de 1999, que dispde sobre a educacdo ambiental,
institui a Politica Nacional de Educacdo Ambiental, e d&a outras providéncias.
e Resolugdo n® 2, de 15 de junho de 2012, que estabelece as Diretrizes

Curriculares Nacionais para a Educacdo Ambiental.

3)Educacao em Direitos Humanos

e Decreto n° 7.037, de 21 de dezembro de 2009, que institui 0 Programa Nacional
de Direitos Humanos.
e Resolucdo n° 1, de 30 de maio de 2012, que estabelece Diretrizes Curriculares

Nacionais para a Educagéo em Direitos Humanos.

4)Educacao alimentar e nutricional

e Lei n° 11.947/2009, que dispde sobre o atendimento da -alimentacdo escolar e
do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educacéo basica; altera as
Leis n°® 10.880, de 9 de junho de 2004, n° 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, e n°

11.507, de 20 de julho de 2007; revoga dispositivos da Medida Proviséria n©
2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a Lei n0 8.913, de 12 de julho de 1994; e da
outras providéncias.

e Resolucdo /CD/FNDE n° 38, de 16 de julho de 2009, que dispde sobre o

atendimento da alimentacao escolar aos alunos da educacéo basica no Programa

Nacional de Alimentacgéo Escolar - PNAE.

5)Processo de envelhecimento, respeito e valorizacdo do idoso, de forma a

eliminar o preconceito e a produzir conhecimentos sobre a matéria.
e Lein®10.741, de 1° de outubro de 2003, que dispde sobre o Estatuto do Idoso e

da outras providéncias. No seu artigo 22 essa Lei determina que nos curriculos

minimos dos diversos niveis de ensino formal serdo inseridos contelddos voltados
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ao processo de envelhecimento, ao respeito e a valorizacdo do idoso, de forma a

eliminar o preconceito e a produzir conhecimentos sobre a matéria.

6)Educacao para o transito

e Lei n° 9.503, de 23 de setembro de 1997, que institui o Codigo de Transito
Brasileiro. Esta lei, em seu artigo 76 dispde que a educacgao para o transito sera
promovida na pré-escola e nas escolas de 1°, 2° e 3° graus (sic), por meio de
planejamento e ac¢des coordenadas entre os 6rgdos e entidades do Sistema
Nacional de Transito e de Educacao, da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e

dos Municipios, nas respectivas areas de atuacao.

Os conteudos referentes a Educacéo alimentar e nutricional, Educacdo em Direitos
Humanos, Processo de envelhecimento, respeito e valorizacdo do idoso, de forma a
eliminar o preconceito e a produzir conhecimentos sobre a matéria, e Educacéo para o
transito, conforme Resolucdo n° 2, de 30 de janeiro de 2012, artigo 10, inciso Il, deveréo
ser abordados transversal e integradamente, permeando todo o curriculo, no ambito

dos demais componentes curriculares.

4.3.4 - Ementas e Programas das Disciplinas

O conteudo programatico, a ementa, os objetivos, a abordagem metodoldgica e
as bibliografias basica e complementar de cada disciplina estdo disponiveis no Ementario

das Disciplinas que pode ser consultado por meio do Anexo |l deste Projeto Pedagaogico.

4.4 — Critérios de Aproveitamento de Conhecimentos e Experiéncias Anteriores

O aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores é assegurado na
Resolucdo CNE/CEB N° 6, de 20 de setembro de 2012, assim como nas Diretrizes
Curriculares Nacionais. Esses documentos preveem que 0os conhecimentos adquiridos em
experiéncias profissionais, cursos, ou programas de livre oferta podem ser reconhecidos
para prosseguimento ou conclusdo de estudos na educacgdo profissional técnica, desde

que “mediante avaliacdo, reconhecimento e certificacdo por parte de instituicdo que
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mantenha este curso” (p. 8) se estiver de acordo com as normas fixadas pela DCN e nos
Catalogos Nacionais de Cursos instituidos, bem como sejam organizados pelo MEC.

Para tal reconhecimento, ainda de acordo com o Art. 36 da Resolucdo, é
necessario que os conhecimentos e as experiéncias anteriores dos estudantes estejam
diretamente relacionados com o perfil do profissional técnico em Alimentos, que tenham

sido desenvolvidos:

| - em qualificagBes profissionais e etapas ou modulos de nivel técnico
regularmente concluidos em outros cursos de Educacdo Profissional
Técnica de Nivel Médio;

Il - em cursos destinados a formacéo inicial e continuada ou qualificagao
profissional de, no minimo, 160 horas de duragdo, mediante avaliacdo do
estudante;

[l - em outros cursos de Educacéo Profissional e Tecnologica, inclusive no
trabalho, por outros meios informais ou até mesmo em cursos superiores
de graduacédo, mediante avaliacdo do estudante;

IV - por reconhecimento, em processos formais de certificagéo profissional,
realizado em instituicdo devidamente credenciada pelo 6rgdo normativo do
respectivo sistema de ensino ou no ambito de sistemas nacionais de
certificacéo profissional (p. 10).

O aproveitamento de conhecimentos e experiéncias anteriores sera de
responsabilidade da coordenacdo de curso que emitirdA um parecer final de
reconhecimento, apds andlise de Comissdao Interna, que serd encaminhado para o Diretor
do campus e, por conseguinte, este ira definir sobre deferimento ou nao de
reconhecimento, seguindo 0s seguintes critérios:

e correspondéncia entre as ementas, 0s programas e a carga horaria cursados em
outra instituicdo e a do curso Técnico em Alimentos;

e a carga horéaria cursada ndo deverd ser inferior a 75% (setenta e cinco por cento)
daquela indicada no componente curricular do curso Técnico em Alimentos;

e além da correspondéncia entre os componentes curriculares, o processo de
aproveitamento de estudos podera envolver avaliacédo tedrica e/ou pratica acerca
do conhecimento a ser aproveitado.

O aproveitamento, em qualquer condicdo, devera ser requerido na Sec¢do de
Registro Académico em periodo estabelecido no calendario académico do ano letivo de
ingresso no curso, para a analise e parecer pela coordenacdo do curso, sendo que o
limite de aproveitamento fica definido em até 20% do total das disciplinas do curso. O
ingressante devera registrar em unico requerimento todas as disciplinas do curso que

pretende aproveitar.
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No ato de requerimento o candidato devera entregar fotocopias dos documentos
comprobatérios que constem nomes das disciplinas cursadas e suas respectivas cargas
horarias, correlacionando com a(s) que pretende o aproveitamento (Histérico escolar,
matriz curricular e programas dos componentes cursados) de instituicdo reconhecida
legalmente pelos érgdos competentes, a serem analisados por Comissao Interna, no caso
de experiéncias e conhecimentos adquiridos em cursos.

Na situacdo em que o conhecimento for adquirido em experiéncia profissional ou
outros meios informais o candidato deverd passar por Comissdo Interna, referente a
disciplina(s) em que requer a dispensa. Nesse caso, a Banca avaliara os conhecimentos e
competéncias adquiridas, podendo se utilizar de prova escrita; entrevista; demonstracao
pratica, em caso de disciplina técnica; ou ainda, por outra forma que julgar melhor
apropriada para a avaliagdo. E de responsabilidade da coordenagdo do curso comunicar

ao candidato a decisdo do Diretor do campus.

4.5- Procedimentos Didaticos e Metodologicos

Os procedimentos didaticos e metodolégicos, referenciados na legislacdo nacional
educacional e nas normativas institucionais, acompanham os Planos de Desenvolvimento
Institucional (PDI) e estdo ancoradas no Projeto Pedagdgico Institucional (PPI), nas
politicas institucionais e nas politicas publicas educacionais que promovem 0 acesso e
permanéncia do aluno na instituicdo, com vias a formacao profissional de exceléncia,
conclusdo com éxito e insercdo laboral, a partir de uma perspectiva de inclusédo
educacional e social.

Dentre as acOes pedagdgicas adotadas pelo Corpo Docente para promover o
processo de ensino-aprendizagem, destacamos:

e Exercicios praticos e tedricos;

e Visitas a laboratorios e execugdes de ensaios;

e Visitas técnicas a empresas;

e Interpretacao e discussao de textos técnicos;

e Apresentacao de videos técnicos;

e Seminarios;

e Trabalhos de pesquisa;

e Trabalhos em equipe;
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® Relatérios de ensaios e atividades desenvolvidas em aula ou atividade extra-aula;

® Execucéao e apresentacao de projetos.

O docente para ministrar suas aulas possui salas de aula equipadas com quadro
e tela para projecOes, projetores multimidia, laboratério de informatica, laboratorios e
auditorio. O professor possui autonomia didatico-pedagdégica e cientifica para escolher o
procedimento metodol6gico que julgar apropriado para a sua disciplina e para o contetdo
programéatico que ira ministrar, atentando-se para o cumprimento da ementa proposta.

A interdisciplinaridade e a transversalidade devem ser buscadas pelos docentes
para relacionar os contetudos das diversas disciplinas que compdem o curso e fazer um
curso realmente integrado que olhe para o conhecimento com um todo.

Ambas abordam o conhecimento e a realidade a partir da sua complexidade, das
relacdes e interacdes que estabelecem entre diferentes aspectos. A interdisciplinaridade
volta-se para a ndo segmentacdo do conhecimento e seus diferentes campos, produzindo
uma inter-relacdo entre esses campos, portanto questiona a visdo compartimentada da

realidade. Ou seja, busca a relacéo entre as diversas disciplinas.

A transversalidade diz respeito a possibilidade de se estabelecer, na
pratica educativa, uma relacao entre aprender na realidade e da realidade
de conhecimentos teoricamente sistematizados (aprender sobre a
realidade) e as questdes da vida real (aprender na realidade e da
realidade). Na pratica pedagogica, interdisciplinaridade e transversalidade
alimentam-se mutuamente, pois o tratamento das questdes trazidas [...]
exple as inter-relacdes entre os objetos de conhecimento, de forma que
nao é possivel fazer um trabalho pautado na transversalidade tomando-se
uma perspectiva disciplinar rigida. A transversalidade promove uma
compreensdo abrangente dos diferentes objetos de conhecimento, bem
como a percepcdo da implicacdo do sujeito de conhecimento na sua
producdo, superando a dicotomia entre ambos. Por essa mesma via, a
transversalidade abre espaco para a inclusdo de saberes extra-escolares,
possibilitando a referéncia a sistemas de significado construidos na
realidade dos alunos. (BRASIL, 1997, p. 31).

A interdisciplinaridade permite o0 exercicio da transversalidade, ambas
complementando-se, garantindo a integracdo da formac&o dos estudantes num trabalho
por projetos e temas, concebendo a realidade em continuo processo de transformacéao.

Séo formas de minimizar os prejuizos advindos da organizagdo disciplinar
escolar. Outras estratégias metodolégicas também podem ser utilizadas, tais como:

propostas que tratam da aprendizagem baseada em problemas; centros de interesses;
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nucleos ou complexos tematicos; elaboracao de projetos, investigacao do meio, aulas de
campo, construcdo de prototipos, visitas técnicas, atividades artistico-culturais e
desportivas, entre outras.

Essas estratégias, de acordo com as DCN'’s (BRASIL, 2013) buscam abordar o
conhecimento a partir de aspectos globais, abrangendo a complexidade de relacfes que
envolvem o conhecimento e a realidade. Para tal é necessario um tratamento
interdisciplinar e transversal do curriculo, uma vez que requer dialogo entre as diferentes
areas do conhecimento, afastando-se do tratamento segmentado.

Assim, a proposta metodologica do curso Téchico em Alimentos Integrado ao

Ensino Médio é baseada em dois pontos, a saber:

a definicdo das disciplinas com a respectiva selecdo de conteudos; e a
definicdo das atividades integradoras, pois € necessario que ambas sejam
efetivadas a partir das inter-relacdes existentes entre 0s eixos constituintes
do Ensino Médio integrando as dimensdes do trabalho, da ciéncia, da
tecnologia e da cultura (BRASIL, 2013, p. 184).

5 - SISTEMA DE AVALIACAO

5.1- Avaliacéo dos Processos de Ensino-Aprendizagem

A avaliacdo da aprendizagem tem como objetivos o acompanhamento e a
verificagdo da construcdo de competéncias trabalhadas pela escola. Constitui-se em uma
avaliacdo continua e cumulativa do desempenho do aluno. Os docentes utilizardo
instrumentos diversificados de analise do desempenho do aluno nas diferentes situacées
de aprendizagem, consideradas as competéncias propostas para cada uma delas. A
avaliacdo em cada modulo sera resultante de diversos instrumentos que permitam o
diagndstico e a verificacdo do rendimento escolar e deverdo estar previstos no plano de
aula de cada componente curricular.

A aprovacdo do aluno dar-se-& por:

- Verificacdo de frequéncia (igual ou superior a 75%), registrada diariamente pelo
professor, no Diario de Classe, por meio de chamada;

- Avaliacédo do aproveitamento académico [igual ou superior a 6,0 (seis)], por meio
de: prova escrita, apresentacdo de seminarios, praticas de laboratorio, relatorios de visitas
técnicas e videos técnicos, exercicios praticos e teoricos, apresentacfes em feiras
técnicas expositivas, trabalhos em equipe, fichas de observacbes, auto-avaliagoes,

avaliacoes feitas por colegas, entre outros.
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Quando se promover a aprendizagem por meio de prova escrita, além dos outros
instrumentos de aprendizagem, a prova devera ser feita pelo professor de maneira
criativa, que promova o raciocinio e que dé a chance ao aluno de escrever, pensatr,
analisar, propor, justificar e tirar conclusdes (VILLAS BOAS, 2008). Nesse sentido, 0s
professores analisam, de maneira frequente e interativa, o progresso dos alunos,
identificando o que eles aprenderam e 0 que ainda ndo aprenderam, além de ser um
instrumento que os treinam para a concorréncia no mundo do trabalho e na realizagao de
CoNCursos e outros testes.

Durante cada ano do curso ha a realizacdo de quatro conselhos de classe,
realizados bimestralmente. O conselho de classe caracteriza-se como 0 momento de
analise dos resultados do desempenho dos alunos com a participacdo de todos os
professores que com eles interagem. As informagdes coletadas e analisadas durante o
conselho de classe, onde se faz um balangco da aprendizagem dos alunos, sdo usadas
para a reorganizacdo do trabalho pedagdgico, de cada disciplina e de cada aluno.
Importante destacar a participacdo de discente representante em momento inicial do
Conselho de Classe para apresentar demandas e autoavaliagao da turma.

A aprovacdo em cada componente curricular do curso se da através da média
aritmética das 4 médias bimestrais (MB1, MB2, MB3 e MB4), cujas notas podem ser
compostas por provas ou através de conjuncdes prova e trabalhos, ou apenas trabalhos
se a componente curricular assim o exigir. HaverA uma média composta por,
obrigatoriamente, no minimo, 2 avaliacdes por cada bimestre.

A nota de aprovacdo direta para cada componente curricular, considerando a
média anual (que é igual a (MB1+MB2+MB3+MB4)/4), deve ser maior ou igual a 6,0
(seis).

Sédo oferecidos estudos de recuperacdo paralela distribuidos de acordo com a
organizagdo de grade horaria curricular estabelecida pelo ano letivo. Tais estudos séo
organizados pelas Coordenacbes de Curso (disciplinas especificas da formacao
profissional) e de Area (disciplinas do Ensino Médio), com o apoio da Secdo de
Articulagdo Pedagodgica, de forma que os alunos possam usufruir do direito de
recuperacéo paralela, estabelecidos pela Lei de Diretrizes e Bases da Educacgao (LDB)
em seu Capitulo 1, Secéo I, Art. 240, V no que se refere a "obrigatoriedade de estudos de
recuperacdo, de preferéncia paralelos ao periodo letivo, para os casos de baixo
rendimento escolar, a serem disciplinados pelas instituicbes de ensino em seus

regimentos" (BRASIL, 1996, p. 10).
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Junto aos estudos de recuperacdo, sao oferecidas avaliagcbes em forma de
recuperacdo, nomeadas "Reavaliacdo Parcial”, ocorridas, respectivamente, ao final do 10
e 20 semestres, tendo como base de calculo a seguinte delimitacéo:

e Reavaliacao Parcial: A prova de reavaliacdo parcial serd um instrumento para
recuperacdo de nota dos alunos com somatoério de 1° e 2° bimestre menor que 12,0
pontos. A nota da prova de reavaliacdo parcial substituira a média semestral obtida pelo
aluno, desde que o valor de 12,0 pontos no semestre ndo seja ultrapassado, ou seja, hao
podera ultrapassar a Média Semestral de 6,0 pontos. Para tal substituira a menor média
bimestral do semestre reavaliado.

No caso em que a Média Semestral apés a Reavaliacao Parcial for menor que a
média aritmética dos graus dos dois bimestres reavaliados, prevalecerd o de maior grau.

Ao final de todo esse processo o discente podera ser aprovado ou reprovado.

A situacao final do aluno sera obrigatoriamente julgada pelo Conselho de Classe
Final, nos termos das normas especificas que regem a instalacéo e o funcionamento dele,
tendo como principio orientador da decisdo o predominio do desempenho global do
estudante, nos campos cognitivo, afetivo e psicomotor. O Conselho de Classe pode
aprovar com meédia 6,0 os alunos que ndo obtiverem esta Média Anual, em qualquer
disciplina, se for o entendimento da maioria que compde o referido Conselho.

Caso fique reprovado o discente tera que voltar a cursar o ano em que foi
reprovado, podendo solicitar isencdo das componentes curriculares daquele ano, nas
guais ele tiver sido aprovado anteriormente, sem haver necessidade de repeti-las. Nao
havera regime de Progressédo Parcial para o Curso Técnico em Alimentos Integrado ao
Ensino Médio caracterizado por dependéncia de estudos em um ou mais componentes

curriculares.

5.2 - Avaliagcédo do Projeto do Curso

O curso devera utilizar metodologias e critérios para acompanhamento e
avaliacdo do proprio curso, assim como deste projeto pedagogico. A Avaliacdo
considerara a analise de alguns pontos, a saber:

e Autoavaliagao realizada pela CPA.
e Desempenho discente: considera o resultado do ENEM, as taxas de
evasao, aproveitamento e desempenho que 0s alunos egressos apresentam

ao longo do curso.
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e Desempenho docente: se refere tanto a triade Ensino, Pesquisa e Extenséo,
guanto aos seus produtos, como publicagdes, premiagcOes e demais formas
de divulgacéo do trabalho docente.

e Infraestrutura: trata das condi¢cdes existentes para a pratica da triade
Ensino, Pesquisa e Extenséo.

e Projeto e Gestao do Curso: se refere ao cumprimento do planejamento para
0 curso, com destaque para a capacidade de o curso evoluir e melhorar ao
longo do tempo, e também dos aspectos institucionais do Sistema. A
coordenacdo do curso, os docentes e a equipe pedagogica tem papel
fundamental neste processo, uma vez que sdo responsaveis pela continua
atualizacdo do projeto pedagogico do curso.

Os resultados das avaliacdes internas e externas descritas, referentes ao curso
em questdo, sdo considerados nas tomadas de decisdes. As Ultimas avaliacdes geraram

as seguintes acgoes:

¢ Investimento no acervo bibliogréafico do curso

¢ Investimento nos laboratérios do curso

e Capacitacdo de docentes em nivel de doutorado
e Admissdo de docentes para 0 curso

¢ Atualizacdo do Projeto Pedagogico do Curso

e Criacdo do Programa de Monitoria

Autoavaliacéo realizada pela CPA

A Comissdo Prépria de Avaliacdo (CPA) do Centro Federal de Educacéo
Tecnologica Celso Suckow da Fonseca, CEFET/RJ, foi constituida pela Portaria nO 339
de 30 de julho de 2004, considerando o disposto no art. 11 da Lei nO 10.861, de 14 de
abril de 2004, que instituiu o Sistema Nacional de Avaliacdo da Educacdo Superior —
SINAES e o memorando interno n0 047/2004-DIRED, de 13 de julho de 2004. Sua
composi¢cédo atual compreende membros do corpo docentes, técnico-administrativos,
alunos e membro da sociedade civil.

Tem o objetivo de coordenar e articular o processo interno de avaliagdo e

disponibilizar informacdes. A autoavaliagao institucional elaborada pela CPA ajuda a
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identificar as fragilidades e potencialidades da Instituicdo em suas dez dimensdes
previstas por lei, tornando-se um importante instrumento para tomada de decisdes. O
relatdrio produzido a partir de tal instrumento deve conter andlises, criticas e sugestdes.

O diagndéstico da Instituicdo é obtido a partir da coleta, processamento e analise
dos dados. Tais dados, quando coletados e processados, constituem um banco de dados.
Depois de analisad-los, a comissdo sistematiza os relatérios de cada dimenséo,

objetivando produzir o presente Relatorio Final.

Avaliacdes Externas

Os resultados do Exame Nacional do Ensino Médio (ENEM) sao instrumentos
importantes considerados para o constante aprimoramento do projeto do curso. O ENEM
ajuda avaliar o aprendizado dos discentes e a realizar o aprimoramento curricular do

Curso.

Avaliacdo de Desempenho docente

A avaliacdo de desempenho docente é realizada por meio do Regulamento da
Avaliacdo de Desempenho Docente do CEFET/RJ, Resolucdo n° 9 de 2014, que prevé o
preenchimento da Planilha do Relatério de Atividades Docentes (RAD). Para tanto séo
consideradas as atividades de ensino, de pesquisa, de extensdo e complementares,
conforme documento® supracitado. Este instrumento é utilizado anualmente para a analise
do plano de trabalho dos docentes do curso, periodicamente para a progressao funcional
dos docentes e para fins de aprovacdo em Estagio Probatorio.

6 — RECURSOS DO CURSO

6.1 - Corpo Docente

O corpo docente do curso Técnico em Alimentos é constituido por professores
com sélida experiéncia académica e vasta experiéncia profissional. O CEFET/RJ estimula
seu gquadro de professores a realizar Mestrado e Doutorado, de forma a melhorar sua

titulacao.

3 O documento encontra-se disponivel no Portal do CEFET/RJ no seguinte link: < http://www.cefet-
ri.br/arquivos_download/instituicao/codir/resolucoes/2014/Resolucao_09 2014.pdf>.
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A solicitacdo de concurso € realizada pela Diretoria de Ensino (DIREN) e

aprovada pela Direcédo Geral (DIREG). O enquadramento do docente admitido dependera

da sua titulacdo e sua promocao sera realizada com base nos seguintes critérios: titulagdo

académica, producdo intelectual, tempo no exercicio do magistério superior, dedicacao ou

regime de trabalho, desempenho académico e/ou administrativo, servicos relevantes

prestados e experiéncias profissionais.

A tabela a seguir apresenta a relacdo de todos os professores do Campus

Valenca com sua respectiva formacéao inicial, regime de trabalho e titulacéo.

Alba Regina Pereira

Bacharelado em Engenharia

1 Rodrigues DE Agronémica Doutorado
Alvaro Monteiro Licenciatura em Letras

2 Carvalho DE (Portugués/Iinglés) Mestrado

3 André Fioravante DE Bacharelado_em Engenharia de Mestrado
Guerra Alimentos

Bacharelado em Engenharia de

4 Angela Gava Barreto DE Alimentos Mestrado

5 Anita Bueno de DE LlcenC|atura_PI,en_a em Ciéncias Doutorado
Camargo Nunes Bioldgicas
Barbara Romeika . . . ,

6 Rodrigues Marques DE Licenciatura em Filosofia Mestrado

7 Breno Pereira de DE Bacharelado_em Engenharia de Mestrado
Paula Alimentos

8 Bruno Silva Lopes DE Licenciatura em Letras Mestrado
Carla Inés Soares Bacharelado em Medicina

DE N . Doutorado

Praxedes Veterinaria e Zootecnia

10 De.rlsvaldo Rosa DE Bacharelado e Llclen_C|atura Doutorado
Paiva Plena em Quimica

11 Erlchard_son Tarocco DE Licenciatura em Fisica Mestrado
de Oliveira

12 Felipe Rabelo Couto DE Bacharelado € I_’|c.enC|atura em Mestrado

Historia

13 Flavia Tropia Barreto DE Licenciatura em Matemética Mestrado
de Andrade Fadel

14 Gaspgr Dias DE Bacharelado_em Engenharia de Doutorado
Monteiro Ramos Alimentos

15 Geovani Nunes 40h/Substit Bacharelado em Matemaéatica Mestrado
Dornelas uto

16 Guilherme Orsolon DE LlcenC|atyrq em Ciéncias Doutorado
de Souza Biologicas
Jamile Maureen de Bacharelado em Engenharia de e

17 o DE . Especializagéo
Sousa Oliveira Alimentos

18 Jeimis Nogueira de DE Licenciatura Plena em Educagéo Mestrado

Castro

Fisica e em Pedagogia
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Leticia Bezerra de Bacharelado em Ciéncias
19 Lima DE Sociais Mestrado
.. . . Licenciatura Plena em
Licia Giesta Ferreira o
; Matematica e Bacharelado em
20 de Medeiros DE o . Mestrado
Matematica - Modalidade
Informatica
21 Mgrc!o Pizzi de DE Licenciatura em Musica Mestrado
Oliveira
29 Patricio Pereira DE Bacharelado e Llce_nC|atura em Mestrado
Alves de Sousa Geografia
23 Raquel Grisolia DE Bacharelado em Quimica Mestrado
Goncalves Industrial
o Renata Amorim DE Bacharelado_em Engenharia de Mestrado
Carvalho Alimentos
Silvia Ainara Bacharelado em Engenharia de
25 Cardoso Agibert DE Alimentos Mestrado

Assim, atuam no curso 25 professores, destes 6 sao doutores, 18 mestres e 1

especialista. O percentual das titulacdes esta descrito na tabela a seguir, onde se observa

gue 96% do corpo docente sdo mestres ou doutores:

Doutores 6 24%
Mestres 18 2%
Especialistas 1 4%

Total 25 100%

72,00%

24,00%

ODoutores

B Mestres

OEspecialistas
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6.1.1 - Coordenacao do Curso

A coordenacéo do curso é exercida pelo Professor do Ensino Basico Técnico e
Tecnologico (EBTT) Gaspar Dias Monteiro Ramos, que possui graduacdao em Engenharia
de Alimentos pela Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (2006), mestrado e
doutorado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos pela Universidade Federal Rural do Rio
de Janeiro (2013). Com regime de trabalho de dedicacao exclusiva, esta em exercicio na
instituicdo desde agosto de 2010, e atua na coordenacédo desde marco de 2015, nomeado
pela Portaria n° 261, de 04 de marco de 2015, publicada no DOU de 06 de marco de
2015.

Tem experiéncia na area de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, com énfase em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, atuando principalmente nos seguintes temas:
producdo de fitase por fermentacdo em estado sélido, processamento por extrusdo de
matérias-primas amilaceas, controle de qualidade de alimentos e bebidas e avaliagdo da
qgualidade de agua para consumo humano e para industria de alimentos.

Ja atuou como professor substituto no Departamento de Tecnologia de Alimentos
da UFRRJ de abril de 2007 a dezembro de 2008 e como coordenador do curso Técnico
de Agroindustria do Centro Federal de Educacao Tecnologica Celso Suckow da Fonseca -
CEFET/RJ - Campus Valenca, de fevereiro de 2014 a marco de 2015.

6.2 — Corpo Técnico Administrativo

A equipe de técnicos para a oferta deste curso, que contribuem direta ou

indiretamente com ele, € composta pelos profissionais listados a seguir:

Alexandre Rezende - Bacharelado em N
1 |4acCosta Arquivista (NS) | 40h Arquivologia Graduagao

Assistente em Bacharelado em
3 | Allan dos Santos Cruz | Administracao 40h . Especializacéo
(NM) Direito
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Técnico de

Bacharelado em

o g | Tenogiaca | aon | o AEREE | Graduacic
Informacéo (NM) .
de Sistemas
Técnico em
Assuntos
L . Educacionais : :
5 égg;(l;_:lz da Silva (NS)/Chefe da 40h Llcznecfl)atrl;rf?aem Graduacéao
Secédo de g
Articulacéo
Pedagogica
Béarbara Machado Assistente em Bacharelado em ~
6 . " ~ 40h L Graduacéao
Pires Administracdo Direito
Administrador
NSy Creteda | | Banareadoen
7 Bruno Dutra Freire Secéo de 40h G Especializacéo
3 ~ em Medicina
Administragao e L
Veterinaria
Compras
Graduacgéo em
Pedagogia com
8 Camila Silva Pinho Pedagogo (NS) | 40h habilitacbes e Especializacéo
Bacharelado em
Fonoaudiologia
Tecnlco_em Bacharelado em
Carlos Alberto Bastos Tecnologia da Analise e
9 de Oliveira Naves Informagao (NM)/|40h Desenvolvimento Graduagao
Chefe do Setor :
o de Sistemas
de Informéatica
Assistente em
> - Bacharelado em
Fernanda dos Santos AdmInIS'[I’a(;E,iQ Comunicacao .
11 (NM)/ Secretéaria | 40h ) Graduagéao
Rocha . Social -
do Gabinete do )
Jornalismo
Campus Valenca
Georae de Souza Assistente em Bacharelado em
12 €org Administracéo 40h Direito (em Graduacgéo
Silva
(NM) andamento)
Técnico de
Tecnologia da Técnico em Ensino
14 | Helio Jorge Gavinho Informacao 40h Tecnologia da s
~ Médio/Técnico
(NM)/Gerente Informacéo
Administrativo
Assistente de
N Alunos : .
15 Joéo Carlgs Almada (NM)/Chefe do LlcenC|athr§t em Graduacio
Rodegheri Matematica
Setor de
Disciplina
. . . o Bacharelado em
16 Lgrlssa Ingrid Madeira Te;cr_uco em 40h Quimica (em Graduacso
Silva Quimica (NM)
andamento)
o7 |Luciana Cruz de Bibliotecaria (NS) | 4on | Bachareladoem | oy o c50
Araujo Biblioteconomia
17 Luiz Henrique Cirne Administrador 40h Bacharelado em Graduacio

de Souza

(NS)/ Chefe da

Administracao
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Secdo de
Patriménio
Assistente em
Administracdo
Pablo Machado (NM)/ Chefe da Bacharelado em e
18 . ~ 40h o Especializacéo
Amorim Secdao de Informatica
Registros
Académicos
A . Bibliotecéria
19 szrtgltl)aBF;gsglla (NS)/ Chefeda | 40h %?&Eggggrﬁg Graduagéo
9 9 Biblioteca
20 Paule_1 Helena Macedo Assistente Social | 40h Bacha_lrelado em Graduagéao
Nascimento Servigo Social
Tecnoblogo em
Gestéo de
Recursos
Pedro Ronaldo Assistente em Humanos / (em ~
21 Ventura Loures Administragéao 40h andamento) Graduagao
Bacharelado em
Administracéo
Publica
L . Técnico de
22 hpﬂlélr;![?ngg Freitas Laboratério — 40h Bacgalj?r:ﬁgg em Mestrado
Quimica (NM)
Rita de Cassia . Bacharelado em ~
23 Nicolau da Silva Luzia Administradora | 40h Administracéo Graduagao
Ronald Pereira Administrador Bacharelado em ~
28 | Magalhaes (NS) 40h | administracso | CGraduacdo
- Técnico de . .
24 Eg\r/ggiaMendonga da Laboratorio — 40h L'Cg&'r?]?:aem Graduacgéo
Quimica (NM)
Assistente em
26 Wallace Alves Paixao Administracéo 40h Eicgirﬁ;?iio(sm Graduacio
Luiz (NM)/ Chefe da 9 &
. andamento)
Subprefeitura

6.3 - Instalagbes Gerais

A InstituicAo conta com um universo superior a quatorze mil alunos regulares
distribuidos entre seus cursos de ensino médio, educacao profissional técnica de nivel
meédio, ensino de graduacao e pés-graduacdo. Como atividades académicas do Centro
destacam-se, ainda, as de pesquisa e extensdo, em resposta as demandas do setor
produtivo, do poder publico constituido e da sociedade em geral.

Nos ultimos anos, 0 expressivo crescimento dessas atividades fez-se acompanhar

da ampliacdo do espaco fisico e da expansdo em Campus. Assim € que o CEFET/RJ,
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além da Unidade sediada na Avenida Maracana, que abrange também o Campus da rua
General Canabarro, conta com o Campus de Nova Iguacu, no bairro Santa Rita desse
municipio da Baixada Fluminense, e com a Campus de Maria da Graca, bairro da cidade
do Rio de Janeiro. Essas Unidades de Ensino tiveram sua inauguracdo em agosto de
2003 e em junho de 2006, respectivamente. No segundo semestre de 2008, surgiram as
Campi de Petropolis, Nova Friburgo e Itaguai. Em 2010, foram inaugurados os Campi de
Valenca e de Angra dos Reis, conforme ja explicitado no item de Historico da Instituic&o.

O Curso Técnico em Alimentos possui instalacbes fisicas e estrutura
administrativa para o atendimento aos docentes e discentes.

As instalacdes do prédio ainda ndo estdo ajustadas as normas de acessibilidade,
conforme prevé a Lei n° 10.098/2000, o Decreto n°® 5.296/2004, a Lei n® 13.146/2015 e a
NBR 9050.

6.3.1- Acessibilidade e Sustentabilidade

Nos ultimos anos, o CEFET/RJ, tal como qualquer outra instituicdo prestadora de
servico publico, passou a focar seu trabalho em dois importantissimos paradigmas: o da
sustentabilidade e o da acessibilidade. Esses conceitos nortearam uma seérie de
demandas de servicos e de projetos. A Lei n? 10.098, de 19 de dezembro de 2000, mais
conhecida como Lei da Acessibilidade, busca estabelecer em seu artigo 12, as normas
gerais e 0s critérios basicos para promover a acessibilidade de todas as pessoas com
deficiéncia, indiferente de qual seja (visual, locomotora, auditiva etc.), ou que apresentam
mobilidade reduzida, através da eliminacdo dos obstaculos e barreiras existentes nas vias
publicas, na reforma e construcdo de edificac6es, no mobiliario urbano e ainda nos meios
de comunicagéo e transporte. Essa demanda culminou na contratacdo de um grande
projeto, com empresa especializada para fazer a adequacdo necessaria a todos o0s
espacos de todos os campi, para permitir a acessibilidade plena, atendendo ao Decreto n2
5.296 de 2 de dezembro de 2004, que substancializou a norma ABNT-NBR 9.050 de
2004. As obras realizadas e as planejadas foram consideradas adequadas pelo Ministério
Pdblico, que entende que a InstituicAo vem empenhando esforcos para atender a
legislagdo no que tange a questdo da acessibilidade, conforme consta no Oficio
PR/RJ/COORJU/DICIVE/N®6875/2016.

A questéo da sustentabilidade tem sido tratada mais especificamente no edital de

novos projetos e obras. Todas as novas constru¢cdes e acréscimos ja estdo sendo
74




Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio- CEFET/R] 2017

exigidas em conformidade com o Decreto n® 7.217 de 2010 e demais legislacdes
especificas visando a economia de agua, a eficiéncia energética, a subtracdo de residuos,
a utilizacdo de conforto ambiental com o menor impacto possivel ao meio ambiente.

6.4- Instalacbes Especificas

As disciplinas tedricas do curso sdo ministradas em salas que possuem quadro
branco, e projetor multimidia fixo, computadores com acesso a internet. A instituicdo
disponibiliza um conjunto de laboratérios que buscam atender as demandas do curso,
equipados com materiais e instrumentos para o desenvolvimento das disciplinas praticas.

Para as atividades de extensdo (palestras, seminarios, cursos, etc.) o Campus
disponibiliza uma estrutura de apoio de pessoal e de multimidia por meio da SAPED e do
Setor de Informatica e, além de contar com um auditério com capacidade para 178
pessoas.

A relacdo dos ambientes disponibilizados as atividades académicas do Campus

Valenca esta apresentada na tabela a seguir:
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Biblioteca 01

Sala de professores 01

Secao de Registros Académicos 01

Sala de coordenacao/ Gabinete da Diretoria 01

Sala da direcdo do Campus/Geréncia 01
Académica

Auditorio 01

Sala de estudos 01

Secdo de Articulacdo Pedagdgica (Servico de 01

Pedagogia)/ Setor de Disciplina

Secdao de Articulacado Pedagdgica (Servigo 01
Social e Extenséo)

Subprefeitura/Secéo de Patrimbnio/Secao de 01
Administracdo e Compras/Geréncia

Administrativa

Setor de Informatica 01
Empresa Janior/Atlética 01
Copa
Salas de aulas 07
Laboratério de Engenharia 01
Laboratério de Fisico-quimica 01
Laboratorio de Informética 01
Laboratorio de Anélise Sensorial de Alimentos 01
Laboratério de Microbiologia de Alimentos 01
Laboratério de Tecnologia de Frutas e 01 (ambiente
Hortalicas/ Tecnologia de Massas e compartilhado)
Panificacao
Laboratério de Tecnologia de Bebidas 01
Laboratério de Tecnologia de Produtos 01 (ambiente
Carneos/ Tecnologia de Produtos Lacteos compartilhado)

76




Projeto Pedagégico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio- CEFET/R] 2017

Os laboratorios supracitados estdo equipados com equipamentos que auxiliam o

ensino aprendizagem. A tabela abaixo apresenta os laboratorios e os descrevem.

Laboratorio com area de 50 m?, com capacidade para grupos de até 20
alunos. E composto por 2 bancadas para aula e 3 bancadas para
Descricéo exposicdo de equipamentos e pias. 01 quadro branco, 01 aparelho data-
show e 01 mesa com computador para o(a) docente O laboratério esta
alocado na Sala 117.
O laboratério possui: 01 Agitador de tubos vortex, 01 Analisador de
gases para embalagens, 01 Balanga analitica - 0,0001g, 01 Balanca de
precisdo - 0,01g, 01 Banho-maria, 01 Banho ultrassdnico, 01 Bloco
digestor de nitrogénio, 01 Bomba a vacuo, 01 Bureta digital, 01 Capela
em fibra de vidro com visor em vidro, 01 Centrifuga de mesa, 01
Centrifuga para butirbmetros, 01 Chapa aquecedora, 01 Conjunto de
agitador de peneiras, 01 Deionizador, 01 Destilador de agua, 01
Espectrofotbmetro uv/visivel (serd transferido para o laboratério de
microbiologia apds a aquisicdo do espectrofotdmetro uv/visivel de
varredura), 01 Estufa para esterilizagcdo e secagem, 01 Extrator de 6leos
Equipamentos e graxas através de solventes, 01 Forno mufla, 01 HPLC, 01 Manta
aquecedora para balées de 200 ml, 01 Manta aquecedora para balbes de
500 ml, 01 Medidor de pH de bancada, 01 Medidor de atividade de agua,
01 Medidor de umidade automatico, 01 Mesa agitadora, 01 Polarimetro
de disco, 01 Refratémetro tipo Abbé de bancada, 01 Refrigerador duplex
frost free. Ainda serdo adquiridos: 01 Balanca analitica 4000, 01
Espectrofotdbmetro, UV/ VISIVEL de varredura 30000, 01
Espectrofotdbmetro de Absorcdo Atbmica (sera utilizado para pesquisa),
Nobreaks de 5kVA 8000, 01 Sistema de purificacdo de agua tipo 1 —
ultrapura 20000, Agitadores magnéticos 4000, 01 Cromatégrafo gasoso
150000, 01 Determinador de fibra 40000.
Desenvolvimento de atividades de ensino (aulas préticas e tedricas),
pesquisa e extensdo (projetos) e estagio.

Laboratorio com area de 50 m?, com capacidade para grupos de até 20
alunos. E composto por uma mesa de ago inox e por cabines sensoriais
adaptadas e 7 bancos de madeira. Possui um frigobar para
Descri¢éo armazenamento de amostras e um armario para material de uso nas
analises, como material de escritério. E composto por 03 bancadas,
sendo uma delas com duas pias e um tanque. O laboratério esta alocado
na Sala 119.
O laboratorio possui: 01 Texturdbmetro, 01 fogdo industrial, 01 ar
condicionado, 01 freezer vertical doméstico. Ainda serdo adquiridos:
Cabines sensoriais com iluminacdo adequada (lampada com luz
indicadora, lampada cor branca, lampada cor vermelha e lampada cor
Equipamentos azul). Cabines sensoriais estruturadas de forma adequada (individuais,
sem acesso a area de preparo das amostras, com portinholas para
passagem das amostras em analise). Cadeira adequadas. Ambiente
adequado com exaustdo, para reduzir odores no ambiente de prova.
Ambiente isolado das cabines para preparo das amostras. Filtro para

Aplicacéo
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agua.

Aplicacéo

Desenvolvimento de atividades de ensino (aulas praticas e teodricas),
pesquisa e extensao (projetos) e estagio.

Descricéo

Laboratorio com area de 50 m?, com capacidade para grupos de até 20
alunos. O laboratério esta alocado na Sala 118.

Equipamentos

1 autoclave; 1 geladeira; 1 B.O.D.; 1 balanga analitica; 1 banho maria; 1
banho maria com circulagdo (quebrado); 1 destilador de agua; 1 estufa
bacteriol6gica; 1 estufa de secagem; 1 contador de colbnias; 1 cabine de
biosseguranca; 4 microscépios épticos; 1 espectrofotbmetro; 1 agitador
tipo vortex; 2 centrifugas; 1 balanca (sem fonte); 1 vortex. Ainda seréo
adquiridos: 1 stomacher; 1 centrifuga de tubos Eppendorff; 1 forno
micro-ondas; 1 banho maria; 2 agitadores tipo vortex; 2 estufas
bacteriolégicas; 1 freezer wvertical; 1 autoclave; 1 cabine de
biosseguranca; 1 microscépio com contraste de fase; 4 jarras para
anaerobiose; 2 jogos de micropipetas.

Aplicacéo

Desenvolvimento de atividades de ensino (aulas praticas e tedricas),
pesquisa e extensao (projetos) e estagio.

Descricéo

Laboratorio com area de 50 m?, com capacidade para grupos de até 25
alunos. E composto por 4 bancadas e 4 mesas. Esse laboratorio &€
compartilhado. O laboratério esta alocado na Sala 105.

Equipamentos

O laboratério possui: 20 computadores para os alunos, 1 computador
para o professor, 13 estabilizadores/nobreaks, 1 switch, 1 ar
condicionado. Ainda serdo adquiridos: 5 computadores e 4
estabilizadores/nobreaks.

Aplicacéo

Desenvolvimento de atividades de ensino (aulas préaticas e tedricas),
pesquisa e extensdo (projetos) e estagio.

Descricdo

Laboratorio com area de 41,15 m?, com capacidade para grupos de até
20 alunos. E composto por 01 bancada. Esse laboratério é compartilhado.
O laboratério est4 alocado na Sala 204.

Equipamentos

O laboratdrio possui: 01 desintegrador de frutas, 01 despolpadeira de
frutas, 01 moedor de cana-de-aglcar, 01 sistema de fermentacdo com
controle automatico de temperatura, 01 sistema de brassagem
automatica para 50L, 01 refratdbmetro de ABBE, 01 refratdmetro digital de
bancada, 01 refratbmetro analogico portatil, 01 viscosimetro, 01
biorreator, 01 densimetro digital de bancada, 01 balanca semi-analitica,
01 turbidimetro, 02 sistemas de filtracdo & vacuo de laboratério, 01
camara climatica, 01 camara frigorifica, 02 barris de a¢o inoxidavel para
chopp de 20L. Ainda serdo adquiridos: 01 enchedora de garrafas
manual de 2 bicos com carbonatador, 01 alambique de cobre para 40L de
cachaca, 08 barris de carvalho e outras madeiras de 10L para
envelhecimento de bebidas, 01 freezer horizontal de duas portas, 01
chopeira elétrica com uma torneira, 04 barris de ago inoxidavel para
chopp de 50L, 04 dornas de fermentacdo com fundo cbnico com
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capacidade de 50 litros, 01 moédulo de micro e ultrafiltracdo por
membranas, 02 condicionadores de ar de 24.000 BTU, 02 bombas de
vacuo, 03 trés mantas de aquecimento, 02 agitadores magnéticos, 01
fogao industrial de piso 1 boca e 1 queimador duplo 30 x 30 cm c/ pé, 01
arrolhador manual, 01 panela extratora de suco a vapor (suqueira), 01
lavadora de garrafas manual, 01 conjunto de gas para chopeira composto
de 01 cilindro de CO2 de 6 kg, 02 mangueiras de silicone de 2 m, 01
vélvula redutora/reguladora de pressdo para cilindros de CO2 e 01
valvula extratora de chopp, 01 estante prateleira camara fria aco inox
1,40x0,50x1,80m, 01 aparelho para determinacdo de volume de CO: e ar
do tipo Zanh, 01 sistema para analise de cervejas e vinhos, 01 filtro
prensa.

Aplicacéo

Desenvolvimento de atividades de ensino (aulas praticas e teoricas),
pesquisa e extensdo (projetos) e estagio.

Descricéo

Laboratorio com area de 50,24 m?, com capacidade para grupos de até
25 alunos. E composto por duas mesas de inox para aulas praticas. Esse
laboratério € compartilhado. O laboratério esta alocado na Sala 116.

Equipamentos

O laboratorio possui: 01 Tacho para doce, 01 Despolpadeira, 01
Secadora de frutas e hortalicas, 01 Freezer, 01 Geladeira, 01 Enchedora
de vidros e latas, 01 Descascadora de hortalicas (raizes tuberosas e
tubérculos), 01 Termoseladora de embalagens, 01 Balanca digital, 01
Balanc¢a analitica digital, 01 Phmetro digital. 01 Forno turbo elétrico, 01
Amassadeira espiral, 01 Divisora de massas, 01 Cilindro laminador, 01
Modeladora de pédo, 01 Batedeira Planetéria. Ainda serdo adquiridos:
02 Balanca de precisdo - 0,01g, 02 Balanca digital de bancada -
capacidade de 15kg - 2g, 04 Batedeira Planetaria, 01 Refrigerador duplex
frost free, 01 Amassadeira com extrusora para massas alimenticias, 01
Armario para p&o, 01 Camara climatica para fermentagcdo com controle
de temperatura e umidade relativa, 01 Mesa para manipulagéo.

Aplicacéao

Desenvolvimento de atividades de ensino (aulas praticas e tedricas),
pesquisa e extensao (projetos) e estagio.

Descricéo

Laboratorio com area de 50 m?, com capacidade para grupos de até 20
alunos. E composto por equipamentos para processamento semi
industrial das principais classes de produtos (embutidos, curados,
salgados, emulsionados, fermentados, cominuidos, cozidos e frescais).
Esse laboratério é compartilhado. O laboratério esta alocado na Sala 101.

Equipamentos

O laboratério possui: 01 Cutter semi industrial, 01 Tumbler semi
industrial, 01 Embutidora hidraulica, 01 Serra fita, 01 Seladora a véacuo,
01 Maquina de producéo de gelo em escama, 01 Recravadora de latas,
01 Moedor de carnes elétrico. 01 Tanque para recepgdo de leite; 01
Tanque para fabricacdo de queijo; 01 Bomba Centrifuga; logurteira; 01
Batedeira de Manteiga; 01 Prensa quadrada e redonda; 01 Desnatadeira;
01 Mixer de bancada. Ainda serdo adquiridos: 01 Tanque de
cozimento, 01 Estufa de coccdo, 01 Fatiador de frios, 01 Fritadeira
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elétrica, 01 Fogao semi industrial, 01 Balanca semi analitica, 01 Balanca
analitica, 01 Geladeira, 01 Embutideira manual, 01 Injetora manual. 01
Maquina de fazer sorvete; 02 mesas de inox para manipulacdo; 01
Freezer para armazenamento; 01 Lava-botas; 01 Lava-méaos; Tubulagéo
em ago inox para interligacéo de alguns maquinarios.

Desenvolvimento de atividades de ensino (aulas praticas e teodricas),
pesquisa e extensao (projetos) e estagio.

Aplicacéo

Verifica-se a necessidade de ampliacdo da estrutura fisica para a demanda de aulas
tedricas e praticas para o curso técnico, bem como, para ofertar cursos de extensdo a
comunidade, tais como:

eLaboratorio de Tecnologia de Produtos Carneos (01),
eLaboratorio de Tecnologia de Produtos Lacteos (01),

e Laboratorio de Tecnologia de Massas e Panificacdo (01),
eLaboratodrio de Operacdes Unitarias (01).

eLaboratério de Fisica

Para tal intento, tornou-se indispensavel a construcdo com ampliagdo da atual
estrutura do campus ou aquisicdo de outro espaco, de forma que a estrutura predial
comporte as demandas que ja se apresentam e tendem a crescer, face a expanséo do
CEFET/RJ e ampliacdo das acdes institucionais do Campus Valenca. A Construcdo de
um novo prédio estd prevista para iniciar em 2017 com término em 2018. Ser&o
construidas 08 salas. A finalidade e funcionalidade de cada sera ainda objeto de

discussdo no Campus.

6.5 — Biblioteca

A biblioteca esta registrada no CRB-7, possui duas bibliotecérias com titulacdo e
experiéncia na area.
Os servidores responsaveis pela biblioteca séo: Pamella Priscilla Negrdo Braga
(bibliotecéria chefe) e Luciana Cruz de Araujo (bibliotecaria).
A Biblioteca do Campus Valenca CEFET/RJ destina-se a, principalmente, a
atender alunos e servidores, mas também atende ao publico externo. Funciona de 22 a 62
feira, no horario de 9 as 20 horas, no 2° andar, e conta com uma sala de estudos em

grupo e espacos para estudos e individual e leituras.
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A biblioteca do Campus € responsavel por todo o acervo e tem como objetivo

prover de informacdes 0 ensino, a pesquisa e a extensdo, pautando sua atuacdo nos

seguintes principios:

Democratizacdo do acesso a informacao;
Respeito ao principio do controle bibliografico universal;

Atendimento a comunidade do Campus e a comunidade externa.

A biblioteca tem como atribuicdes:

Adquirir, receber, organizar, guardar e promover a utilizacdo do acervo para o
ensino, a pesquisa e a extensao.

Guardar, preservar e divulgar a producao técnica, cientifica e cultural do Campus.
Normalizar os servigos bibliogréaficos e de informac¢6es do Campus.

Executar outras atividades pertinentes ou que venham a ser delegadas pela

autoridade competente.

A prestacao de servicos ocorre por meio do(a):

Atendimento e orientagcdo a comunidade académica e externa na solicitagdo dos
servicos e acervo da Biblioteca.

Orientacdo a novos usuarios.

Assisténcia técnica para a normalizacdo bibliografica de trabalhos cientificos do
Campus, segundo as normas da ABNT.

Elaboracéo de levantamentos bibliograficos no acervo.

Reserva de material para empréstimo.

Disponibilizacédo do acesso ao portal CAPES.

Colaboragcéo em atividades culturais/educativas (exposi¢des, cursos, encontro de

iniciagcdo cientifica, filmes, entre outras).

A politica de aquisicao, expansao e atualizacdo do acervo passa por um programa

de aquisicdo permanente com dotacdo orcamentaria especifica, através do processo de

compras, a partir das ementas dos cursos, sugestdes dos professores e analise de uso

7

dos bibliotecérios do Campus. Outra forma de aquisicdo é por doacdo. A expansdo

também se da para atender a criagdo dos novos cursos de graduacdo nas modalidades

presenciais e a distancia e a previsao de crescimento médio das matriculas.
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A biblioteca encontra-se informatizada quanto aos seus servicos de empréstimo,
pesquisa de acervo e referéncias pelo sistema “SOPHIA”. formando a base de dados
cadastrais tais como: controle de livros e titulos de periédicos, entre outros, estando
interconectadas com os computadores da rede interna do Centro e a internet.  Além
disso, pode-se ter acesso aos periédicos do Portal da  Capes
(www.periodicos.capes.gov.br).

A pesquisa do acervo pode ser feita por autor, titulo e assunto junto a um terminal
de consulta especifico para esse fim, por meio de link on-line disponivel na pagina do
Cefet-RJ ou diretamente junto aos funcionarios do setor.

As instalacbes fisicas abrangem o acervo, area de atendimento e em 2015 foi
ampliada com a construcdo de uma sala de estudos em grupo. H& ainda computadores
em rede, com acesso a Internet.

O acervo é organizado por assunto através da Classificacdo Decimal Dewey (CDD)
e classificacdo de autor Cutter-Sanborn e os peridédicos sdo organizados por titulo, sendo
de facil manipulacéo e recuperacdo da informacao.

Os quadros a seguir apresentam informagOes gerais da biblioteca quanto a

guantificacdo do acervo, infraestrutura e atendimento.

TIPO ASSENTOS AREA (M?)
Acervo e estudo 6 55,20
individual
Atendimento 11 42,60
Sala de estudos 11 16,80

] OBRAS (liviose | pepispicos
AREA (CDD) multimeios)
TITULOS | EXS. | TITULOS | EXS.
Ciéncias Agrarias (630-639) 172 245
Ciéncias Bioldgicas (570-599) 30 105
Ciéncias da Saude (610-619) 14 41
Ciéncias Exatas, Tecnologia e 303 890
Engenharias (500-569; 600-609;
620-629; 640-649; 660-699)
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Ciéncias Humanas (000-299) 30 86

Ciéncias Sociais Aplicadas (300- 245 414

399; 650-659; 900-999)

Linguistica, Letras e Artes (400- 232 268

499; 700-899)

TOTAL 1026 2049 97 879

A politica de qualificacdo técnica de pessoal visando seu aprimoramento €
realizada através de participagcdo em cursos e eventos da area.

O trabalho em equipe e a colaboracdo de todos os usuarios, principalmente dos
professores e coordenadores de cursos é de suma importancia para que a Biblioteca
cumpra o seu papel como espago de disseminagdo do conhecimento, incentivando o
ensino, o estudo e a pesquisa.

A Biblioteca possui um regimento préprio que esta disponivel na Biblioteca, a qual
também contém um resumo atualizado nos quadros de avisos da Biblioteca no Campus.

E necessaria uma ampliagdo da infraestrutura da Biblioteca, com ampliacdo do
numero de salas de estudos e adequacédo da acessibilidade predial, uma vez que se situa
no 2° andar do prédio e ndo ha elevador que dé acesso aqueles que utilizam cadeira de

rodas ou tenham/estejam com mobilidade reduzida.

6.6 — Corpo Discente

6.6.1 — Programas de Atendimento ao Discente

O CEFET/RJ estimula atividades tais como trabalhos de iniciacdo cientifica,
projetos interdisciplinares, visitas técnicas, trabalhos em equipe, desenvolvimento de
protétipos, monitorias, participacdo em empresas juniores e outras atividades
empreendedoras. Tais atividades enriquecem a formacdo do aluno e permitem o
aprimoramento pessoal e profissional do futuro técnico. O aluno do curso de Alimentos
Integrado ao Ensino Médio é livre para escolher as atividades que deseja desenvolver,
uma vez que tais atividades néo sao atividades obrigatorias. Fazem parte das atividades
obrigatérias de algumas disciplinas do curso visitas técnicas e o desenvolvimento de

projetos.
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E desenvolvido no ambito da instituicdo o apoio pedagdgico e social aos alunos.
Esse apoio é realizado néo s6 por meio de alguns programas e politicas, mas também por
atividades que buscam assegurar a permanéncia com sucesso dos estudantes na
instituicdo, bem como promover a inclusdo. O apoio pedagdgico é realizado pelos
servidores da SAPED (Pedagogos, Assistente Social, Técnico em Assuntos
Educacionais), coordenacdo de curso e Geréncia Académica. As acdes sdo de
acompanhamento do discente, apoio e assessoramento didatico-pedagdgico, com um
trabalho comprometido voltado a melhoria, qualificacdo e ressignificacdo do ensino e da
aprendizagem dos estudantes e investimento na formacao permanente dos professores.

O que se pretende, portanto, € desenvolver estratégias junto aos pares
educacionais (docentes, alunos, técnicos administrativos e responsaveis por estudantes)
de orientacédo e (re)avaliacdo das atividades e programas direcionados ao processo de
ensino e aprendizagem, para oportunizar uma formacéo integral e profissional aos
estudantes. Dentre algumas acdes podemos citar atividades de nivelamento que visam a
recuperacdo de conteddos para o aluno prosseguir no seu itinerario formativo na
instituicdo sem maiores dificuldades e com desenvolvimento satisfatorio; recuperacao
paralela; atendimento de estudantes no contraturno pelos professores; atendimento a
responsaveis e alunos — individual ou em grupos - pelo setor pedagdgico e social; visitas
domiciliares, quando for o caso; entre outras.

Ha ainda o Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades Especificas
(NAPNE) que articula processos para a implantacdo de acbes que visam oferecer suporte
e a realizacdo de atendimento aos alunos com necessidades educacionais especiais nos
cursos técnico e tecnolégico no Campus. O que se objetiva € garantir 0 acesso,
permanéncia e saida com sucesso dessas pessoas nha instituicdo e no mercado de
trabalho.

O Campus também possui 0 Nucleo de Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas,
cumprindo as Leis n° 10.639/03 e n°® 11.645/08 que instituem as Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacdo das Rela¢es Etnico--Raciais e para o Ensino da Historia e
Cultura Afro-Brasileira e Indigena. O objetivo é discutir e promover acdes afirmativas no
ambito da instituicdo, por meio de atividades e projetos, questdes e relagdes étnico-raciais
e o0 multiculturalismo, por exemplo, envolvendo diversas areas de conhecimento.

Ademais, os alunos do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio do
Cefet/RJ Campus Valenca podem participar das atividades oferecidas pela Instituicao,

descritas nos topicos a seguir.
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6.6.2 - Programas com Bolsa

Programas de Assisténcia Estudantil

Os Programas de Assisténcia Estudantil no CEFET/RJ estéo focados na
concessao de auxilios para os estudantes da educacéo superior de graduacéo e do
ensino profissional médio e pés-médio. Seus objetivos sao:

e Propiciar condi¢cdes de acesso e permanéncia na instituicdo ensino.

e Minimizar os impactos das desigualdades sociais e regionais.

Reducéo de taxas de retencao e evasao.

Promocéo da incluséo social dos estudantes do CEFET/RJ pela educacgéo.

Sao trés programas existentes no Campus: Programa Auxilio ao Estudante (PAE),
Programa Auxilio ao Estudante com Deficiéncia (PAED) e Programa Auxilio Emergencial
(PAEM). O PAE atende os estudantes que nao dispdem de recursos financeiros
suficientes para arcar com despesas basicas. O PAED facilita a acessibilidade,
permanéncia e formacédo de qualidade dos estudantes com deficiéncia. O PAED busca
minimizar as dificuldades socioeconémicas emergenciais que comprometem a

permanéncia do estudante na Instituigao.

Iniciacdo Cientifica

O CEFET/RJ tem por missao promover a formag¢do do cidaddo, oferecendo
ensino, pesquisa e extensdo com qualidade, objetivando o0 desenvolvimento
socioecondmico, cultural e tecnolégico do Pais. Pretende-se assegurar um ensino que
ndo se limite a uma mera transferéncia de conhecimento, atento a preocupacdo de
estimular nos jovens o espirito critico, 0 empreendedorismo e a capacidade de pesquisar
e inovar.

O CEFET/RJ possui a Diretoria de Pesquisa e Pos-graduacdo (DIPPG) e a
Coordenadoria de Pesquisa e Estudos Tecnoldgicos (COPET), subordinada a DIPPG. A
COPET incentiva a realizacdo de atividades de pesquisa cientifica e tecnoldgica no

CEFET/RJ, que possam ser caracterizadas como sendo institucionais, através da
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orientacdo e avaliacdo das propostas de projeto de pesquisa apresentadas pelos
docentes da Instituicdo. A partir do cadastramento do projeto de pesquisa em seu banco
de dados, a COPET efetua o acompanhamento e manutencao das informacdes relativas
ao projeto de pesquisa com base nas atualizagbes encaminhadas pelos coordenadores
de projeto, 0 que proporciona o registro e a identificacdo das atividades desenvolvidas na
Instituicao.

Os projetos de pesquisa se desenvolvem a partir da formacdo dos grupos de
pesquisa e pela participacdo do corpo docente e discente em Programas Institucionais
como o Programa Institucional de Bolsas de Iniciacdo Cientifica (PIBIC) e do Programa
Institucional de Bolsas de Iniciacdo Tecnoldgica (PIBIT), com bolsas financiadas pelo
CNPq e pelo proprio CEFET/RJ.

O PIBIC teve inicio em 2000, custeado apenas com recursos or¢camentarios da
Instituicdo. Em 2003, o Programa passou a contar com o apoio do CNPq para concessao
de bolsas. Em 2006 iniciou-se o PIBIT com bolsas, at¢ o momento, financiadas
exclusivamente pela Instituicdo. O ingresso nos programas do PIBIC e do PIBIC-EM se da
mediante edital sendo que a sele¢cdo, acompanhamento e avaliagdo dos programas sao
feitos por um Comité Interno e Externo, conforme regras estabelecidas pelo 6rgdo de
fomento. Os resultados dos projetos de Iniciacdo Cientifica e de Iniciacdo Tecnolbgica sao
apresentados pelos alunos nos Seminarios de Iniciacdo Cientifica e Tecnoldgica do
CEFET/RJ, evento anual promovido pela Instituicdo.

A patrtir de janeiro de 2013 o programa PIBIT foi substituido pelo Programa PIBIC-
EM (Programa Institucional de Bolsas de Iniciacdo Cientifica para o Ensino Médio)
vinculado ao CNPq com 20 bolsas custeadas pelo CNPqg e 08 pelo CEFET/RJ totalizando
28 bolsas no PIBIC-EM.

O principal objetivo do PIBIC-EM é incentivar e despertar o interesse pela
pesquisa nos alunos do nivel médio e técnico, através do estimulo do pensamento
cientifico. Estas ac¢des possibilitam ainda uma maior interacdo entre os niveis de ensino
da instituicdo (médio, graduacéo e pos-graduacao), contribuindo para o fortalecimento de
areas ainda emergentes na pesquisa.

A distribuicdo das bolsas é feita com base na pontuacdo obtida pelo solicitante
(professor). Os critérios de classificacdo levam em consideragdo, entre outros itens: O
projeto proposto e a producédo do orientador.

Anualmente é realizado o Seminario de Iniciacdo Cientifica do CEFET/RJ, que

tem por objetivo divulgar os trabalhos realizados pelos bolsistas de iniciagdo de cientifica,
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através de apresentacdes orais, sessdes de poésteres e publicacdo do livro de resumos.
As sessOes sdo abertas ao publico em geral e acompanhadas pelo comité externo de
avaliacdo. A partir de 2016 comecgou a ser realizado a Semana de Ensino, Pesquisa e
Extensdo do CEFET/RJ (SEPEX), antes apenas denominada Semana de Extenséao.

A participacdo discente em semanas académicas, exposicdes, congressos,
seminarios, palestras, oficinas, atividades culturais, entre outras, sob a orientacdo de
professores, serd incentivada no curso e busca-se que em breve o Campus Valencga
participe de forma ativa em atividades de iniciagcdo tecnolégica e cientifica na
concorréncia de bolsas de iniciacdo cientifica no ambito do CEFET/RJ e externas, que

contemplem discentes do nivel médio/técnico.

Monitoria

O Programa de Monitoria do CEFET/RJ é coordenado pela Diretoria de Ensino
(DIREN). A monitoria € uma atividade discente, cujo objetivo € auxiliar o professor,
auxiliando grupos de estudantes em projeto académico, visando a melhoria da qualidade
do ensino de graduacédo, e fazendo com que neles seja despertado o interesse pela
carreira docente.

A selecao dos monitores das disciplinas é realizada nos Departamentos ou
Coordenacbes com critérios proprios de acordo com edital divulgado no Portal da
Instituicdo*. O Programa conta atualmente com um total de 80 bolsas por ano, para o
ensino superior, custeadas pelo CEFET/RJ e distribuidas por todos os Campi do
respectivo Sistema CEFET/RJ. Os estudantes selecionados recebem uma bolsa durante
10 meses.

Existe, também, a possibilidade de o aluno ser um monitor voluntario. Neste caso,
ele ndo recebera o valor mensal creditado aos bolsistas. Esta modalidade de monitoria €
interessante para aqueles que ja possuem alguma bolsa ndo acumulavel e tém o desejo
de exercer as atividades deste Programa. Assim como 0S monitores bolsistas, os
monitores voluntarios recebem uma declaracdo de participacdo no Programa de

Monitoria, 0 que é interessante para fins curriculares.
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Projetos de Extenséo

Considerando o disposto na Lei de Diretrizes e Bases da Educacgéo Nacional (Lei
n° 9394/96), no seu art. 43, inciso VIl “A educagao superior tem por finalidade: promover a
extensdo, aberta a participacdo da populacdo, visando a difusdo das conquistas e
beneficios resultantes da criacdo cultural e pesquisa cientifica e tecnolégica geradas na
Instituicdo”, o CEFET/RJ faz de sua area de extensdo um importante alicerce na formacao
de seus alunos.

Desde a década de 90 o CEFET/RJ vem buscando desenvolver, consolidar e
fortalecer experiéncias e projetos reconhecidos como atividades de extenséo, entendendo
esse tipo de realizagdo académica como um processo educativo, cultural e cientifico que
articula o ensino e a pesquisa e viabiliza a relagdo transformadora entre a Instituicdo
educacional e a sociedade.

Ao reafirmar a insercdo nas aclGes de promocdo e garantia dos valores
democraticos, de igualdade e desenvolvimento social como praxis educativa, a extensao
acaba por favorecer o processo dialético teoria-préatica e a interdisciplinaridade, principios
politico-pedagdgicos da educacéo tecnoldgica.

Os projetos de extensdo deverdo ser cadastrados na Diretoria de Extensdo —
DIREX, no Departamento de Extensdo e Assuntos Comunitarios — DEAC, conforme as
normas do edital publicado no Portal>. Cada projeto possui um coordenador, que podera
ser um servidor docente ou servidor técnico-administrativo. Este coordenador € o
responsavel pelo cadastro do projeto. O aluno interessado deve estar relacionado no
Projeto de Extensdo apresentado pelo servidor e realizar sua inscricdo, obedecendo as
regras do edital publicado no Portal.

O Programa conta atualmente com um total de 120 bolsas por ano, custeadas
pelo CEFET/RJ e distribuidas por todos os Campi do respectivo Sistema CEFET/RJ. Os
estudantes selecionados recebem uma bolsa durante 10 meses.

No CEFET/RJ, Campus Valenca, atualmente possui ou possuiu desde 2014 os

seguintes projetos de extensdo com bolsa:

2016:

ANALISES MICROBIOLOGICAS DE ALIMENTOS E AGUA PARA CONSUMO HUMANO

4 Programa de Monitoria — Edital: http://portal.cefet-rj.br/ensino/graduacao/monitoriagrad.html
5 Projeto de Extensao — Edital: http://portal.cefet-rj.br/extensao/proj-ext-2014.htmi
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CINE SAPIENS

ESTRUTURADO DE FRUTAS: UMA OPCAO PRATICA E NUTRITIVA PARA CRIANCAS

GESTAO E MELHORIA NA ADMINISTRACAO HOSPITALAR —-GESTAO LOGISTICA

INTEGRACAO SOCIAL E PRATICAS DE GESTAO NO ABRIGO DOS IDOSOS DE
VALENCA/RJ

JARDIM AGROECOLOGICO

LABORATORIO DE CONSULTORIA EM EMPREENDEDORISMO SOCIAL & MPES —
GESTAO EMPREEENDEDORA 2.0

O CLUBE DE MUSICA

PROJETO EDUCAGAO FINANCEIRA EMPREENDEDORA ELETRONICA-GESTAO
FINANCEIRA

QUILOMBO SAO JOSE DA SERRA: VALORIZACAO DA CULTURA E MEMORIA AFRO-
BRASILEIRA EM VALENCA (RJ)

2015:

QUILOMBO SAO JOSE DA SERRA — VALORIZAGAO DA CULTURA E MEMORIA AFRO-
BRASILEIRA EM VALENCA (RJ)

FORMAGCAO DE NUCLEO ASSOCIATIVISTAS DE PEQUENAS E MICRO EMPRESAS EM
VALENCA

PROJETO EDUCAGCAO FINANCEIRA EMPREENDEDORA ELETRONICA

PROJETO TURISMO EMPREENDEDOR VALE DO CAFE

“HIGIENE E CUIDADOS COM A SAUDE NA EDUCAGAO INFANTIL E NO ENSINO
FUNDAMENTAL I"

USANDO O MOODLE COMO APOIO PARA A SALA DE AULA NO TECNICO DE QUIMICA

ISOLAMENTO DE BIFIDOBACTERIUM E LACTOBACILLUS DE LEITE HUMANO

IMPLEMENTACAO DE BOAS PRATICAS AGROPECUARIAS (BPA) E BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO (BPF) NAS UNIDADES DE PRODUCAO DOS PEQUENOS PRODUTORES
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL DO MUNICIPIO DE VALENGA/RJ

LABORATORIO DE CONSULTORIA EM EMPREENDEDORISMO SOCIAL

PROJETO INTERDISCIPLINAR DE LEITURA E ESCRITA: INSTRUMENTOS PARA
AJUDAR A DECIFRAR A LINGUAGEM DO COTIDIANO

2014:

PERFIL DO CONSUMIDOR DE FRUTAS E HORTALICAS E ACOES DE EDUCACAO
NUTRICIONAL PARA MELHORAR OS HABITOS ALIMENTARES E AUXILIAR NO
CONTROLE DA OBESIDADE INFANTIL EM ESCOLAS DO MUNICIPIO DE VALENGA/RJ
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IMPLEMENTACAO DE BOAS PRATICAS AGROPECUARIAS (BPA) E BOAS PRATICAS DE
FABRICAGAO (BPF) NAS UNIDADES DE PRODUGAO DOS PEQUENOS PRODUTORES
DO MUNICIPIO DE VALENGA

INIBICAO IN VITRO DE MICRORGANISMOS DETERIORANTES DE EMBUTIDOS
CARNEOS EMBALADOS A VACUO E COMERCIALIZADO NA TEMPERATURA AMBIENTE

AVALIACAO DO CONTROLE DE QUALIDADE HIGIENICO SANITARIA DA ALIMENTAGCAO
ESCOLAR NA REGIAO SUL-FLUMINENSE: TREINAMENTO DE FUNCIONARIOS

DIAGNOSTICO DO RAMO DE PRODUTOS A BASE DE VEGETAIS NA REGIAO DE
VALENGA/RJ: IDENTIFICAGAO DE CONSUMIDORES E AVALIACAO SENSORIAL

PROJETO CINEARTE - CULTURA, INCLUSAO E CIDADANIA

ELABORACAO DE ROTULAGEM NUTRICIONAL OBRIGATORIA PARA PRODUTOS
COMERCIALIZADOS POR PEQUENAS AGROINDUSTRIAS EM VALENCA

6.6.3 — Atividade estudantis Suplementares

Semana de Ensino, Pesquisa e Extenséo

As atividades de ensino, pesquisa e extensao, tais como palestras, cursos, feiras
cientificas, oficinas, visitas, seminarios, conferéncias e semanas de estudo, sao
planejadas levando em conta os principios norteadores do CEFET/RJ e oferecidas
visando ampliar e promover a interacdo do ambiente universitario com as empresas e
com a comunidade.

A Semana de Ensino, Pesquisa e Extensdo € organizada anualmente e sintetiza
0 conjunto de atividades académicas dessas naturezas. Este evento propicia discussdes
acerca de um tema central, bem como de eixos tematicos propostos nas Diretrizes do
Plano Nacional de Extensdo, a saber: Comunicacdo, Cultura, Direitos Humanos,
Educacado, Saude, tecnologia e Trabalho. Esta Semana integra diversas atividades de
carater educativo, reunindo trabalhos produzidos por alunos oriundos de todos os cursos
ofertados pelo Sistema CEFET/RJ e de alunos de cursos técnicos e de graduacdo das
principais instituicbes de ensino da regidao em seu entorno.

O evento destaca em seu nome a indissociabilidade das atividades de ensino, de

pesquisa e de extensao e que € realizado simultaneamente nos oito campi do Cefet/RJ.
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ANEXO |

Autorizacdo do Curso Técnico de Alimentos Integrado ao Ensino Médio
(Resolucao do CODIR N° 16/2014)

A, E;IIN!STERED DA EDUCACAQ
Y. %2 SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
ﬁzgﬁ@ CENTRO FEDERAL DE EDUCAGAO TEGNOLOGICA
ek CELSO SUCKOW DA FONSECA
CONSELHO DIRETOR

RESOLUGAO N. 16/ 2014 « EM11 de ABRIL DE 2014

Aprova o mérito de novos
cursos no campus Valenga

O Presidente do Conselho Diretor do Centro Federal de Educacao
Tecnolégica Celso Suckow da Fonseca, no uso de suas atribuigbes e em
obediéncia & deliberagio do Conselho Diretor, em sua 4% Sessdo Ordinaria,
realizada em 11 de Abril de 2014, )

RESOLVE:
Art. 1° - Aprovar o mérito de criagdo dos cursos de Gradua
., Apr cao em
Administragdo, Técnico em Quimica Integrado ao Ensino Médio e Técnico em

Alimentos Integrado ao Ensino Médio, que substitui et
industri ' tuira o
Agroindustria, no campus Valenga. q atual Técnico em

Art. 2° - Esta Resolugéo entra em vigor na data de sua assinatura.
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e CAMPUS
F Centro Federal de Educacéo (Valenca)
o Tecnoldgica Celso Suckow da Fonseca
CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO:

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio (1° ano)

Componente curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira

1°ano Cddigo: (Ver regra)

N° de aulas Total de aulas: 160 Total de horas: 120
semanais: 04

Abordagem Uso de laborat6rio ou outros ambientes além da sala de aula?
Metodolégica: ( ) SIM ( X) NAO
Qual(is)?
™) P=()
TP (X))
2 - EMENTA:

A disciplina de Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira, essencial ao desenvolvimento
cultural, politico, social, cognitivo e linguistico do educando, aborda a linguagem humana,
transdisciplinar por esséncia, em seus aspectos multiplos, a saber: estruturagéo,
dinamicidade, normatividade, dialogismo e interatividade. Nesse sentido, 0 componente
curricular busca trabalhar, numa perspectiva criativa e pluridimensional, as habilidades de
leitura, escrita e oralidade em lingua materna tendo como eixo norteador a diversidade de
géneros textuais circulantes na sociedade, de tal sorte que o aluno, no decorrer do ensino
médio, possa desenvolver cabalmente sua competéncia discursiva, essencial ao exercicio
pleno da cidadania. No tocante aos textos literarios, patrimonio cultural de um povo, releva
dizer que a disciplina possibilita ao aluno entrar em contato com as especificidades
desses textos, refinando habilidades de compreenséo e interpretacdo de discursos, de
modo a valorizar a leitura ndo apenas como fonte de informacédo, mas também de fruicéo
estética.

3-OBJETIVOS: Nas areas de cédigos, linguagens e suas tecnologias, o aluno devera ser
capaz de:

Desenvolver competéncias de escrita/fala, leitura/escuta e reflexdo sobre a lingua;
Compreender e usar 0s sistemas simbolicos das diferentes linguagens como meios de
organizacdo cognitiva da realidade pela constituicdo de significados, expressao,
comunicacgao e informacao;

Entender a lingua a partir de uma perspectiva discursiva e dialégica e o uso da linguagem
como acao social no mundo, como pratica que nao existe fora da Histéria, das situacdes
sociais e das formacdes ideologicas;

Compreender o texto literario e suas especificidades como partes do nosso patriménio
cultural e como género que possibilita uma reflexdo complexa sobre a lingua, bem como
sobre as formas de construir sentido e reinterpretar o mundo;

Interpretar o texto como unidade fundamental de lingua e literatura;

Ser um usuario competente da lingua portuguesa nas diferentes situacdes discursivas;
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Entender os principios das tecnologias da comunicac¢éo e da informacéo e associa-las aos
conhecimentos cientificos, as linguagens que lhe ddo suporte e aos seus impactos nos
processos de producdo do conhecimento e na vida social.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

Signo linguistico.

O verbal e ndo verbal na construc¢do do texto.

Norma, variacdo e preconceito linguistico.

Discurso, efeitos de sentido e intertextualidade.

A paréfrase.

Ambiguidade, ironia e humor.

Construcdes de género e raca em diferentes géneros textuais.

Os processos de formacado de palavras na construcdo de sentidos do texto: neologismos e
empréstimos linguisticos.

Estrutura das palavras.

Introducdo as classes de palavras.

Géneros de texto I: tirinha, charge, historia em quadrinho e cartum;
Géneros de texto Il: seminéario, relatério e resumo.

Introducéo ao modo argumentativo.

Arte e literatura.

Aspectos poéticos do uso da linguagem.

A cosmogonia africana e indigena.

Géneros literérios.

Origens da Literatura em lingua portuguesa.

Estéticas do Brasil colonial: Barroco e Arcadismo.

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

ABAURRE, M. B. M., ABAURRE, M. L. & PONTARA, M. Portugués: contexto, interlocucao
e sentido. Sdo Paulo: Moderna, 2010. (Volumes 1, 2 e 3).

CEREJA, Willian R. & MAGALHAES, Thereza C. Portugués: linguagens (Volume (nico).
Séo Paulo: Atual, 2003.

PLATAO, F. & FIORIN, J. L. Para Entender o Texto: leitura e redac&o. Sdo Paulo: Atica,
1992.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AZEREDO, José Carlos de. Gramatica Houaiss de Lingua Portuguesa. 22 Ed. — Sao
Paulo: Publifolha, 2008.

CARNEIRO, Agostinho D. Redacdo em construcdo: a escritura do texto. Sao Paulo:
Moderna, 2001.

KOCH, Ingedore. Texto e Coeréncia. Sado Paulo, Cortez, 1999.

PLATAO, F. & FIORIN, J. L. Licdes de texto: leitura e redacdo. S&o Paulo: Atica 2005.
TERRA, Ernani. Curso prético de gramatica. Sdo Paulo: Scipione, 2002.
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e CAMPUS
ﬁ Centro Federal de Educacéo Tecnoldgica (Valenca)
Celso Suckow da Fonseca

CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio.

Componente curricular: Educacéao Fisica

1°ano Cddigo: (Ver regra)

N° de aulas Total de aulas: 80 Total de horas: 60 horas

semanais: 02

Abordagem Uso de laboratorio ou outros ambientes alem da sala de aula?

Metodologica: ()SIM(X)NAO

™) P=()

T/IP (X)

2 - EMENTA:

O componente curricular trabalha a compreensdo dos movimentos produzidos pelos
corpos na histéria da humanidade e como esse processo contribuiu para o surgimento da
Educacdo Fisica como disciplina obrigatéria no curriculo escolar. Discute também, o
surgimento do esporte, as estratégias e 0s objetivos utilizados para a sua massificagdo na
populagdo, assim como, o surgimento do tempo livre e do lazer para os trabalhadores.
Outro tema que aborda € a comunicagdo ndo verbal, ou seja, a linguagem corporal,
utilizando vivéncias e discussotes tedricas pelo viés de estudos culturais e biol6gicos, que
envolvem questdes antropoldgicas e filoséficas de corpo e de género, e questdes
biologicas de anatomia e fisiologia.

3-OBJETIVOS:

e Reconhecer o processo de constru¢cdo da Educacdo Fisica na historia e a sua

inser¢do enquanto disciplina do curriculo escolar.

e Discutir e vivenciar o uso do esporte e do lazer como aparelho ideolégico e a sua

insercéo na escola.
e Vivenciar a psicomotricidade na escola por meio da linguagem corporal.

e Compreender o género como uma construcao social.
e |dentificar o funcionamento das fibras musculares e dos sistemas respiratorio e

cardiovascular durante a pratica de atividade fisica.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

e Histéria da Educacao Fisica
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¢ O que é Educacao Fisica?

e Tendéncias pedagdgicas da Educacéo Fisica
¢ Faco esporte ou sou usado pelo esporte?

e Introducdo ao lazer

e Introducéo a Psicomotricidade

e Educacdo Fisica e questdes de corpo e género

e Educacédo Fisica e Saude I: tipos de fibras musculares e sistemas respiratorio e

cardiovascular na atividade fisica

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:
NEIRA, Marcos Garcia. Praticas Corporais: Brincadeiras, Dangas, Lutas, Esportes e
Ginastica. Melhoramentos, 2014.

KRAEMER, William J.. Fisiologia do Exercicio: Teoria e Prética. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2013.

OLIVEIRA, Vitor Marinho. O que é educacao fisica. 11. ed., Sdo Paulo, SP: Editora
Brasiliense, 2011.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BARBOSA, Claudio L. A. Educacéo Fisica e Filosofia. 2. ed. Petrépolis: Vozes, 2011.

CASTRO, Jeimis Nogueira de. Educacao Fisica e Psicomotricidade: em busca de uma
educacdo mais humanista. Lecturas: Educacion Fisicay Deportes, Buenos Aires, v. 13,
n. 124, set. 2008. Disponivel em: <http://www.efdeportes.com/efd124/educacao-fisica-e-
psicomotricidade-em-busca-de-uma-educacao-mais-humanista.htm>. Acesso em 26
agosto 2016.

. A contribuicao da relacdo da Psicomotricidade com a Educacéo Fisica na busca
de uma educacao plural. Lecturas: Educacion Fisicay Deportes, Buenos Aires, v. 14, n.
133, jun. 2009. Disponivel em: <http://www.efdeportes.com/efd133/relacao-da-
psicomotricidade-com-a-educacao-fisica.htm>. Acesso em 26 agosto 2016.

DAOLIO, Jocimar. Da cultura do corpo. 17. ed., Campinas, SP: Papirus, 2016.

GHIRALDELLI JUNIOR, Paulo. Educacéo Fisica progressista: a pedagogia critico-
social dos contelddos e a Educacéo Fisica brasileira. Sdo Paulo: Loyola, 1994.
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MELO, Victor Andrade de; JUNIOR, Edmundo de Drummond Alves. Introduc&o ao lazer.
2 ed. S&o Paulo: Manole, 2012.

PARANA. Secretaria de Estado da Educac&o. Educacéo Fisica: ensino médio. Curitiba,
2006. Disponivel em:
<http://www.educadores.diaadia.pr.qgov.br/arquivos/File/livro _didatico/edfisica.pdf>.
Acesso em 26 agosto 2016.

RUFINO, Luiz G. B.; DARIDO, Suraya C. O ensino das lutas na escola: possibilidade
para a educacao fisica. Porto Alegre: Penso, 2015.
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e CAMPUS
ﬁ Centro Federal de Educacédo Tecnolo6gica (Valenca)
Celso Suckow da Fonseca

CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio.

Componente curricular: Inglés

1°ano Cddigo: (Ver regra)

N° de aulas Total de aulas: 80 Total de horas: 60 horas

semanais: 02

Abordagem Uso de laboratorio ou outros ambientes além da sala de aula?

Metodoldgica: () SIM(X)NAO

™) P™()

T/IP (X)

2 - EMENTA:

O componente curricular trabalha o inglés (lingua adicional) como parte integrante de um
mundo multilingue e globalizado. Busca propiciar o entendimento de que o aprendizado
de uma ou mais linguas pode possibilitar o acesso a bens culturais da humanidade
construidos em outras partes do mundo. Além disso, procura possibilitar o engajamento
dos alunos em praticas discursivas em nivel global, ja que grande parte da producédo de
discursos que circulam globalmente é construida em inglés. A disciplina focaliza a leitura
como fonte de informagéo e prazer, utilizando-a como forma de acesso ao mundo do
trabalho e dos estudos avancados. Também busca propiciar o engajamento dos alunos
em praticas de reflexdo acerca de usos socialmente situados da linguagem, em que
enunciados sdo construidos em inglés. Para tanto, a disciplina busca desenvolver o
aprendizado de estratégias de leitura e de competéncias linguisticas em inglés a partir de
diferentes géneros discursivos.

3-OBJETIVOS:

- Apresentar as estratégias de leitura que irdo atuar como subsidios para o
desenvolvimento das habilidades de compreenséo leitora;

- Desenvolver competéncias linguisticas em inglés como lingua adicional, a partir de
géneros discursivos variados existentes em nosso contexto sdcio-histérico (enfatizando o
emprego de diferentes tipologias textuais);

- Reconhecer os elementos gramaticais contextualizados a sua funcao;

- Entender partes do texto através de dispositivos de coeséo lexical;
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- Desenvolver o dominio lexical / seméantico, reconhecendo os afixos e suas funcoes;
- Utilizar o dicionério, de forma objetiva e eficaz;
- Reconhecer o sentido geral de um texto;

- Retirar informac@es especificas de um texto.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:
- Consideragdes gerais sobre a linguagem e o processo de constru¢éo de sentidos;

- Consideracfes gerais sobre a leitura;
- Uso do dicionério: abreviacdes, simbolos fonéticos e defini¢des;

- Abordagem intensiva e extensiva da leitura;
- Relacao entre técnicas de leitura e os niveis de compreenséo do texto;

- Introdugdo as estratégias de leitura: layout, skimming, scanning , utilizagdo de
informag&o ndo-linear, convencdes graficas, indicacdes de referencias, informagdes
nao-verbal, key words, cognatos, inferéncia;

- Formacgéo de palavras;

- O sintagma nominal;

- Marcadores discursivos;

- Coeséo: referéncia, substituicdo, elipse e coeséo lexical;

- Sinais de sequéncia entre eventos;

- Sinais de organizacao do discurso;

- Verbos (tempo e aspecto): Presente Simples, Progressivo e Perfeito; Passado Simples e
Progressivo.

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

BRASIL, Ministério da Educacdo, Secretaria de Educacdo. Orientagc6es Curriculares
para o Ensino Médio: linguagens, cédigos e suas tecnologias. Brasilia, DF: SEF/MEC,
2006.

MOITA LOPES, L.P. da. Inglés e globalizacdo em uma epistemologia de fronteira:
ideologia linguistica para tempos hibridos. D.E.L.T.A., 24, PP 309-340, 2008.

ROJO, R. & BARBOSA, J. P. Hipermodernidade, multiletramentos e géneros
discursivos. Sao Paulo: Parabola, 2015.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

HARPER COLLINS Publishers. Collins Cobuild English Grammar. London: Collins
Cobuild, 1994.
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LLURDA, ENRIC. (Org.). Non-Native Language Teachers: Perceptions, Challenges, and
Contributions to the Profession. Boston: Springer, 2005.

PAIVA, V.L.M.O. O lugar da leitura na aula de lingua estrangeira. Vertentes. n. 16 —
julho/dezembro, S&o Joao del Rei/MG: UFSJ, 2000, p.24-29.

SCHLATER, M. O ensino de leitura em lingua estrangeira na escola: uma proposta de
letramento. Calidoscopio, Vol. 7, n. 1, 2009, p. 11-23.

WALLACE, C. Critical reading in language education. New York: Palgrave Macmillan,
2006.
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e CAMPUS
ﬁ Centro Federal de Educacgao Tecnolégica VALENCA
Celso Suckow da Fonseca
CEFET/RJ
1- IDENTIFICACAO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Componente curricular: Matemética
1°ano Cédigo: (Ver regra)
N° de aulas Total de aulas: 120 Total de horas: 90
semanais: 4
Abordagem Uso de laboratério ou outros ambientes além da sala de aula?
Metodolégica: (x)SIM () NAO Qual(is)?
Informéatica
™)  P*()
T/IP (x)
2 - EMENTA:

Essa disciplina, além de instrumentalizar o aluno com um conjunto de técnicas e
estratégias para aplicacdo em diversas areas do conhecimento, contribui para o
desenvolvimento de processos de pensamento e a aquisicdo de atitudes, formando no
aluno a capacidade de resolver problemas, gerando hébitos de investigacao,
proporcionando uma visdo ampla e cientifica da realidade.

3 - OBJETIVOS:

e Compreender os conceitos, procedimentos e estratégias matematicas que permitam
ao aluno desenvolver estudos posteriores e adquirir uma formacao cientifica geral;

e Aplicar seus conhecimentos mateméticos a situagdes diversas, utilizando-os na
interpretacdo da ciéncia, na atividade tecnoldgica e nas atividades cotidianas;

e Analisar e valorizar informacdes provenientes de diferentes fontes, utilizando
ferramentas matematicas para formar uma opinido propria que lhe permita expressar-
se criticamente sobre problemas da Matemética, das outras areas do conhecimento e
da atualidade;

e Desenvolver as capacidades de raciocinio e resolugdo de problemas, de
comunicacdo, bem como o espirito critico e criativo;

e Utilizar com confianca procedimentos de resolugédo de problemas para desenvolver a
compreensédo dos conceitos matematicos;

e Expressar-se oral, escrita e graficamente em situagbes mateméaticas e valorizar a
precisao da linguagem e as demonstracdes em Matematica;

e Estabelecer conexdes entre diferentes temas matematicos e entre esses temas e 0
conhecimento de outras areas do curriculo;

o Reconhecer representacbes equivalentes de um mesmo conceito, relacionando
procedimentos associados as diferentes representacdes;
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Promover a realizacdo pessoal mediante o sentimento de seguranca em relacdo as suas
capacidades mateméticas, o desenvolvimento de atitudes de autonomia e cooperagao.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

Teoria de Conjuntos.

Conjuntos Numéricos

Estudo das funcbes (funcdo afim, funcdo quadratica, funcdo modular, funcdo exponencial
e funcéo logaritmica).

Progressoes.

Matematica financeira.

Semelhanca de tridngulos.

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

IEZZI,G.; DOLCE,O.; DEGENSZAJN, D.; PERIGO,R.; ALMEIDA, A. Matematica: ciéncias
e aplicacbes. 6. ed. S&o Paulo: Saraiva, 2010. v.1.

DANTE, Luiz Roberto. Contexto e Aplicagcbes. Sdo Paulo: Atica, 2010. v.1.

PAIVA, Manoel R. Matematica — Paiva. 2ed. Sao Paulo: Editora Moderna, 2013. v.1.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

SMOLE, Katia C. S.; DINIZ, Maria Ignez S.V. Matematica: Ensino Médio. 2ed. Sdo Paulo:
Saraiva, 2013. v.1.

IEZZI, Gelson; MURAKAMI,Carlos. Fundamentos de Matematica Elementar: conjuntos
e fungdes. 8ed. Sdo Paulo: Atual. 2004. v.1.

IEZZI, Gelson; DOLCE, Osvaldo; MURAKAMI,Carlos. Fundamentos de Matematica
Elementar: logaritmos. 9ed. Sdo Paulo: Atual. 2004. v.2.

IEZZI, Gelson; HAZZAN, Samuel. Fundamentos de Matemaéatica Elementar:
sequéncias, matrizes, determinantes e sistemas. 7ed. Sao Paulo: Atual. 2004. v.4.

IEZZI, Gelson; HAZZAN, Samuel; DEGENSZAJN, David. Fundamentos de Matemaéatica
Elementar: matematica comercial, matematica financeira e estatistica descritiva. Séo
Paulo: Atual. 2004. v.11.
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CAMPUS

y/
ﬁ Centro Federal de Educacéo Tecnolodgica (Valenca)

CEFET/RJ

Celso Suckow da Fonseca

1- IDENTIFICACAO

Curso:

Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, modalidade presencial.

Componente curricular: Fisica

1° Ano Cdbdigo: (XXX)

N° de aulas Total de aulas: 120 Total de horas: 90 horas
semanais: 3

Abordagem Uso de laborat6rio ou outros ambientes além da sala de aula?
Metodoldgica: ()SIM( )NAO Qual(is)?

™ (X) P ()

TIP( )

2 - EMENTA:

Esta disciplina aborda a Mecéanica Newtoniana, demonstrando sua conexdao com as demais
ciéncias e a importancia deste ramo em nosso mundo atual. O componente curricular
trabalha desde os contetdos da cinemética da translagéo até os principios e aplicagfes da
dindmica. O estudo de gravitacdo e da estatica de particulas e corpos rigidos também é

s

realizado. Durante todo o curso, o conteudo tedrico ministrado é contextualizado com as
diversas aplicagbes do cotidiano dos alunos.

3-OBJETIVOS:

>

Introduzir os conceitos de algarismos significativos, ordem de grandeza, grandezas
fisicas, sistemas de unidades e método cientifico.

Introduzir e trabalhar as operagdes bésicas com vetores.

Trabalhar os conteddos: movimento unidimensional, movimento bidimensional e
movimento tridimensional.

Introduzir as leis de Newton da dindmica. Trabalhar as aplicagfes das leis de Newton.
Introduzir os conceitos de energia, momento linear e momento angular.

Trabalhar as aplicacdes relativas aos conceitos de energia, momento linear e
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momento angular.
> Introduzir as leis de Kepler e a lei da gravitacdo universal de Newton.

> Trabalhar as aplicacdes relativas as leis de Kepler e a lei da gravitacdo universal de
Newton.

> Introduzir o estudo da estatica dos corpos.

> Trabalhar as aplicacfes relativas ao estudo da estética dos corpos.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

> Introducao a Fisica

O que é Fisica? A relacdo da Fisica com as demais ciéncias. O método cientifico. Algarismos
significativos e ordem de grandeza. Grandezas fisicas. Sistemas de unidades. O Sistema
Internacional de Unidades (SI).

» Cinematica

Vetores. Movimento retilineo em 1 dimensdo. Movimento em 2 e 3 dimensdes (movimento
de projéteis e movimento circular e uniforme). Cinematica angular.
» Dinamica

As leis de Newton e suas aplicacdes. Trabalho e energia cinética. Energia potencial. Energia
mecéanica. Centro de massa, impulso, momento linear e colisbes. Dinamica da rotagédo e
momento angular.

» Gravitacdo

Breve historia sobre a astronomia. As leis de Kepler. A lei da gravitacao universal de Newton.
> Estatica

Equilibrio de uma particula. Equilibrio de um corpo rigido. Centro de gravidade.

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

-ALVARENGA, B. e MAXIMO, A. Fisica: Contexto & Aplicacbes. Sdo Paulo. Editora
Scipione. Vol. 1, 1° Edig&o, 2013.

- CALCADA, C. S. e SAMPAIO, J. L. ; Fisica Classica. Vol. 1- Mecéanica; Editora Atual

-RAMALHO, J. F., NICOLAU, G e. TOLEDO, P.A. Os Fundamentos da Fisica. Sdo Paulo:
Moderna.Volume 1 — Mecénica. 9° Edigéo.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
- GASPAR, A.; Compreendendo a Fisica. Editora Atica. Vol. 1-Mecéanica, 2° Edi¢do, 2013

- BONJORNO, J.R.; CLINTON; PRATO, E.; CASEMIRO; BONJORNO, R. F. A;
BONJORNO, Vol.1 Fisica- Mecéanica. S&o Paulo. Editora FTD. 2° Edicao, 2013.

-XAVIER, C. e BENIGNO B. Colecao Fisica Aula por Aula. Sdo Paulo. Editora FDT. Vol. 1,
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2° Edicao, 2013.

-PIETROCOLA, M.; POGIBIN, A.; ANDRADE, R.; ROMERO,T.R. Fisica - Conceitos e
Contextos: pessoal, social e histérico. Editora FTD. Vol. 1- Movimento, Forca e
Astronomia- 1° Edicéo, 2013.

- STEFANOVITS, A; Ser protagonista Fisica. Sdo Paulo. Editora SM. Vol.1, Edicao 2°.
2013.
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e CAMPUS
5 Centro Federal de Educagao Tecnolégica VALENCA
Celso Suckow da Fonseca

CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Componente curricular: Quimica

1° Ano Cadigo:

N° de aulas Total de aulas: 120 Total de horas: 90

semanais: 3

Abordagem Uso de laboratério ou outros ambientes além da sala de aula?

Metodolégica: ( ) SIM (X) NAO

™X  P*()

TP ()

2 - EMENTA:

O componente curricular trabalha a introducdo a Histéria da Quimica e a importancia

dessa ciéncia
destacando os

para a sociedade. As propriedades das substancias e dos materiais,
processos de separacdo. Os modelos da evolucdo da matéria e a anélise

de sua evolucdo histérica. As interacdes atdbmicas e moleculares. Além das fungbes
quimicas inorgéanicas.

3-OBJETIVOS

e Ler e interpretar cddigos, nomenclaturas e textos proprios da Quimica, fazendo a

transposicao entre diferentes formas de representacéo, além de compreender e utilizar
conceitos quimicos dentro de uma visdo macroscopica;

e Utilizar ideias, conceitos, leis, modelos e procedimentos cientificos associados a

Quimica;

¢ Inserir conhecimentos cientificos nos diferentes setores da sociedade, suas relagfes
com 0s aspectos politicos, econémicos e sociais de cada época e com a tecnologia e
cultura contemporaneas;

4-CONTEUDO

O

PROGRAMATICO:

Introducdo a historia da Quimica e sua importancia para a sociedade.
Propriedades da Matéria e suas transformacgdes

Estados fisicos da matéria

o Substancias simples e compostas

O
@)

@)
O

Propriedades especificas da matéria
Misturas comuns, Eutéticas e Azeotropicas

Processos de separacédo
Introducdo ao conceito de Reacao Quimica

Reagentes e produtos
Equacdes quimicas: Coeficientes, indices, balanceamento
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o Alotropia
e Leis Ponderais e Volumétrica
e Modelos Atbmicos
e Numeros Atbmico e de Massa
o Semelhancas Atbmicas
e Distribuicéo Eletronica
e Tabela Periodica e propriedades atdmicas
e Ligacdes Quimicas
e Geometria Molecular e Interagdes intermoleculares
e Funcdes Inorganicas

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

CANTO, E. L.; PERUZZO, F. M. Quimica na Abordagem do Cotidiano. Sdo Paulo:
Moderna, 2011. 1 v.

LISBOA, J. C. F. Ser Protagonista Quimica. S&o Paulo: Edigbes SM, 2011. 1 v.

MACHADO, A. H.; MORTIMER, E. F. Quimica. Sao Paulo: Scipione, 2011. 1 v.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

MOL, G. S. et al. Quimica para a Nova Geragao: Quimica cidada. Sado Paulo: Nova
Geragéo, 2010. 1 v.

REIS, M. Quimica: Meio Ambiente, Cidadania, Tecnologia. Sdo Paulo: FTD, 2010. 1 v.

USBERCO, J.; SALVADOR, E. Quimica — volume unico - 5. ed. reform. — Sao Paulo:
Saraiva, 2002.

TREICHEL, P.J; WEAVER, G. C.; KOTZ, J. C. Quimica Geral e Reacfes Quimicas — Vol.
I. 6. ed. Cengage Learning. 2009.

SARDELA, A. Quimica. S&o Paulo: Atica, 2000. Unico v
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e CAMPUS
5 Centro Federal de Educacgéo (Valencga)
Tecnoldgica Celso Suckow da Fonseca
CEFET/RJ J
1- IDENTIFICACAO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Componente curricular: Sociologia
1° Ano Cadigo:
N° de aulas Total de aulas: 80 Total de horas: 60
semanais: 2
Abordagem Uso de laboratério ou outros ambientes além da sala de aula?
Metodolégica: ( )SIM (X)) NAO
Qual(is)?
™(X)  P™()
TIP( )
2 - EMENTA:

O discente sera convidado a fazer uma reflexdo curiosa sobre o significado da disciplina
no ensino médio e quais as principais questdes que envolvem o campo cientifico.
Trabalharemos com o0s principios basicos como o estranhamento e a desnaturalizacao;
contextualizacédo do surgimento da Sociologia como ciéncia. Serdo abordados os estudos
classicos sobre o individuo e a sociedade, a partir dos autores Marx, Weber e Durkheim. A
disciplina trabalhara com conceitos e categorias préprios da Antropologia, como a
socializacao, a cultura, diversidade cultural, etnocentrismo, relativismo cultural, identidade
e alteridade. Esses conhecimentos servirdo como base para a aproximacdo com outras
tematicas como preconceito, discriminacées em suas diversas perspectivas; estudos de
género, raca e classe. Além disso, incentivaremos o discente a explorar o campo da
pesquisa etnografica e do trabalho de campo.

3-OBJETIVOS:

e Reconhecer a importancia da Sociologia enquanto disciplina que sistematiza os
fendbmenos sociais e as relagcdes humanas.

e Permitir a distingdo entre a ciéncia e o senso comum, desnaturalizando certos
pressupostos; compreender a especificidade e a necessidade da construcdo cientifica
nas Ciéncias Sociais/Sociologia.

e Compreender a realidade social como resultado concreto das relacdes sociais,
portanto, dindmica e passivel de transformacao.

e Construir instrumentos teéricos, a partir de alguns conceitos basicos das Ciéncias
Sociais.

e Compreender aspectos da realidade social brasileira a partir da relacdo individuo e
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sociedade.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

1- O que é Sociologia?

1.1 - Por que precisamos estudar Sociologia na escola?

2 - A Sociologia e seus principios basicos: estranhamento e desnaturalizagéo.

2.2 - A Sociologia como ciéncia. Senso comum e pensamento cientifico.

3 - Relagéo individuo e sociedade: o estudo dos classicos — Marx, Weber e Durkheim.
4- Socializacgao, cultura e diversidade cultural.

4.1 - Etnocentrismo e relativismo cultural.

4.2 - Estudos antropoldgicos (pesquisa etnografica, trabalho de campo). Identidade e
alteridade.

4.3 - Preconceito e os diversos tipos de discriminacdes.

4.4 - Estudos iniciais de género, raga e classe.

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

OLIVEIRA, Luiz Fernandes de. Sociologia para Jovens do Século XXI / Luiz Fernandes
de Oliveira e Ricardo César Rocha da Costa. — Rio de Janeiro: Imperial Novo Milénio,
2007.

TOMAZZI, Nelson Dacio. Sociologia Para o Ensino Médio. S&o Paulo: Saraiva, 2010.
SILVA, Afranio; LOUREIRO, Bruno; MIRANDA, Cassia et alli . Sociologia em
Movimento. Sdo Paulo: Moderna, 2014.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BOMENY, Helena & FREIRE- MEDEIROS, Bianca. Tempos modernos, tempos de
sociologia. SP: Ed. do Brasil & Fundagéo Getulio Vargas, 2010.

BRIDI, Maria Aparecida; ARAUJO, Silvia Maria de; e MOTIM, Benilde Lenzi. Ensinar e
Aprender Sociologia. Contexto: Sdo Paulo, 2009.

CUCHE, Denys. A Nocéao de cultura nas ciéncias sociais. Bauru, EDUSC, 1999.
LARAIA, Roque de Barros. Cultura. Um conceito antropolégico. Rio de Janeiro: Zahar,
2009, 232 edigéo.

QUINTANEIRO, Tania. Um Toque dos Classicos. Belo Horizonte: Ed. Minas Gerais,
2003.
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e CAMPUS
5 Centro Federal de Educacéo Tecnologica (Valenca)
Celso Suckow da Fonseca

CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

Componente curricular: Filosofia

1° Ano Cédigo: (Ver regra)

N° de aulas Total de aulas: 80 Total de horas: 60

semanais: 2

Abordagem Uso de laboratério ou outros ambientes além da sala de aula?

Metodolégica: () SIM (X) NAO Qual(is)?

T (X) P ()

TIP ()

2 - EMENTA:

O componente curricular apresenta as principais questbes postas pela historia da
Filosofia, a partir da intercessdo entre conceito e dialogo, na proposta de ampliagéo de
uma visdo humanista da existéncia e desta em relacdo ao exercicio profissional.
Desenvolve no aluno seu potencial critico e promove o exercicio dialético, contribuindo
para a formacdo do pensamento autbnomo. Considera o0 legado de pensadores
pertencentes aos multiplos contextos historicos, politicos, culturais e sociais. Aborda a
Origem e nascimento da Filosofia: pensamento mitico-religioso e as correlagdes com o
pensamento filosofico-cientifico. Caracteriza a antiguidade classica do pensamento —
sobretudo do mundo ocidental — e suas correlagdes com o contexto contemporaneo.

3-OBJETIVOS:

e Caracterizar a origem e a importancia da Filosofia no decurso historico e
contextualizar as principais questbes nos aspectos culturais, sociais, politicos,
historicos.

o Estimular o envolvimento com 0s aspectos conceituais, recorrente na literatura
instaurada pela tradicdo filoséfica e viabilizar a criagdo da perspectiva criativa e
dindmica de novos conceitos.

e Compreender textos filosoficos e refletir filosoficamente sobre textos de outras
areas do conhecimento.

Elaborar por escrito o que foi apropriado de modo reflexivo.

e Debater, tomando uma posicdo, defendendo-a argumentativamente e
considerando a possibilidade de mudar de posi¢cdo face aos argumentos mais
consistentes.

e Desenvolver o pensamento critico e a consciéncia politica.
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4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

e O que é a Filosofia?
o O gue significa pensar filosoficamente?
o Mliltiplas definicbes e problematizacdes.

e Filosofia ou filosofias?
o Filosofia Africana.
o Filosofia afrobrasileira.
o Filosofia Indigena.

e Aatividade racional e suas modalidades.
o Os Pré-socréticos e as questdes da arkhé, do cosmos e do logos.
o O contraste entre physis (ordem natural) e nomos (ordem humana).
o Aescola atomista: Leucipo, Demdcrito. Pithgoras.
o Aquestado do ser e do movimento em Parménides e Heraclito.

e Democracia ateniense e suas relagdes com a democracia contemporanea.
o Filosofia e Politica no contexto da poélis grega: perspectiva argumentativa e
insercao publica.
o O ser e 0 Bem da comunidade politica: justica, escraviddo, formas de
governo.

e Os filésofos da antiguidade
o Socrates e Platdo: a sistematizagdo da metafisica ocidental.
o A metafisica de Platdo: o mito da caverna, a teoria das ideias.
o Aristoteles — perspectiva Etica e Politica.
o Epicuro: a teoria do conhecimento, a fisica e a ética.

Humanizar-se para humanizar o mundo. Como o legado filoséfico pode contribuir
para a emancipacgao dos sujeitos?

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:
ABBAGNANO, Nicola. Dicionario de Filosofia. Martins Fontes: Sdo Paulo, 2012.

ARANHA, Maria Lacia de Arruda; MARTINS, Maria Helena Pires. Filosofando: Introducéo
a Filosofia. 4. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2009

CHAUI, Marilena Iniciac&o a Filosofia: Ensino Médio. Sdo Paulo: Atica, 2010.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

Colecéo Os Pensadores, Sao Paulo: Ed. Abril Cultural, 1979.

CAPISTRANO, Pablo. Simples Filosofia. Rocco, 2009.

Epicuro. Pensamentos. Martin Claret, s/d.

MARCONDES, Danilo. Textos Béasicos de Filosofia: dos pré-socréaticos a Wittgenstein.
2ed, ZAHAR, 1999.

Platdo. A Republica. Edipro, 2012.
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e CAMPUS
F Centro Federal de Educacéo Tecnologica (Valenca)
= Celso Suckow da Fonseca
CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, modalidade presencial.

Componente curricular: Historia

1° Ano Cddigo: (Ver regra)
o
N° de aqlas Total de aulas: 80 Total de horas: 60 horas
semanais: 2
Abordagem Uso de laboratério ou outros ambientes além da sala de aula?
Metodolégica: ( )SIM (x) NAO  Qual(is)?
™) P™()
TIP( )
2 - EMENTA:

O componente curricular aborda o processo de secularizacdo e a renovagdo das atitudes
dos homens em relagdo a Deus, a natureza e a historia, enfatizando a producédo
intelectual dos humanistas renascentistas e dos fildsofos modernos, numa perspectiva
dialética as transformacdes politico-religiosas-culturais-cientificas ocorridas entre o0s
séculos XIV e XVII, como consequéncia da formacdo dos Estados modernos, das
reformas religiosas, da renovacédo artistica e cientifica verificadas durante o periodo.
Trabalha, também, o encontro de culturas decorrente dos processos de conquista e
montagem das sociedades coloniais resultantes da Expansdo Maritima e Comercial
Europeia, a vida nas colénias das Américas Ibéricas e Anglo-saxdnica numa perspectiva
comparativa, e a derradeira tentativa de reestruturagdo da ordem colonial e sua crise.
Contrapde, por fim, o Antigo Regime e a Revolu¢cdo, mediante uma abordagem do
lluminismo e das ideias de progresso, introduzindo, desta maneira, o mundo
contemporaneo.

3-OBJETIVOS:

= Compreender o passado como construcdo cognitiva que se baseia em registros
deixados pela humanidade e pela natureza (documentos, fontes).

» Perceber a complexidade das rela¢des de poder entre 0s sujeitos historicos.

= Compreender a cultura como um conjunto de representacdes sociais que emerge
no cotidiano da vida social e se solidifica nas diversas organizacdes e instituicbes
da sociedade.

» Perceber que as formacgdes sociais sao resultado de varias culturas.

= Situar as diversas producdes da cultura — as linguagens, as artes, a filosofia, a
religido, as ciéncias, as tecnologias e outras manifestacfes sociais — nos contextos
historicos de sua constituicao e significagdo.

» Perceber e respeitar as diversidades étnicas, sexuais, religiosas, de geracoes e de
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classes como manifestac@es culturais por vezes conflitantes.

= Perceber os conceitos como representacdes gerais do real social organizadas pelo

pensamento.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

v" Formacado do mundo moderno.

= As transformacdes no Ocidente europeu e a crise do feudalismo;

= Conceito de crise;

= O processo de transicdo do mundo medieval para o0 mundo moderno;

= Conceitos de modernidade, transi¢cdo e secularismo.

v' Renascimento.
» Tradicdo e modernidade;
= A nova visdo de homem, de mundo e de sociedade;
=  Conceitos de Humanismo, Renascimento e racionalismo.

v' A crise na cristandade ocidental.
= Diversidade e unidade religiosa.
» Reforma Protestante e Reforma Catdlica.
= Conceitos de Reforma e Reforma Catolica.

v" A construcdo e afirmacado dos Estados Modernos.

= Conceito de Estado Moderno;

* A nova configuracdo do poder politico e da riqueza:

monarquico e mercantilismo;

= Conceitos de Absolutismo e mercantilismo.

v A expansdo maritima e comercial europeia.
= As motivacoes;

= A conquista e a colonizagao do “Novo Mundo”;

* Encontro e confronto entre culturas: América, Africa e Europa.

v" O Antigo Sistema Colonial de base mercantilista.
= O Império Portugués.

= Tipos de colonizacéo: os exemplos inglés e espanhol.

absolutismo
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= Conceitos de trabalho livre, serviddo por contrato, serviddo indigena e
plantation.

v' A colonizagdo portuguesa na América.
= Conceito de Civilizagdo Ocidental;

= As comunidades nativas e 0 processo de conquista: o descobrimento e 0
chamado periodo pré-colonial;

= Conceitos de etnocentrismo e aculturacao;

= Organizacdo do poder na col6nia: Capitanias hereditarias, governo-geral e
camaras municipais;

= Conceitos de aristocracia e patriarcalismo;

*= A ocupacdao do territério e a constituicdo de regides coloniais diferenciadas;
= A escravidao colonial;

=  Conceito de escravidao;

= A cultura colonial: cultura e religiosidades;

v' A formagdo do mundo contemporaneo.
= O lluminismo, o liberalismo e a Crise do Antigo Regime.
= Conceitos de lluminismo, Liberalismo, Antigo Regime, Despotismo
Esclarecido e cidadania.

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

FAUSTO. Histoéria do Brasil. Sdo Paulo: Editora da Universidade de Sao Paulo, 1995.

NAPOLITANO, Marcos; VILLACA, Mariana. Histéria para o ensino médio. Rio de Janeiro:
Editora Atual, 2013.

MICELI, Paulo. Histéria Moderna. S&do Paulo: Contexto, 2013.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ANDERSON, Perry. Passagens da Antiguidade para o feudalismo. S&o Paulo: Unesp,
2016.

FALCON, Francisco Calazans. lluminismo. Sdo Paulo: Atica Editora, 1994. Série
Principios.

KARNAL, Leandro; FERNANDES, Luiz Estevam; MORAIS, Marcus Vinicius de; PURDY,
Sean. Histéria dos Unidos. Sao Paulo: Contexto, 2011.

MACEDO. José Rivair. Histéria da Africa. Sdo Paulo: Contexto, 2014.

PRADO, Maria Ligia; PELLEGRINO, Gabriela. Histéria da América Latina. S&o Paulo:
Contexto, 2014.
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e CAMPUS
F Centro Federal de Educacéo Tecnoldgica (Valenca)
= Celso Suckow da Fonseca
CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, modalidade presencial.

Componente curricular: Geografia

1° Ano Cédigo: (Ver regra)
N° de aulas Total de aulas: Total de horas: 60
semanais: 2 80
Abordagem Uso de laboratério ou outros ambientes além da sala de aula?
Metodolégica: ( ) SIM ( X) NAO
Qual(is)?
™(X) P™()
TIP( )
2 - EMENTA:

O componente curricular apresenta os conceitos fundamentais da ciéncia geogréfica e
contextualiza a relevancia da disciplina para que o estudante desenvolva habilidades e
competéncias de situagcdo no mundo. O recorte curricular deste ano desenvolve junto aos
estudantes nocbes de cartografia geografica e apresenta 0s mecanismos de
funcionamento do espago natural do planeta, tanto em suas dimensdes fisicas quanto em
seus usos econdmico, social e politico.

3-OBJETIVOS:

- Desenvolver junto aos estudantes competéncias para a leitura e analise do espaco
geografico a partir dos instrumentos da cartografia e dos conceitos geograficos.

- Proporcionar aos estudantes a compreenséo do desenvolvimento da sociedade como
processo de apropriacdo dos espacos fisicos e as relagcdes da vida humana com a
paisagem, em seus desdobramentos politicos, econdmicos, culturais e sociais.

- Estimular os estudantes a reflexdo critica sobre os usos dos recursos naturais e sobre a
producao social do meio ambiente.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

Introducdo ao estudo da Geografia: Objeto de estudo e conceitos geograficos (espaco
geografico, lugar, paisagem, territorio e regido). A producado social do espaco geogréfico.
NocOes de cartografia: Importancia e valor estratégico dos mapas. O mapa como
representacdo da realidade. Tipos de representacdes cartograficas. Leitura e
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interpretacdo de mapas. Escala cartografica. Coordenadas Geograficas. Fusos horérios.
Ideologia e cartografia. Organizacdo do espaco natural: O tempo da natureza e as marcas
nas paisagens. Dindmica atmosférica e climatica. Mudancas climéticas e as paisagens
geogréficas. Dindmica litosférica e estrutura geoldgica da Terra. Agentes formadores e
transformadores do relevo. Recursos minerais. Dindmica hidrolégica continental e
oceanica. Recursos hidricos — distribuicdo e apropriacdo. DinAmica biogeogréfica. Solos:
formacdo, tipos, uso e conservacdo. Dominios morfoclimaticos do Brasil e do Mundo.
Populacdo e recursos: Dinamica demogréfica. Distribuicdo e crescimento da populagéo
mundial e brasileira. Os Recursos energéticos — produ¢cdo e consumo de energia no Brasil
e no mundo. A geopolitica da energia. Recursos naturais — apropriacdo e impactos
ambientais. Economia politica do meio ambiente. Conferéncias mundiais do ambiente.

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

BOLIGIAN, Levon; ALVES, Andressa. Geografia: espagco e vivéncia: volume unico:
ensino médio. 3 ed. Sdo Paulo: Atual, 2011.

BRANCO, Anselmo Lazaro Branco; MENDONCA, Claudio; ALABI, Lucci Eliane. Territorio
e Sociedade No Mundo Globalizado - Vol. Unico - Ensino Médio - 22 Ed. 2014.

ROSS, Jurandir Luciano Sanches. (Org.). Geografia do Brasil. S&o Paulo: Edusp, 2008.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AB’'SABER, Aziz. Os dominios da natureza no Brasil. Potencialidades paisagisticas.
Sao Paulo: Atelié, 2003.

AYOADE, J. O. Introducao a climatologia dos tropicos. Bertrand Brasil, 2011.

MOREIRA, Ruy. O que € geografia. 14 ed. S&o Paulo: Brasiliense, 2006. (Colegéo
Primeiro Pasos, 48).

SENE, José Eustaquio de; MOREIRA, Jodo Carlos . Geografia geral e do Brasil: espaco
geografico e globalizacdo. 5a. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2012.

TEIXEIRA, Wilson; FAIRCHILD, Thomas; TOLEDO, Maria Cristina Motta de; TAIOLE,
Fabio. Decifrando a Terra. 2 ed. Sédo Paulo: IBEP Nacional, 2009.
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e CAMPUS
5 Centro Federal de Educacéo Tecnoldgica (Valenca)
Celso Suckow da Fonseca
CEFET/RJ
1- IDENTIFICACAO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Componente curricular: Arte
1° Ano Cédigo: (Ver regra)
N° de aulas Total de aulas: 80 Total de horas: 60
semanais: 2
tempos
Abordagem Uso de laboratorio ou outros ambientes além da sala de aula?
Metodoldgica: ()SIM( x)NAO
Qual(is)?
™) P™()
T/IP (x )
2 - EMENTA:

A disciplina de Arte em significado para a Educacdo desde que tratado como modo
privilegiado de conhecimento (PCN), da mesma forma que, mediante o conceito de arte
enquanto linguagem humana seja visto como instrumento de aproximagdo entre
individuos das diferentes culturas. Assim, é mediante esse raciocinio que, os contetdos
de Arte devem ser desenvolvidos em sala de aula de modo que o aprendiz adquira e
mobilize um conjunto de recursos cognitivos, afetivos e psicomotores ao viver e conhecer
arte. Além disso, desenvolvendo competéncias e habilidades ao produzir, apreciar e
interpretar arte com uma postura critica e responséavel, situando arte como producéo
sdcio-historica contextualizada no tempo e no espago. E nessa perspectiva que 0 ensino
de Arte contribuira na construcéo de valores essenciais a cidadania, isto €, na medida em
gue é partilhado um modo Unico de interagdo no meio socio-cultural.

3-OBJETIVOS:

Desenvolver a capacidade auditiva e a consciéncia sonora.
Aprofundar a escuta critica e as referéncias musicais.
Contribuir para a construcéo do corpo musicalmente sensivel e expressivo.

Conhecer os diversos periodos da histéria da muasica ocidental, 0s principais
compositores e formas, correlacionando-os ao contexto histérico e cultural em que se
inserem.

Oportunizar o conhecimento das bases da linguagem musical. Valorizar as artes e a
cultura.

Desenvolvimento da compreensao estética.
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Aperfeicoamento da capacidade de discriminacdo sonora e musical.
Pesquisa das possibilidades expressivas técnicas e estéticas do corpo e da voz.
Conhecer, pesquisar e analisar os sistemas de significagdo em som.

Aplicar em produtos de danca as fontes de improvisacdo e de composicdo coreografica a
partir da musica.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:
Reflexdes Preliminares:

. O que é o fazer artistico?
. Como contextualizar as Artes entre as outras praticas humanas?

Elementos de constituicdo artistica

. Caracteristicas formadoras das obras de arte.

. RelagBes entre os materiais artisticos, funcdes e parametros.

. A critica, a composicao e a fruicao.

. A musica e sua relagdo com o cinema, o teatro e as artes plasticas.

A arte e o mundo do trabalho

. A cadeia produtiva da arte

. A industria criativa e as relacfes de trabalho

. As novas tecnologias e as mais recentes formas de producéo artistica: video arte,
podcast, mash ups, entre outros.

Percussao corporal

. Palmas e coordenacdo motora
. Elementos de figuracdo musical basicos
. Parlendas e a associacao entre voz e ritmo

O corpo da musica:

. Ritmo: pulsagdo, andamento, métrica e compassos simples

. Dindmica: intensidade, graus de intensidade, crescendo, diminuendo.
. Altura: grave, agudo, intervalos.

. Timbre: aspectos instrumentais e estéticos.

Movimento, corpo e musica

. As possibilidades artisticas do movimento.
. A danca e sua capacidade expressiva em diversas culturas
. As rela¢gdes entre musica e movimento em outras formas artisticas

O corpo que canta

. O canto coral

. Caracteristicas do ensaio coral

. Respiracéo diafragmatica, afinagéo e colocacdo da voz
. Posicionamento
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A V0oz e 0 som

. Som, siléncio e ruido

. Producéo do som: fonte sonora, onda sonora

. O canto e as relagdes entre voz e parametros musicais - altura, timbre, intensidade e
ritmo

A voz em movimento:

. Aspectos vocais e possibilidades melédicas
. Melodia: movimentos melddicos, intervalos, escalas; motivo e frase musical.

O canto e a fala

. As possibilidades sonoras no uso dos fonemas

. A relagéo entre o texto poético e a sonoridade musical
. Andlise de letras e as relag6es de significacéo e realizagdo musico-sonora
O corpo que canta

. Melodia: movimentos melddicos, intervalos, escalas.

. Harmonia: acordes e sensacdes harménicas

. Texto monofénica, polifonica e homofdnica

Histdéria da Muasica Ocidental

. Mdusica Classica

. MUsica Romantica

. MuUsica dos séculos XX e XXI

Paralelos historicos e filoséficos

. Associacao entre 0s momentos historicos e os respectivos periodos da musica ocidental
. Os conceitos musicais e suas bases filoséficas

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:
ANDRADE, Mario de. Pequena Histéria da Musica. — Sao Paulo: Livraria Martins
Editora, 1942.

BENNETT, Roy. Uma Breve Historia da Musica — Cadernos da Universidade de
Cambridge. - Rio de Janeiro: Jorge Zahar Editora, 1986.

BENNETT, Roy. Elementos Béasicos da Mduasica — Cadernos da Universidade de
Cambridge. - Rio de Janeiro: Jorge Zahar Editora, 1998.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

SCHAEFER, R. Murray. O Ouvido Pensante. — Sdo Paulo: Fundacéo Editora da UNESP,
1991.

COPLAND, Aaron. Como Ouvir e Entender MUsica. — Rio de Janeiro: Editora Artenova
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S.A., 1974.
GOULART, Diana e COOPER, Malu. Por Todo Canto. - S&o Paulo: G4 Edi¢des Ltda.,

GROUT, Donald J. E CLAUDE, V. Palisca. Histéria da Musica Ocidental. — Lisboa:
Gradiva Publica¢fes Ldta, 2001.

PAHLEN, Kurt. Historia Universal da Musica. — Sdo Paulo: Edicbes Melhoramentos, 32
edicdo. 2002.

RIBEIRO, Wagner. Histéria Da Muasica No Antigo Continente. — Sao Paulo: Editora
Colecéo F.T.D. Ltda, 1965

WISNIK, José Miguel. O Som e o Sentido. — S&o Paulo: Companhia das Letras, 1989.
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4 CAMPUS
F Centro Federal de Educacéo
v Tecnologica Celso Suckow da Fonseca Valenca

CEFET/RJ
1- IDENTIFICACAO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Componente curricular: Introducéo a Tecnologia de Alimentos
1° Ano Cdédigo: (Ver regra)
N° de aulas Total de aulas: 80 horas-aula Total de horas: 60 horas
semanais: 2 (45min/aula)
Abordagem Uso de laborat6rio ou outros ambientes além da sala de aula?

Metodolégica: | ( ) SIM (x) NAO  Qual(is)?
™) P*()
TIP( )

2 - EMENTA:

Nocdes em:
¢ Introducao a tecnologia de alimentos.
Frutas e hortalicas
Tecnologia de bebidas.
Processamento de cereais
Carne.
Leite.
Sistema de qualidade.
Legislag&o de alimentos.

3-OBJETIVOS:

Compreender e descrever os aspectos gerais do processamento de frutas e hortalicas,
bebidas, cereais, carne e leite.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

1. Atribuicdes do técnico de alimentos
1.1 Pesquisa
1.2 Ensino
1.3 Industria
2. Introducéo as tecnologias
2.1 Frutas e hortalicas: Aspectos fisiol6gicos, maturacdo, atributos a qualidade e
armazenamento. Operacdes basicas do processamento de frutas e hortalicas.
2.2 Processamento de cereais: Caracteristicas e principais componentes.
Propriedades das matérias-primas para producdo de massas (agua, fermentos,
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gorduras, sal, acucar, enzimas, leite, ovo e aditivos). Processo de obtencao de
Oleos e margarinas.

2.3 Carne: O que é carne. Ciéncia da carne: Estrutura muscular, conversao do
muasculo em carne; importancia do servico de inspecdo; objetivos da
inspecao; objetivos da inspecdo; abate humanitério; instalacdes para abate
de animais; refrigeragcdo e congelamento.

2.4 Leite: Definicdo do leite sob os pontos de vista: fisiologico, fisico-quimico e
higiénico do leite. Constituintes do leite. Propriedades fisico-quimicas do
leite. Andlise e selecdo do leite. Beneficiamento do leite. Processamento de
gueijos, manteiga, produtos fermentados, sorvetes, leites concentrados e em po.

3. Sistema de qualidade:
3.1 Nog0es de higiene em industrias alimenticias e
3.2 Programas de boas praticas de fabricacéo.

4. Legislacdo de alimentos:

4.1 Principais Legislacdes de alimentos no Brasil,

4.2 Papel da ANVISA e do CODEX ALIMENTARIUS no controle de produtos
alimenticios;

4.3 Registro de alimentos e de estabelecimentos produtores e fornecedores de
alimentos (ANVISA/MAPA);

4.4 Fiscalizagdo de estabelecimentos produtores e fornecedores de alimentos
(ANVISA/MAPA).

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

1. GAVA, AJ.; BENTO DA SILVA, C.A,; FRIAS, J.R.G. Tecnologia de Alimentos:
principios e aplica¢gdes. S&o Paulo: Nobel, 2009. 511p.

2. ORDONEZ PEREDA, JUAN A. Tecnologia de Alimentos. Alimentos de origem
animal. V.2. Porto Alegre: Editora Artmed, 2005.

3. ORDONEZ PEREDA, JUAN A. Tecnologia de Alimentos. Componentes dos
alimentos e processos. V.1. Porto Alegre: Editora Artmed, 2005.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

1. VENTURINI Bebidas Alcodlicas: ciéncia e tecnologia — Volume 1. S&o Paulo:
Blucher, 2010.

2. VENTURINI Bebidas néo alcodlicas: ciéncia e tecnologia — Volume 2. Sdo Paulo:
Blucher, 2010.

3. LAWRIE, R.A. Ciéncia da carne. Porto Alegre: Artmed, 2005.

4. EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos, 22 ed., S&o Paulo: Atheneu, 2008.

5. FELLOWS, P. - Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

124



Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio- CEFET/R] 2017

- CAMPUS
F Centro Federal de Educacéo
v Tecnologica Celso Suckow da Fonseca Valenca
CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, modalidade presencial

Componente curricular: Ciéncia Experimental

1° Ano Cédigo: (Ver regra)

N° de aulas Total de aulas: 40 horas-aula Total de horas: 30 horas
semanais: 1 (45min/aula)
Abordagem Uso de laboratério ou outros ambientes além da sala de aula?

Metodoldgica: | ( ) SIM (x) NAO  Qual(is)?
™) P*()
TIP ()

2 - EMENTA:

A disciplina aborda a pesquisa cientifica no campo das ciéncias naturais, utilizando como
ferramenta a informatica bésica (editor de texto: Word. Softwares de apresentacdo de
trabalhos: Power Point. Planilhas eletrbnicas: Excel. Formatacdo de tabelas e figuras). Os
temas que serdo abordados na disciplina sdo: as origens da ciéncia experimental; o
conhecimento cientifico; a pesquisa cientifica: conceitos e caracteristicas; os estudos:
bibliogréafico, exploratério, descritivo e experimental; a definicdo do tema para pesquisa; o
problema de pesquisa, as hipoteses e as variaveis; as normas éticas na ciéncia; propriedade
Intelectual; plagio no mundo académico; e, a comunicac¢ao audiovisual. A disciplina apresenta
ainda fundamentos e aplicagbes das Normas da ABNT. NBR 6023 para formatagédo de
referéncias bibliogréaficas, bem como a elaboracgéo e redacdo de projetos de pesquisa; artigos
especializados, resumos para congressos e relatorios para disciplinas. Além desse aspecto, a
disciplina aborda assuntos relacionados com o mercado de trabalho, tais como: elaboragéo
de curriculo; entrevista de emprego; comportamento no estagio; e, marketing pessoal.

3 - OBJETIVOS:

Aplicar os principais conceitos basicos em informatica na ciéncia experimental,
Conceituar e compreender a ciéncia experimental;

Conceituar pesquisa cientifica e hipotese;

Elaborar projetos, artigos, resumos e relatorios;

Aplicar as normas da ABNT;

Compreender a ética na ciéncia;

Preparar apresentagfes orais e painéis para congressos ou similares;
Elaborar curriculos;

Compreender e aplicar o conceito de marketing pessoal.
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4 - CONTEUDO PROGRAMATICO:

4.1. Informatica basica

4.1.1. Editor de texto: Word.

4.1.2. Softwares de apresentacao de trabalhos: Power Point.

4.1.3. Planilhas eletronicas: Excel.

4.1.4. Formatacao de tabelas e figuras

4.2. Origens da Ciéncia Experimental

4.3. O Conhecimento Cientifico

4.4. A Pesquisa Cientifica: Conceitos e Caracteristicas

4.4.1. O tema, o problema e a Hipétese em Pesquisa

4.5. Os Estudos: Bibliografico, Exploratério, Descritivo e Experimental
4.6. A Comunicacao Escrita na Ciéncia: Projetos, Artigos, Resumos e Relatorios
4.7. A Comunicacao Audiovisual: Apresentacdes de Trabalhos

4.8. Normas da ANBT

4.9. Mercado de Trabalho

4.9.1. Elaboragé&o de Curriculos

4.9.2. Entrevista de Emprego

4.9.3. Estagio nas Empresas Alimenticias

4.9.4. Marketing Pessoal

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

FENTANES, E.G. A tarefa da ciéncia experimental: um guia pratico para pesquisar e
informar resultados nas ciéncias naturais. Rio de Janeiro: LTC, 2014. 187p.

MARCONI, M. A. Fundamentos de metodologia cientifica. 7.ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.
SANTOS, J.A.; PARRA FILHO, D. Metodologia Cientifica. 2.ed. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2011. 251p.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

CERVO, Amado L.; BERVIAN, Pedro A.; SILVA, Roberto da. Metodologia Cientifica. 6. ed.
Sao Paulo: Pearson, 2007.

COSTA, J.R.Técnicas experimentais aplicadas as ciéncias agrarias. Seropédica:
EMBRAPA Agrobiologia, 2003. 102p.

FREIXO, Manuel Jodo Vaz. Metodologia Cientifica: Fundamentos, Métodos e Técnicas. 4. ed.
Lisboa: Instituto PIAGET, 2012.

KOCHE, J.C. Fundamentos de metodologia cientifica: teoria da ciéncia e pratica da
pesquisa. 17.ed. Petropolis: Vozes, 2000.
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MEDEIROS, J.B. Redacéo Cientifica: a pratica de fichamentos. Resumos e resenha. 12.
Ed. S&o Paulo: Atlas, 2014. 331 p.
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4 CAMPUS
F Centro Federal de Educacéo Tecnolodgica
v Celso Suckow da Fonseca Valenca
CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, modalidade presencial

Componente curricular: Biologia Celular e dos Microrganismos

1° Ano Cddigo: (Ver regra)

N° de aulas Total de aulas: 120 horas-aula Total de horas: 90 horas
semanais: 3 (45min/aula)
Abordagem Uso de laborat6rio ou outros ambientes além da sala de aula?

Metodoldgica: (x) SIM ( ) NAO Qual(is)? Laboratério de Microbiologia
™) P*()
T/P (X)

2 - EMENTA:

O componente curricular trabalha a caracterizacéo e identificagdo dos componentes dos seres
vivos, objetivando o reconhecimento da célula como unidade morfologica e funcional da vida.
As nog¢Oes das diferengas estruturais e funcionais entre os tipos celulares serdo abordadas.
Busca a constatacdo de que o nucleo celular é o centro do controle da reproducédo e demais
atividades celulares, identificando o papel da mitose e da meiose nos processos de reproducéo
e continuidade dos organismos. Conhecimentos relacionados as metodologias, técnicas e
equipamentos basicos em um laboratério de microbiologia serdo abordados em teoria e pratica.

3-OBJETIVOS:

¢ ldentificar na estrutura de diferentes seres vivos a organizacao celular como caracteristica
fundamental de todas as formas vivas;

e Relacionar a existéncia de caracteristicas comuns entre 0s seres vivos com sua origem
Unica;

e Caracterizar os microrganismos, sua reproducéo e desenvolvimento;

Comparar a organizacao e o funcionamento de diferentes tipos de células, individualmente
e em tecidos organicos;

o Reconhecer as membranas celulares como mediadoras da interacdo entre ambiente e a
célula;

e Analisar os processos de obtencdo de energia pelos sistemas vivos — fotossintese,
respiragdo aerdbica e anaerdbica — para identificar que toda a energia dos sistemas vivos
resulta da transformacéo da energia;

e Descrever 0 mecanismo basico de reproducgéo de células de todos os seres Vvivos;

e Identificar a natureza do material hereditario em todos os seres vivos, analisando sua
estrutura quimica, estabelecendo relagbes entre DNA, codigo genético, producdo de
proteinas e determinacdo das caracteristicas dos organismos;

e Elucidar de que forma a duplicacdo semiconservativa do DNA permite a transmissao

128



Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio- CEFET/R] 2017

rigorosa das informagdes genéticas.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

e Bioquimica celular basica
o Agua e minerais
o Carboidratos
o Lipideos
o Proteinas
¢ Citologia béasica
o Membranas celulares
o Organelas citoplasméticas
o Ndcleo celular
o Divisbes celulares

=  Mitose
=  Meiose
e Organismos unicelulares
o Virus
o Bactérias
o Fungos

o Protozoérios
e Métodos e técnicas em laboratério de microbiologia
o Crescimento microbiano
o Preparo e aplicagdo de meios de cultura sélido e liquido
o Limpeza e desinfecgéo
o Microscopia basica

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

AMABIS, J. M; Biologia 1 - Biologia Das Células - 12 Ano - Ensino Médio. Sao Paulo:
Moderna, 22 Ed., 2004.

LINHARES, S. e GEWANDSZNAJDER, F. Biologia Hoje - 12 Ano - Ensino Médio. Sao Paulo:
Atica, 12 Ed., 2012.

CARNEIRO, J. e JUNQUEIRA, L. C. Biologia Celular e Molecular. Guanabara Koogan, 92
Ed., 2012.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ALBERTS, B; JOHNSON, A.; LEWIS, J.; RAFF, M.; ROBERTS, K.; WALTER; P. Biologia
molecular da célula. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2009. 1396p.

PELCZAR Jr, J.M., et al. Microbiologia: conceitos e aplicagbes. 2. ed. Sdo Paulo: Makron
Books, 1996. 1 e 2 v.

MADIGAN, M. T.; MARTINKO, J. M.; PARKER, J. Microbiologia de Brock. Pearsson, 2016.
BROCKELMANN, R. H. Conexdes Com a Biologia. V.1, S&o Paulo. Moderna. 2014.
CERQUEIRA, A. Apostila de aulas praticas: Bacteriologia. Universidade Federal
Fluminense. Disponivel em :<< http://www.uff.br/labac/Apostila_Pratica_Vet>>.
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e CAMPUS
ﬁ Centro Federal de Educacéo Tecnolodgica (Valenca)
Celso Suckow da Fonseca
CEFET/RJ
1- IDENTIFICACAO:
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Componente curricular: Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira
2° Ano Cédigo: (Ver regra)
N° de aulas Total de aulas: 160 Total de horas: 120
semanais: 04
Abordagem Uso de laboratorio ou outros ambientes além da sala de aula?
Metodoldgica: () SIM(X)NAO
Qual(is)?
™) P=()
TP (X))
2 - EMENTA:

A disciplina de Lingua Portuguesa e Literatura Brasileira, essencial ao desenvolvimento
cultural, politico, social, cognitivo e linguistico do educando, aborda a linguagem humana,
transdisciplinar por esséncia, em seus aspectos multiplos, a saber: estruturacéo,
dinamicidade, normatividade, dialogismo e interatividade. Nesse sentido, 0 componente
curricular busca trabalhar, numa perspectiva criativa e pluridimensional, as habilidades de
leitura, escrita e oralidade em lingua materna tendo como eixo norteador a diversidade de
géneros textuais circulantes na sociedade, de tal sorte que o aluno, no decorrer do ensino
médio, possa desenvolver cabalmente sua competéncia discursiva, essencial ao exercicio
pleno da cidadania. No tocante aos textos literarios, patrimdnio cultural de um povo, releva
dizer que a disciplina possibilita ao aluno entrar em contato com as especificidades
desses textos, refinando habilidades de compreenséo e interpretacdo de discursos, de
modo a valorizar a leitura ndo apenas como fonte de informag&o, mas também de fruicdo
estética.

3-OBJETIVOS: Nas areas de cédigos, linguagens e suas tecnologias, o aluno devera ser
capaz de:

Desenvolver competéncias de escrita/fala, leitura/escuta e reflexao sobre a lingua;
Compreender e usar 0s sistemas simbolicos das diferentes linguagens como meios de
organizacdo cognitiva da realidade pela constituicAo de significados, expresséo,
comunicacdo e informacéao;

Entender a lingua a partir de uma perspectiva discursiva e dialégica e o uso da linguagem
como acao social no mundo, como pratica que ndo existe fora da Historia, das situacdes
sociais e das formacdes ideologicas;

Compreender o texto literario e suas especificidades como partes do nosso patrimonio
cultural e como género que possibilita uma reflexdo complexa sobre a lingua, bem como
sobre as formas de construir sentido e reinterpretar o mundo;

Interpretar o texto como unidade fundamental de lingua e literatura,
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Ser um usuario competente da lingua portuguesa nas diferentes situacdes discursivas;

Entender os principios das tecnologias da comunicacao e da informacao e associa-las aos
conhecimentos cientificos, as linguagens que lhe ddo suporte e aos seus impactos nos
processos de producdo do conhecimento e na vida social.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

Articulacdes entre analise das classes gramaticais e aspectos semanticos em diferentes
géneros textuais.

Mecanismos coesivos: coesao referencial e sequencial.

Relacdes entre classes gramaticais, aspectos coesivos e efeitos de sentido.

Sintaxe e sentido: estruturas, relacdes e funcdes no periodo simples.

Géneros textuais I: conto, crdnica, poema.

Géneros textuais Il: resenha.

O modo narrativo.

Estéticas do século XIX.

Romantismo e Realismo: a visdo do ser em relacdo a si € a0 mundo circundante; as
relacdes entre publico e privado.

Didlogos entre Literaturas Africanas de expressao portuguesa e 0 Romantismo brasileiro.
Parnasianismo e Simbolismo: articulagdes entre o sujeito e 0 outro; aspectos poéticos do
uso da linguagem.

A representacdo realista na literatura dos séculos XIX/XX e a virada do século XXI. O
Cientificismo e suas consequéncias no campo artistico.

O lirismo do século XIX e seus desdobramentos tematicos e estilisticos posteriores. Pré-
Modernismo.

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

ABAURRE, M. B. M., ABAURRE, M. L. & PONTARA, M. Portugués: contexto, interlocugcéo
e sentido. S&o Paulo: Moderna, 2010. (Volumes 1, 2 e 3).

CEREJA, Willian R. & MAGALHAES, Thereza C. Portugués: linguagens (Volume 0nico).
Sao Paulo: Atual, 2003.

PLATAO, F. & FIORIN, J. L. Para Entender o Texto: leitura e redac&o. Sdo Paulo: Atica,
1992.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AZEREDO, José Carlos de. Gramatica Houaiss de Lingua Portuguesa. 22 Ed. — Sao
Paulo: Publifolha, 2008.

CARNEIRO, Agostinho D. Redacdo em construgdo: a escritura do texto. Sdo Paulo:
Moderna, 2001.

KOCH, Ingedore. Texto e Coeréncia. Sado Paulo, Cortez, 1999.

PLATAO, F. & FIORIN, J. L. Licdes de texto: leitura e redacdo. S&o Paulo: Atica 2005.
TERRA, Ernani. Curso pratico de gramatica. S&o Paulo: Scipione, 2002.
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e CAMPUS
5 Centro Federal de Educacéo Tecnologica (Valenca)
Celso Suckow da Fonseca

CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio.

Componente curricular: Educacéao Fisica

2° Ano Cédigo: (Ver regra)

N° de aulas Total de aulas: 86 Total de horas: 60 horas

semanais: 02

Abordagem Uso de laboratorio ou outros ambientes além da sala de aula?

Metodologica: () SIM(X)NAO

™) P=()

T/P (X)

2 - EMENTA:

O componente curricular trabalha a autogestdo da saude, contemplando contetdos que
permitem o acompanhamento das valéncias fisicas, assim como, técnicas para determinar
zonas alvo de treinamento utilizando a frequéncia cardiaca. Contempla, igualmente,
métodos para realizar treinamentos de hipertrofia e habitos alimentares mais saudaveis,
de acordo com o objetivo de cada praticante de atividade fisica, fugindo assim, de praticas
nocivas a saude. Além das questfes voltadas a autogestdo, este componente curricular
aborda também discussdes sobre a dangca com uma perspectiva de expressao corporal, e
as diferencas entre 0s jogos competitivos e cooperativos. Tudo isso, problematizando o
impacto da midia nessas discussdes e os efeitos desse impacto na vida das pessoas.

3-OBJETIVOS:
. Identificar, medir e avaliar o funcionamento das valéncias fisicas na atividade
fisica
¢  Vivenciar a expressao corporal por meio da danca
. Diferenciar os jogos competitivos dos jogos cooperativos

. Desenvolver a autogestao da pratica de atividade fisica

e Reconhecer os beneficios de uma alimentagdo saudavel e da pratica de
treinamento de hipertrofia
. Identificar os efeitos prejudiciais a saude do uso de substancias que modificam o

funcionamento do organismo
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4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

e Educacdo Fisica e Saude IlI: valéncias fisicas
e Lutas

¢ Resisténcia aerdbia e anaerobia

e Danca na escola

¢ J0ogos cooperativos

eIntroducdo a Preparacdo Fisica: principios do treinamento e montagem de

programas de treinamento
¢ Nocdes basicas de nutricdo e de treinamento de hipertrofia

¢ A dopagem na pratica de atividades fisicas e suas consequéncias

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

CARNAVAL, Paulo Eduardo. Medidas e avaliagdo em ciéncias do esporte. 7 ed. Rio de
Janeiro: SPRINT, 2015.

GENTIL, Paulo. Bases Cientificas do Treinamento de Hipertrofia. 5 ed. Createspace,
2014.

NETTER, F. H. Atlas de Anatomia Humana. 6 ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BROTTO, Féabio Otuzi. Jogos Cooperativos: 0 jogo e 0 esporte como um exercicio de
convivéncia. 4. ed. Palas Athena, 2013.

BARBOSA, Claudio L. A. Educacéo Fisica e Filosofia. 2. ed. Petrépolis: Vozes, 2011.

GENTIL, Paulo. Emagrecimento: quebrando mitos e mudando paradigmas. 3 ed.
Createspace, 2014.

LIMA, Claudia S.; PINTO, Ronei S. Cinesiologia da musculagdo. Porto Alegre: Artmed,
2012.

MONTEIRO, Arthur Guerrini. Treinamento personalizado: uma abordagem didatico-
metodoldgico. 4 ed. Sao Paulo: Phorte, 2011.
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e CAMPUS
5 Centro Federal de Educacéo Tecnoldgica (Valenca)
Celso Suckow da Fonseca

CEFET/RJ

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio.

Componente curricular: Inglés

2° Ano Cédigo: (Ver regra)

N° de aulas Total de aulas: 80 Total de horas: 60 horas

semanais: 02

Abordagem Uso de laboratorio ou outros ambientes além da sala de aula?

Metodologica: () SIM ( X) NAO

™) P=()

T/P (X)

2 - EMENTA:

O componente curricular trabalha o inglés (lingua adicional) como parte integrante de um
mundo multilingue e globalizado. Busca propiciar o entendimento de que o aprendizado
de uma ou mais linguas pode possibilitar 0 acesso a bens culturais da humanidade
construidos em outras partes do mundo. Além disso, procura possibilitar o engajamento
dos alunos em praticas discursivas em nivel global, ja que grande parte da producéo de
discursos que circulam globalmente é construida em inglés. A disciplina focaliza a leitura
como fonte de informagéo e prazer, utlizando-a como forma de acesso ao mundo do
trabalho e dos estudos avancados. Também busca propiciar o engajamento dos alunos
em praticas de reflexdo acerca de usos socialmente situados da linguagem, em que
enunciados sdo construidos em inglés. Para tanto, a disciplina busca desenvolver o
aprendizado de estratégias de leitura e de competéncias linguisticas em inglés a partir de
diferentes géneros discursivos.

3-OBJETIVOS:

- Apresentar as estratégias de leitura que irdo atuar como subsidios para o
desenvolvimento das habilidades de compreenséo leitora;

- Desenvolver competéncias linguisticas em inglés como lingua adicional, a partir de
géneros discursivos variados existentes em nosso contexto socio-histérico (enfatizando o
emprego de diferentes tipologias textuais);

- Reconhecer os elementos gramaticais contextualizados a sua funcao;

- Entender partes do texto através de dispositivos de coesao lexical;

- Desenvolver o dominio lexical / seméantico, reconhecendo os afixos e suas funcbes;
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- Utilizar o dicionério, de forma objetiva e eficaz;

- Reconhecer o sentido geral de um texto;

- Retirar informacgdes especificas de um texto;

- Compreender/dialogar com as ideias principais de um texto;

- Contrastar diferentes pontos de vista em um mesmo texto;

- Inferir informacdes a partir da materialidade linguistica apresentada por um texto;

- Refletir sobre os discursos materializados em um texto.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

- Formacéo de palavras;

- Coeséo: referéncia, substituicdo, elipse e coeséo lexical;
- Sinais de sequéncia entre eventos;

- Sinais de organizacao do discurso;

- Verbos (tempo e aspecto): Passado Perfeito e Futuro.

- Pronomes relativos e coeséao;

- Processos de referéncia contextual;

- Marcadores discursivos: causa e efeito/consequéncia, contraste, tempo/ordem, adicao,
alternancia e finalidade;

- Verbos modais e construcdo de sentidos;

- Uso enfatico de verbos auxiliares e construcao de sentidos;

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

BRASIL, Ministério da Educacdo, Secretaria de Educacdo. Orientagc6es Curriculares
para o Ensino Médio: linguagens, cédigos e suas tecnologias. Brasilia, DF: SEF/MEC,
2006.

Pennycook, A. Global Englishes and Transcultural Flows. New York: Routledge, 2007.

ROJO, R. (Org.). Escola conectada: os multeletramentos e as TICs. S&o Paulo:
Parabola, 2013.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

FABRICIO, B. F. Co-participacao tatico-reflexiva: formas de (inter)acio na sala de aula de
LE com potencial democratico. Calidoscépio, v. 5, p. 125-138, 2007.
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HARPER COLLINS Publishers. Collins Cobuild English Grammar. London: Collins
Cobuild, 1994.

LOURO, G. L. Um corpo estranho. Ensaios sobre sexualidade e teoria queer. Belo
Horizonte: Auténtica, 2004.

RAJAGOPALAN, K.. O ensino de linguas como parte da macro-politica linguistica. In:
GUERHARDT, A. F. L.; AMORIM, M. A. de; CARVALHO, A. M. (Orgs.). Linguistica
Aplicada e ensino: lingua e literatura. Campinas: Pontes, 2013.

WALLACE, Catherine. Critical literacy awareness in the EFL classroom. In:
FAIRCLOUGH, Normam (Org.). Critical language awareness. London and New York:
Longman, 1998.
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%

Celso Suckow da Fonseca

CEFET/RJ

CAMPUS

Centro Federal de Educacédo Tecnolo6gica (Valenca)

1- IDENTIFICACAO

Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, modalidade presencial.

Componente curricular: Fisica

2° Ano Cadigo: (XXXX)

N° de aulas Total de aulas: 120 Total de horas: 90 horas
semanais: 3

Abordagem Uso de laborat6rio ou outros ambientes além da sala de aula?
Metodoldgica: ()SIM( )NAO Qual(is)?

™X)  P=()

TP ()

2 - EMENTA:

Esta é uma disciplina bastante ampla, que aborda diversos ramos da Fisica. No estudo de
fluidos, sao trabalhados os conteldos de hidrostatica e hidrodindmica. Os conceitos de
termologia, propriedade dos gases e termodinamica também sdo abordados. No ramo da
Optica, sdo estudados optica geométrica e Optica fisica. O estudo de oscilagbes, ondas
mecanicas e eletromagnéticas também s&o realizados. A Ultima parte do curso aborda
Optica fisica. Durante todo o curso, o contetdo tedrico ministrado é contextualizado com as

diversas aplicagbes do cotidiano dos alunos.

3-OBJETIVOS:

>

vV Vv VY ¥V V VY

Apresentar e trabalhar o estudo dos fluidos em repouso e em movimento.

Apresentar e trabalhar os conceitos de temperatura e calor.

Apresentar e trabalhar o estudo da termometria.

Apresentar e trabalhar o estudo da dindmica dos gases ideais.

Apresentar e trabalhar o estudo das leis da Termodinamica.

Estudar as aplicactes das leis da Termodinamica.
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Apresentar e trabalhar o conceito de entropia.

> Apresentar e trabalhar o estudo da natureza da luz.
> Apresentar e trabalhar o conceito de raio de luz.

> Apresentar e trabalhar os seguintes fenémenos luminosos: reflexdo, refracéo,
espalhamento e disperséo.

> Estudar os fenbmenos associados a visdo humana.

> Apresentar e trabalhar aplicacdes de instrumentos 6pticos.

> Estudar a fisica éptica de espelhos planos, espelhos esféricos e lentes esféricas.

> Apresentar e trabalhar o conceito de movimento harmonico simples.

> Apresentar e trabalhar os conceitos de oscilagbes forcadas e amortecidas.

> Apresentar e trabalhar os conceitos de ondas mecénicas e ondas eletromagnéticas.

> Estudar os fendmenos da interferéncia e difracao da luz.

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

> Hidrostatica

Estudo de fluidos em repouso. Lei de Stevin. Principio de Pascal e suas aplicacdes.
Principio de Arquimedes e suas aplicagdes.

> Hidrodinamica

Estudo de fluidos em movimento. Tenséo superficial. Vazdo. Escoamento. Equacao de
Bernoulli e suas aplicacoes.

> Termologia
Temperatura e calor. Escalas termométricas. Dilatacao dos sélidos. Transmissao de calor.

> Estudo das propriedades dos gases

O gas ideal. A lei de Boyle. As leis de Charles/Gay-Lussac. A lei geral dos gases ideais. A
equacéao de Clapeyron.

» Termodinamica

Trabalho e energia interna. As leis da termodinamica. O ciclo de Carnot e maquinas
térmicas. Entropia.
» Optica geométrica

A natureza da luz. O conceito de raio de luz. Reflex&o e refracédo da luz. Espalhamento da
luz. Espelhos planos e esféricos. Lentes esféricas. Defeitos da visdo humana. Instrumentos
opticos.
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> Oscilagbes

Movimento harmoénico simples. Oscilador harmoénico simples. Oscilacbes forcadas e
amortecidas. Ressonancia.

» Ondas
Ondas mecénicas. Ondas longitudinais. Som. Ondas transversais.
> Optica fisica

O espectro eletromagnético. Interferéncia da luz. Difracdo da luz. Polarizacéo da luz.

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:
-ALVARENGA, B. e MAXIMO, A. Fisica: Contexto & Aplica¢des. Editora Scipione. Vol. 2,
1° Edicéo, 2013.

- CALCADA, C. S. e SAMPAIO, J. L. ; Fisica Classica. Vol. 2- Termologia, Optica e Ondas;
Editora Atual

-RAMALHO, J. F., NICOLAU, G e. TOLEDO, P.A. Os Fundamentos da Fisica. Sdo Paulo:
Moderna.Vol. 2 — Termologia, Optica e Ondas. 9° Edico.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

- GASPAR, A. ; Compreendendo a Fisica. Editora Atica. Vol. 2- Ondas, Optica e
termodindmica, 2° Edicdo, 2013

- BONJORNO, J.R.; CLINTON; PRATO, E.; CASEMIRO; BONJORNO, R. F. A;
BONJORNO,; Fisica . Vol.2 — Termologia- 6ptica - Ondulatéria . Editora FTD. 2° Edicéo,
2013.

-XAVIER, C. e BENIGNO B. Colecao Fisica Aula por Aula. Editora FDT. Vol. 2- Mecénica
dos fluidos- Termologia- Optica, 2° Edi¢&o, 2013.

-PIETROCOLA, M.; POGIBIN, A.; ANDRADE, R.; ROMERO,T.R. Fisica - Conceitos e
Contextos: Pessoal, Social e Historico. Editora FTD. Vol. 2- Energia, Calor, Imagem e
Som 1° Edicao, 2013.

- STEFANOVITS, A; Ser protagonista Fisica. Sdo Paulo. Editora SM. Vol.2, Edicdo 2°.
2013.
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e CAMPUS
5 Centro Federal de Educacgao Tecnolégica Celso (Valencga)
Suckow da Fonseca
CEFET/RJ
1- IDENTIFICACAO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Componente curricular: Biologia
2° Ano Cédigo: (Ver regra)
N° de aulas semanais: 2 Total de aulas: 80 horas-aula Total de horas: 60 horas

(45min/aula)

Abordagem Metodoldgica: | Uso de laboratério ou outros ambientes além da sala de aula?
(x) SIM ( ) NAO

() P*()TIP(X
Qual(is)? Laboratério de Fisico-Quimica, Laboratorio de Microbiologia
e Laboratorio de Informatica.

2 - EMENTA:

A componente curricular Biologia trabalha o reconhecimento da importancia do comportamento e da
classificacédo dos seres vivos para a preservacado do meio ambiente e sobrevivéncia do homem como
espécie. Para tanto, propde associar a morfofisiologia dos seres vivos como um processo continuo,
resultante de sua evolucdo e de sua adaptacéo. Paralelamente, aborda aspectos como a ética e o
pensamento critico sobre a preservacdo, associando o ser humano como parte integrante dos
componentes ambientais.

3-OBJETIVOS:

# Reconhecer a importancia da classificacao biol6gica para a organizacdo e compreenséo da enorme
diversidade dos seres vivos.

# Conhecer e utilizar os principais critérios de classificagdo, as regras de nomenclatura e as
categorias taxonémicas reconhecidas atualmente.

# Construir arvores filogenéticas para representar relacées de parentesco entre diversos seres Vvivos.
# Reconhecer as principais caracteristicas de representantes de cada um dos cinco reinos,
identificando especificidades relacionadas as condigbes ambientais.

# Caracterizar os ciclos de vida de animais e plantas, relacionando-os com a adaptacdo desses
organismos aos diferentes ambientes.

# Estabelecer as relacdes entre as varias funcdes vitais através da anatomia e da fisiologia
comparadas do organismo humano.

# Distinguir, entre as principais doencas identificadas, as infecto-contagiosas e parasitarias, as
degenerativas, as ocupacionais, as carenciais, as sexualmente transmissiveis (DST) e as provocadas
por toxinas ambientais.

# Localizar os principais 6rgdos em um esquema representativo do corpo humano.
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4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

# Sistemética e classificacao bioldgica:
* Fundamentos da classificacéo biologica;
* Noc¢des de parentesco evolutivo;
# As caracteristicas gerais dos principais Dominios e Reinos dos seres vivos,
* Eucaria, Bactéria e Archeobactéria;
-Monera;
-Protozoa,;
-Fungi;
-Plantae;
-Animalia;
# Principios de anatomia e fisiologia da espécie humana:
* Nutricdo/Digestao;
* Respiracéo
* Circulagéo;
* Excrecao;
* Reproducéo;
* Integragéo e controle corporal:
-Sistemas nervoso e endocrino;

5- BIBLIOGRAFIA BASICA:

AMABIS j. M. e MARTHO, G. R. Biologia dos organismos. Sdo Paulo: Moderna, 3 ed. 2010.
AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Fundamentos da Biologia Moderna, volume Unico. 4 ed. Séo
Paulo: Moderna, 2006.

LINHARES, S. e GEWANDSZNAJDER, F. Biologia Hoje - 22 Ano - Ensino Médio. S&o Paulo: Atica,
12 Ed., 2012.

6-BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AMABIS, J. M.; MARTHO, G. R. Fundamentos da Biologia Moderna, volume Unico. 4 ed. Séao
Paulo: Moderna, 2006.

BROCKELMANN, R. H. Conexfes Com a Biologia. V.2, Sado Paulo. Moderna. 2014.

LINHARES, S; GEWANDSZNAJDER, F. Biologia: Série Brasil. Sdo Paulo: Atica, 2010. v., 2.

LOPES, S. Bio. Sdo Paulo: Saraiva, 2008. Vol. Gnico.

LOPES, S.; ROSSO, S. Bio - Sequéncia Classica. Sdo Paulo: Saraiva, 2010. V. 2.

142




Projeto Pedagogico do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio- CEFET/R]

2017

e CAMPUS
5 Centro Federal de Educacéo Tecnoldgica (Valenca)
Celso Suckow da Fonseca
CEFET/RJ
1- IDENTIFICACAO
Curso: Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
Componente curricular: Sociologia
2° Ano Cadigo:
N° de aulas Total de aulas: 80 Total de horas: 60
semanais: 2
Abordagem Uso de laboratério ou outros ambientes além da sala de aula?
Metodolégica: ( ) SIM ( X) NAO
Qual(is)?
™(X)  P™()
TIP( )
2 - EMENTA:

No segundo ano, a disciplina tem como centralidade o estudo do que é ser jovem nos dias
de hoje. Temos como a categoria de analise, a juventude a partir da perspectiva de Juarez
Dayrell (2003). Abordaremos a inser¢do da juventude no mundo do consumo. Sera
trabalhada a nogédo de “sociedade do espetaculo”, proposta por Guy Debord (2003),
considerando os conceitos de consumo, sociedade e capitalismo. Para o entendimento
fundamental das ac¢des desses conceitos, estudaremos a nogéo de ideologia e as formas
de dominacdo social, politica e econémica. Sob perspectiva da Escola de Frankfurt,
trabalharemos com a tematica midia e comunicacgéo; oligopdélios da comunica¢do do
Brasil; os conceitos de hegemonia e contra-hegemonia. E por fim, nos debrugaremos no
estudo da formagéo da sociedade brasileira e do pensamento social a partir de autores
como Gilberto Freyre, Sérgio Buarque e Florestan Fernandes, problematizando a origem
do Brasil e a interpretacdo da realidade social. Serdo discutidos o mito da democracia
racial, a politica de branqueamento e o racismo.

3-OBJETIVOS:

e [dentificar a juventude como categoria de andlise na disciplina de Sociologia.

eRelacionar os diversos discursos que circundam a nocdo de ser jovem na
atualidade. Desconstrucdo do senso comum.

¢ Refletir como a construcéo de cultura pode ser utilizada como forma de poder e

dominacao social.

eReconhecer as fontes das diversas ideologias que influenciam o pensamento
coletivo.

e Analisar o papel da indastria cultural na formulacdo de desejos e gostos de
consumo.
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e Compreender aspectos da realidade social brasileira a partir da relagao entre
fundamentacao tedrica e perspectiva social e cultural.
e Problematizar as principais interpretacdes tetricas do campo do pensamento
social brasileiro.
eldentificar a influéncia de alguns campos tedricos no pensamento social
contemporaneo (no senso comum, Nos meios de comunicagcdo de massa, na
sociologia).

4-CONTEUDO PROGRAMATICO:

1 -A juventude como categoria de analise sociologica

1.2 — De